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MINISTERUL SANATATII
AL REPUBLICIIMOLDOVA

HOTARIRE
cu privire la aprobarea si implementarea "Regulilor
si a normelor sanitare privind aditivii alimentari”

nr.05a-00 din 17.12.2001

Monitorul Oficial al R.Moldova nr.50-52/123 din 11.04.2002

* % %
Nota: Vezi Hot.Guv. nr.52 din 18.01.2007 privind reorganizarea unor organe centrale de specialitate ale administratiei
publice (pct.1 - se reorganizeaza Ministerul Sanatatii si Protectiei Sociale prin divizare in Ministerul Sanatatii si
Ministerul Protectiei Sociale, Familiei si Copilului)

Nota: Vezi Hot.Guv. nr.357 din 23.04.2005 privind masurile de reorganizare a unor ministere si autoritati administrative
centrale ale Republicii Moldova (pct.1 - se reorganizeaza Ministerul Sanatatii in Ministerul Sanatatii si Protectiei
Sociale, cu preluarea functiilor ce tin de domeniul protectiei sociale, in urma divizarii Ministerului Muncii si
Protectiei Sociale)

APROB: INREGISTRAT:
Medic sef sanitar de stat Ministerul Justitiei
al Republicii Moldova Republicii Moldova
lon Bahnarel Ministrul lon Morei
nr.06.10.3.46 din 17 decembrie 2001 nr.247 din 28.12.2001

In scopul perfectionarii supravegherii sanitaro-epidemiologice de stat in baza alineatului (2) al
articolului 33 al Legii privind asigurarea sanitaro-epidemiologica a populatiei, nr.1513-XIl din 16 iunie
1993,

APROB:

1. Regulile si normele sanitare privind aditivii alimentari (se anexeaza).

2. Se abroga ordinul Ministerului Sanatatii nr.232 din 2 iulie 1992 in partea referitoare la aprobarea
"Regulilor sanitare privind utilizarea aditivilor alimentari", nr.1923-78,

HOTARASC:

1. A considera in vigoare si a pune in aplicare in Republica Moldova "Normele si regulile sanitare
privind aditivii alimentari", nr.06.10.3.46 din 17 decembrie 2001.

2. Conducatorii de ministere, departamente, persoanele fizice si juridice, implicate in circuitul
alimentelor, inclusiv al aditivilor alimentari vor asigura indeplinirea intocmai a cerintelor Normelor i
regulilor sanitare date.

3. Centrul National Stiintifico-Practic de Medicina Preventiva (director general M.Magdei), centrele
de medicina preventiva judetene si filialele lor, centrul municipal de medicina preventiva Chisinau vor
asigura controlul indeplinirii prezentelor Norme si reguli sanitare.

4. Centrul National Stiintifico-Practic de Medicina Preventiva (vicedirector V.Calmic) va asigura
publicarea prezentei hotariri in Monitorul Oficial al Republicii Moldova si va asigura multiplicarea si
distribuirea documentului dat.

5. Responsabilitatea pentru indeplinirea intocmai a prezentelor Norme si reguli sanitare o poarta
conducatorii (patronii) sau persoanele cu functii de raspundere ale unitatilor economice respective,
precum si persoanele fizice implicate in circuitul alimentar, inclusiv cel al aditivilor alimentari.

6. Prezenta hotarire intra in vigoare la data publicarii.
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https://moldlex.md/lexact/7539

Controlul indeplinirii prezentei hotariri mi-l asum personal.

MEDICUL SEF SANITAR DE STAT
AL REPUBLICII MOLDOVA lon BAHNAREL

Chisinau, 17 decembrie 2001.
Nr.05a-00.

NORME $I REGULI SANITARE
PRIVIND ADITIVII ALIMENTARI

Capitolul 1
CERINTE GENERALE

1. Prezentele Norme si reguli sanitare stabilesc:

a) felurile de aditivi alimentari, care pot fi utilizati in producerea si tratarea alimentelor, normele de
igiena si cerintele fata de ei;

b) informatia care trebuie sa fie scrisa pe ambalajul aditivilor alimentari, in documentele de insotire
si pe alimentele, in care ei se adaoga;

c) conditiile si cerintele de avizare sanitara (certificare igienica), (in continuare dupa text avizare
sanitarda) a producerii, importului, utilizarii, comercializarii aditivilor alimentari si, de asemenea, de
extindere a felurilor de alimente, in care se admite utilizarea aditivilor alimentari avizati sanitar;

d) controlul de productie in unitatile alimentare si supravegherea sanitaro-epidemiologica de stat
asupra producerii, importului, depozitarii, comercializarii si utilizarii aditivilor alimentari.

2. Aditiv alimentar inseamna orice substanta, care nu este folosita in mod obisnuit ca produs
alimentar sinestatator sau ca component obisnuit tipic al alimentelor, care are sau nu valoare nutritiva,
adaugarea intentionata a caruia in aliment in scopuri tehnologice (inclusiv organoleptice) la diverse
etape a procesului de fabricare, prelucrare, preparare, tratare, ambalare, manipulare, transportare sau
depozitare a alimentelor, rezulta sau poate rezulta (direct sau indirect) in prezenta sa sau a produselor
sale auxiliare in alimentele finale, devenind component sau afectind caracteristicile alimentelor.
Termenul nu include "contaminantii" sau substantele adaugate alimentelor pentru mentinerea sau
sporirea calitatilor nutritive (de ex.: vitamine, oligoelemente, aminoacizi s.a.).

3. La fabricarea si tratarea alimentelor se utilizeaza urmatoarele clase functionale de aditivi
alimentari:

conservanti — substante care prelungesc perioada de pastrare a alimentelor, protejindu-le impotriva
alterarilor cauzate de microorganisme;

coloranti — substante care dau, maresc sau restabilesc culoarea alimentului si includ componenti
naturali ai alimentelor si surse naturale, care in mod obisnuit nu sint consumate ca alimente ca atare si
nu sint utilizate ca ingrediente caracteristice ale alimentelor;

indulcitori — substante, altele decit zaharul, care se utilizeaza la prepararea alimentelor pentru a le
reda gust dulce;

antioxidanti — substante care prelungesc perioada de pastrare a alimentelor, protejindu-le impotriva
alterarilor cauzate de oxidare, asemenea ca rincezirea grasimilor, schimbarea culorii;

substante suport, dizolvanti — substante utilizate pentru a dizolva, dilua, dispersa sau altfel modifica
un aditiv alimentar fara a-i modifica functia tehnologica (si fara a influenta alte efecte tehnologice insele),
pentru a facilita manipularea, aplicarea sau utilizarea lor;

acidifianti — substante care cresc aciditatea alimentelor, imprimindu-le un gust acru;

antiaglomeranti — substante care reduc tendinta particulelor din alimente de a se lipi una de alta;

antispumanti — substante care previn sau reduc formarea spumei;

agenti de afinare — substante care contribuie la marirea volumului alimentelor fara a contribui
semnificativ la modificarea valorii lor energetice;



emulgatori — substante care fac posibila formarea sau mentinerea omogenitatii amestecului a doua
sau mai multe faze imiscibile, astfel ca uleiul si apa in alimente;

saruri emulgatoare — substante care transforma proteinele ce se contin in brinzeturi intr-o forma
dispersata si in acest mod determina distributia omogena a grasimilor si a altor componente;

agenti de solidificare — substante care fac sau mentin tesuturile fructelor sau legumelor rezistente
sau dure, sau interactioneaza cu agentii de gelificare pentru a produce sau a consolida gelul;

spumanti — substante care fac posibila formarea unei dispersii omogene a fazei gazoase in
alimentul lichid sau solid;

agenti de gelificare — substante care dau alimentului textura prin formarea gelului;

agenti de glazurare — substante, care sint aplicate pe suprafata externa a alimentului, 1i redau o
infatisare stralucitoare sau ii asigura un invelis protector;

umectanti — substante care Tmpiedica alimentele a se usca prin contractivarea efectului unei
atmosfere cu un grad redus de umiditate sau contribuie la dizolvarea unui praf intr-un mediu apos;

amidon modificat — substanta obtinutd prin una sau mai multe prelucrari chimice a amidonului
comestibil, care a fost supus unei prelucrari fizice sau enzimatice si diluat sau albit cu acizi sau baze;

gaze de impachetare — alte gaze decit aerul, introduse in container inainte, pe parcursul sau dupa
plasarea alimentului in container;

propulsanti — alte gaze decit aerul, care elimina alimentul din container;

sechestranti — substante care formeaza complexe chimice cu ionii metalici;

stabilizatori — substante care fac posibila mentinerea proprietatilor fizico-chimice ale alimentului,
mentinind omogenitatea dispersiei a doua sau mai multe substante imiscibile in aliment si includ de
asemenea substantele care stabilizeaza, mentin sau intensifica culoarea existenta a alimentului;

fngrosatori — substante care maresc viscozitatea alimentului;

agenti pentru tratarea fainii — substante, altele decit emulgatorii, care se adaoga in faina sau aluat
pentru a ameliora calitatile lor de panificatie;

arome naturale si substante aromatice naturale — produse si respectiv substanie singure,
acceptabile pentru consumul uman, obfinute exclusiv prin procese fizice din materii prime de origine
vegetala sau animal3;

substante aromatice identic naturale — substanie chimic identice substantelor prezente in
produsele naturale prelucrate sau neprelucrate, destinate consumului uman, izolate chimic din materii
prime aromatice sau obtinute sintetic si care au caracteristici toxicologice identice celor naturale;

substante aromatice artificiale — acele substante care nu au fost identificate in produsele naturale
destinate consumului uman, prelucrate sau neprelucrate si se obfin prin sintez3;

potentiatori de aroma — substantele care intensifica gustul si/sau mirosul existent al alimentului;

asistenti tehnologici — orice substantd sau material, care nu includ aparatele si ustensilele, si nu
sint consumate ca ingredient alimentar sinestatator, intentionat utilizate in prelucrarea materiilor prime,
produselor alimentare sau ingredientelor lor, pentru a indeplini careva scopuri tehnologice pe parcursul
tratarii sau prelucrarii si care pot rezulta in prezenta neintentionata, dar inevitabila a reziduurilor sau
derivatilor in alimentul final, ce nu prezinta pericol pentru sanatatea consumatorului.

4. In contextul acestor Norme si reguli sanitare nu se considera aditivi alimentari:

* substantele folosite pentru protectia plantelor;

* substantele adaugate pentru sporirea valorii nutritive (vitamine, minerale);

» concentratele naturale (deshidratate sau sub alta forma) incorporate in aliment in timpul
procesului tehnologic, datorita aromei specifice, proprietatilor nutritive sau puterii lor de colorare;

* substantele utilizate pentru tratarea apei potabile;

» produsele care contin pectina si produse obtinute prin actiunea acidului diluat, urmat de
neutralizarea partiala cu saruri de sodiu sau potasiu (pectina lichida) a merelor deshidratate presate, cojii
de citrice sau amestecului ambelor;

* bazele pentru guma de mestecat;

* dextrina alba sau galbena, amidonul calcinat sau dextrinat, amidonul modificat prin tratare acida
sau alcalina, amidonul albit, amidonul fizic modificat si amidonul tratat cu enzime amilolitice;



* clorura de amoniu;

* plasma sanguina, gelatina comestibila, proteinele hidrolizate si sarurile lor, proteinele de lapte si
glutenul,

« aminoacizii si sarurile lor, altii decit acidul glutaminic, glicina, cisteina si cistina si sarurile lor, care
nu au functii de aditivi alimentari;

* cazeinatii si cazeina;

* inulina.

5. Prezentele Norme si reguli sanitare nu se extind asupra contaminantilor, care nimeresc
neintentionat in aliment pe parcursul cultivarii plantelor, cresterii animalelor sau masurilor veterinare,
tratarii, prepararii, ambalarii, depozitarii si transportarii alimentelor, in rezultatul contactului cu utilajele,
ambalajele, mediul ambiant si, de asemenea, microorganismele vii si impuritatile mecanice.

6. In conformitate cu articolele 11, 12 ale Legii privind asigurarea sanitaro-epidemiologicd a
populatiei, nr.1513-Xll din 16 iunie 1993, alineatul (5) al articolului 10 al Legii nr.652-XIV din 28
octombrie 1999 "Cu privire la certificare", producerea, importul, utilizarea aditivilor alimentari si a
asistentilor tehnologici in unitatile alimentare, precum si comercializarea unor aditivi alimentari si asistenti
tehnologici catre populatie pentru utilizare in conditii casnice, trebuie sa se efectueze dupa obtinerea
avizului sanitar (certificatului igienic), eliberat de catre Ministerul Sanatati — Serviciul sanitaro-
epidemiologic de stat al Republicii Moldova.

7. In conformitate cu articolul 3 al Legii privind asigurarea sanitaro-epidemiologici a populatiei.
nr.1513-Xll din 16 iunie 1993, respectarea prezentelor Norme si reguli sanitare de catre toate persoanele
fizice si juridice indiferent de subordonare si de forma de proprietate este obligatorie.

Capitolul 2
PRINCIPIl GENERALE PRIVIND UTILIZAREA ADITIVILOR ALIMENTARI

8. In alimente pot fi utilizati numai aditivii alimentari enumerati in anexele nr.1-9 la prezentele
Norme si reguli sanitare.

9. Toti aditivii alimentari, atit cei utilizati actual, cit si cei care urmeaza sa fie propusi pentru
utilizare, trebuie sa fie supusi testarilor toxicologice si evaluarilor sanitare necesare. Aceste evaluari
trebuie sa tina cont, pe linga altele, de efectele cumulative, de sinergism sau potentare a efectelor
rezultate din utilizarea lor.

10. Vor fi autorizati numai acei aditivi alimentari, care pina la luarea deciziei in baza argumentelor
actuale valabile, nu prezinta risc pentru sanatatea consumatorilor la nivelele de utilizare propuse.

11. Toti aditivii alimentari se vor afla sub supraveghere continua si vor fi reevaluati de fiecare data,
cind este necesar, in conditii neesential modificate de utilizare si noi informatii stiintifice.

12. Aditivii alimentari trebuie sa fie conformi permanent cu specificatiile aprobate si coordonate cu
Ministerul Sanatatii — Serviciul sanitaro-epidemiologic de stat al Republicii Moldova, specificatiile de
identitate si puritate recomandate de Comisia Codex Alimentarius.

13. Utilizarea aditivilor alimentari este justificatd numai atunci, cind ei servesc unul sau mai multe
din scopurile mentionate la subpunctele a-d din acest punct si, numai atunci, cind scopurile propuse nu
pot fi atinse prin alte mijloace economic si tehnologic practicabile si nu prezinta riscuri pentru sanatatea
consumatorilor:

a) conservarea proprietatilor naturale si a valorii nutritive a alimentelor; reducerea intentionata a
valorii nutritive trebuie sa fie justificata in circumstantele examinate in subpunctul b) al punctului 13 din
prezentele Norme si reguli sanitare si, de asemenea, in alte circumstante, cind alimentul nu constituie o
componenta semnificativa a dietei normale;

b) reducerea sau marirea valorii nutritive a unor ingrediente sau constituenti necesari in alimentele
destinate pentru grupuri de consumatori cu necesitati dietetice speciale, sau cind alimentul nu constituie
o componenta semnificativa a dietei normale;

c) sporirea calitatii si stabilitatii alimentelor sau imbunatatirea proprietatilor organoleptice a lor,
asigurind ca acestia nu vor schimba natura, baza sau calitatea alimentului, incit sa induca in eroare
cumparatorul;
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d) facilitarea fabricarii, procesarii, prepararii, tratarii, ambalarii, transportarii sau depozitarii
alimentelor, asigurind ca aditivii nu vor fi utilizati pentru a masca efectele utilizarii materiilor prime
alterate, practicilor sau tehnicilor indezirabile, inclusiv neigienice pe parcursul unora din aceste activitatj.

14. Nu se admite utilizarea aditivilor alimentari care:

a) afecteaza valoarea nutritiva, cu exceptia cazurilor prevazute in subpunctul b) al punctului 13 din
prezentele Norme si reguli sanitare;

b) induc in eroare consumatorul referitor la calitatea si provenienta alimentului;

c) ascund modificarile sau alterarile in alimente provenite in rezultatul incalcarii Bunei practici de
producere sau a Normelor si regulilor sanitaro-igienice de fabricare si comercializare a alimentelor;

d) afecteaza sanatatea consumatorului sau sporesc riscul actiunii nefavorabile posibile asupra
sanatatii consumatorului.

15. Aditivii alimentari trebuie sa fie introdusi in alimente in cantitali minime necesare pentru
atingerea efectului tehnologic, dar nu mai mari decit cele stabilite in prezentele Norme si reguli sanitare:

a) dozele maxime ale aditivilor alimentari (coloranti, indulcitori, conservanti etc.) specificate in
prezentele Norme sanitare inseamna cantitatea maxima de aditiv alimentar, care poate fi adaugata sau
care poate sa se contina in alimentul gata pentru intrebuintare, indiferent de faptul daca acesta a fost
adaugat direct sau in componenta altui produs (semipreparat), introdus conform retetei sau instructiunii
de utilizare;

b) dozele maxime de aditivi alimentari in aliment se refera la cantitatile si principiile de colorare,
indulcire, conservare sau altele, continute in preparatele respective si sint date in mg (ml) per kg (dm3)
de produs gata sau semifabricat (daca este special mentionat);

c) pentru aditivii alimentari care nu prezinta pericol pentru sanatate chiar si in doze mari si, de
asemenea, pentru aditivii alimentari, adaugarea carora, in doze supralimitd in aliment in cantitati
inofensive pentru sanatatea consumatorului, duce la alterarea tehnica a produsului nu sint stabilite doze
maxime. Acesti aditivi se adauga conform principiului "quantum satis" (q.s.) (cantitatea necesara pentru
obtinerea efectului tehnologic).

16. Cantitatile de aditivi alimentari utilizati nu trebuie sa induca Tn eroare consumatorul.

17. Prezenta unui aditiv alimentar in alimente, cu exceptia celor mentionate in punctul 18 si anexa
nr.2 la prezentele Norme si reguli sanitare, este permisa conform principiului "ramasite" (rezultate din
introducerea aditivului in aliment cu ingredientul alimentar) in cazurile cind:

a) aditivul este permis de catre Normele si regulile sanitare in materiile prime sau alte ingrediente
(inclusiv aditivi);

b) cantitatea aditivului Tn materia prima sau alt ingredient (inclusiv aditivi) nu depaseste doza
maxima admisa;

c) alimentul, in care sint "ramasite" de aditiv, nu va contine aditivul intr-o cantitate mai mare, decit
ar putea fi introdusa prin utilizarea ingredientelor in conditii tehnologice si de igiena adecvate;

d) ramasitele de aditiv sint prezente la un nivel care nu este functional sau la un nivel semnificativ
mai mic, decit cel necesar normal pentru atingerea eficienta a functiei tehnologice in aliment conform
destinatjiei sale.

18. Lista aditivilor alimentari care pot fi utilizati in alimente, inclusiv cele provenite din import in
Republica Moldova este data in anexa nr.1 la prezentele Norme si reguli sanitare. Aditivii alimentari
mentionati cu asterisc (*) pot fi utilizati in toate alimentele conform principiului quantum satis.

Nu se admite utilizarea aditivilor alimentari, inclusiv a celor mentionati cu asterisc in anexa nr.1 la
prezentele Norme si reguli sanitare, in urmatoarele grupuri de alimente:

« alimente netransformate (alimente, carora nu li s-a aplicat nici un tratament, ce are ca rezultat o
schimbare substantiala a naturii originale a lor).

Nu se iau Tn considerare: divizarea, taierea, dezosarea, maruntirea, depelarea, macinarea,
spalarea, congelarea, impachetarea, racirea, cojirea);

* miere;

« uleiuri si grasimi de origine animala si vegetala neemulsionate;

* unt;



* lapte, lapte semiecremat si ecremat, pasteurizat sau sterilizat (inclusiv sterilizat UHT);

* produse lactate viu fermentate nearomatizate, inclusiv iaurturi;

* apa minerala naturala si apa de izvor (spring);

« cafea (cu exceptia cafelei instant aromatizata) si extracte de cafea;

« ceai de frunze nearomatizat;

* zahar;

« terciuri deshidratate;

* lapte pentru unt nearomatizat (cu exceptia laptelui pentru unt sterilizat).

Limitarile de utilizare a colorantilor sint expuse in punctul 25 al prezentelor Norme si reguli sanitare.

19. Limitarile mentionate in punctul 18 din prezentele Norme si reguli sanitare nu se refera la
utilizarea dioxidului de carbon E 290, argonului E 938, heliului E 939, azotului E 941, oxidului de azot E
942, oxigenului E 948.

20. Aditivii alimentari: guma de caruba E 410, guma de guar E 412, guma de xantan E 415, guma
tara E 417 nu vor fi utilizati la fabricarea alimentelor deshidratate destinate a fi rehidratate pentru
ingestie.

21. Lista alimentelor in care poate fi folosit un numar limitat de aditivi alimentari este data in anexa
nr.2 la prezentele Norme si reguli sanitare.

Capitolul 3
CERINTE SPECIALE PRIVIND ADITIVII ALIMENTARI

A. COLORANTII

22. Pentru colorarea alimentelor se utilizeaza coloranti naturali (care contin pigmenti naturali de
origine vegetala sau animald) si sintetici (care contin pigmenti sintetizati chimic, ce nu se intilnesc in
natura). Colorantii pot fi utilizati numai in alimentele enumerate in anexa nr.3 la prezentele Norme si
reguli sanitare si in conditiile specificate acolo.

23. Produsele obtinute prin extractia fizica sau chimica din alimente si alte materiale sursa naturala,
rezultind in extractia selectiva a pigmentilor din constituentii nutritivi sau aromatici respectivi, se
considera coloranti.

24. Nu se considera colorant;:

a) alimentele in forma deshidratatd sau concentrata si aromatizantii incorporati pe parcursul
procesului tehnologic de fabricatie a alimentului, datorita proprietatilor lor aromatice, energizante sau
nutritive impreuna cu efectul de colorare asemenea ca paprica, curcuma, sofran;

b) colorantji, utilizati pentru colorarea pariii externe necomestibile a alimentului, asemenea ca
invelisul (pelicula de suprafata) brinzeturilor, salamurilor.

25. Nu se admite utilizarea colorantilor in urmatoarele grupuri sau feluri de alimente (cu exceptia
prevederilor speciale din anexa nr.3 la prezentele Norme si reguli sanitare):

« alimente netransformate (alimente carora nu li s-a aplicat nici un tratament, ce are ca rezultat o
schimbare substantiala a naturii originale a lor).

Nu se iau in considerare: divizarea, taierea, dezosarea, maruntirea, depelarea, macinarea,
spalarea, congelarea, impachetarea, racirea, cojirea);

* apa imbuteliata;

* lapte, lapte semiecremat si ecremat, pasteurizat sau sterilizat (inclusiv sterilizat UHT);

* lapte cu cacao si ciocolat3;

* lapte fermentat nearomatizat;

* lapte concentrat nearomatizat;

* lapte pentru unt, iaurt, iaurt dulce nearomatizat si alte produse lactate fermentate nearomatizate;

« frisca, frisca pudra, sminting;

* uleiuri si grasimi de origine animala si vegetal3;

* oua si produse de oua;

» faina si alte produse de morarit, amidon si fecule;



* piine si produse similare;

* paste fainoase;

* zahar, inclusiv mono- si dizaharide;

* pasta, piureuri si conserve de tomate, sosuri in baza de tomate;

* sucuri si nectare de fructe si legume;

« fructe, legume (inclusiv cartofi) si ciuperci conservate sau deshidratate; fructe, legume (inclusiv
cartofi) transformate;

* dulceturi si inghetata de calitate extra, crema de castane, crema de prune;

* peste, moluste si crustacee, carne de animale, pasari si vinat, precum si preparate din ele;

* produse de cacao si componente, in care produsul de baza este ciocolata;

» cafea prajita, ceai, cicoare; extracte de ceai si cicoare; preparate din ceai, din plante, din fructe si
cereale pentru infuzie; amestecuri si preparate instant din aceste produse;

* sare, substituenti ai sarii, condimente si amestecuri de condimente;

* vinuri si alte produse din vin;

* bauturi spirtoase din fructe, rachiu, {fuica, gin si alte bauturi similare;

« distilate de vin (cu exceptia caramelului);

* otet de vin, de mere;

« alimente pentru sugari si copii;

* miere de albine;

» malt si produse din malf;

* brinzeturi maturate si nematurate (nearomatizate);

* unt.

26. Colorantii admisi numai pentru unele utilizari sint enumerati in anexa nr.3 la prezentele Norme
si reguli sanitare, partea A.

27. Colorantii: riboflavine E 101, clorofila E 140, complexe de cuproclorofila E 141, caramel E 150
a, b, c, d, caroteni E 160a, capsantina E 160c, betaina E 162, antociani E 163, carbonati de calciu E 170,
dioxid de titan E 171, oxizi de fier E 172 pot fi utilizati quantum satis in alimentele enumerate in anexa
nr.3 la prezentele Norme si reguli sanitare, partea B si in alte alimente cu exceptia celor enumerate in
punctul 25 si anexa nr.2 (referitor la coloranti) la prezentele Norme si reguli sanitare.

28. Colorantii curcumine E 100, tartrazina E 102, galben de quinoleina E 104, sunset yellow FCF E
110, carmine E 120, azorubina E 122, ponceau 4R E 124, alura red AC E 129, albastru patent V E 131,
indigotind E 132, albastru de briliant FCF E 133, verde S E 142, negru de briliant E 151, brun HT E 155,
licopen E 160d, beta-apo-caroten E 160e, esterii etilic si metilic ai acidului beta-apo-carotenic E 160f,
luteina E 161 pot fi utilizati singuri sau in amestec in alimentele enumerate in anexa nr.3 la prezentele
Norme si reguli sanitare partea B in cantitati, care s& nu depaseascd doza maxima specificatd acolo. in
acelasi timp, colorantji pot fi adaugati in bauturile nealcoolice aromatizate, inghetate, deserturi si produse
de cofetarie pina la limita maxima indicata in anexa nr.3 la prezentele Norme si reguli sanitare, partea B,
dar cantitatea fiecarui colorant E 110, E 122, E 124 si E 155 nu trebuie sa depagseasca 50 mg/kg.

29. Pentru marcarea carnii referitor la starea de sanatate a animalelor de la care aceasta provine,
pot fi utilizati numai colorantii fast green FCF E 143, brun HT E 155, albastru de briliant FCF E 133, alura
red AC E 129 sau amestecul corespunzator al albastrului de briliant FCF E 133 si alura red AC E 129.

30. Pentru colorarea decorativa a cojii oualor sau pentru marcarea cojii oualor pot fi utilizati numai
colorantii enumerati in anexa nr.1 la prezentele Norme si reguli sanitare.

31. Se admite vinderea directa consumatorilor numai a colorantilor enumerati in anexa nr.1 la
prezentele Norme si reguli sanitare cu exceptia anato E 160b, cantaxantinei E 161g, aluminiului E 173.

B. CONSERVANTII SI ANTIOXIDANTII
32. Dozele maxime de conservanti si antioxidanti si conditiile in care ei pot fi utilizati sint aratate in
anexa nr.4 la prezentele Norme si reguli sanitare.

C. INDULCITORII



33. Indulcitorii, care pot fi utilizati la fabricarea alimentelor, conditiile in care ei pot fi utilizati sau
vinduti consumatorului final, sint aratate in anexa nr.5 la prezentele Norme si reguli sanitare.

34. In scopul prezentelor Norme si reguli sanitare termenii "f4ra adaos de zahar" si "cu valoare
energetica redusa" au urmatoarele definitii:

a) fara adaos de zahar — fara adaosul oricaror mono- sau dizaharide cu exceptia fructozei sau a
altor produse alimentare utilizate pentru proprietatile lor indulcitoare; in alimentele pentru diabetici;

b) cu valoare energetica redusad — cu valoarea energetica redusa cu minim 30% in comparatie cu
alimentul original sau un aliment similar.

35. Indulcitorii sorbitol E 420, manitol E 421, isomalt E 953, maltitol E 965, lactitol E 966, xilitol E
967 pot fi utilizati quantum satis in urmatoarele grupuri de alimente:

- deserturi cu valoare energetica redusa sau fara adaos de zahar: aromatizate in baza de apa, din
lapte, de fructe si legume, de oua, de zahar, de cereale, de grasimi, inghetate; gemuri, jeleuri,
marmelade si fructe cristalizate; preparate de fructe;

- produse de cofetarie cu valoare energetica redusa sau fara adaos de zahar: din fructe
deshidratate, din amidon, din cacao, produse fine de panificatie;

- produse de cofetarie si guma de mestecat fara adaos de zaharr;

- sosuri, mustar, produse destinate pentru scopuri dietetice speciale, suplimente nutritive solide.

36. Nu se admite utilizarea indulcitorilor in alimentele pentru sugari si copii sanatosi, fara indicatji
medicale speciale.

D. ALTI ADITIVI ALIMENTARI ADMISI
PENTRU UTILIZARE iN ALIMENTE
37. Dozele si conditiile de utilizare a altor aditivi alimentari sint aratate in anexa nr.6 la prezentele
Norme si reguli sanitare. Dozele maxime se refera la alimentele gata pentru intrebuintare, fabricate in
conformitate cu instructiunile tehnologice coordonate cu Ministerul Sanatati — Serviciul sanitaro-
epidemiologic de stat al Republicii Moldova.

E. AROMATIZANTII

38. Conditiile de utilizare a aromatizantilor sint aratate in anexa nr.7 la prezentele Norme si reguli
sanitare. Dozele de utilizare a aromatizantilor vor fi cele recomandate de firma producatoare si avizate
de Ministerul Sanatatii — Serviciul sanitaro-epidemiologic de stat al Republicii Moldova.

39. Nu se admite folosirea aromatizantilor in alimente netransformate, faina, amidon, zahar,
conserve sterilizate din fructe si legume, fructe deshidratate, cafea, ceai, vin.

40. Aromele utilizate nu trebuie sa depaseasca doza maxima admisa pentru componentele
specificate in anexa nr.7 la prezentele Norme si reguli sanitare, partea A.

41. Aromele naturale trebuie sa fie libere de microorganisme semnificative pentru sanatatea
publica capabile sa se dezvolte in conditii normale de depozitare a aromelor naturale, alimentelor,
inclusiv bauturilor; nu trebuie sa contina careva substante provenite din microorganisme in cantitati care
sa prezinte pericol pentru sanatate.

42. Aromatizantii enumerati in anexa nr.7 la prezentele Norme si reguli sanitare, partea B pot fi
utilizati in toate grupurile de alimente conform principiului quantum satis cu urmatoarele exceptii:

a) diacetilul poate fi folosit numai in uleiuri si grasimi, g.s.;

b) doza maxima pentru vanilina, etilvanilina si metilvanilina nu trebuie sa depaseasca 500 mg/kg in
toate grupurile de alimente.

F. ADITIVII ALIMENTARI CARE POT FI UTILIZATI
iN ALIMENTELE PENTRU SUGARI SI COPII
43. Aditivii alimentari care pot fi utilizati in alimentele pentru sugari si copii sint aratati in anexa nr.8
la prezentele Norme si reguli sanitare.
44. L a fabricarea laptelui acidulat pot fi utilizate culturile nepatogene producatoare de acid lactic L

(+)-



45. Daca aditivii, lecitine E 322 si mono- si digliceridele acizilor grasi E 471, sint adaugati impreuna
in aliment, doza maxima stabilitd pentru fiecare din ei in aliment este micsorata in functie de proportia
altuia, prezente in el.

46. Preparatele si alimentele pentru sugari si copii pot contine guma arabica E 414 si dioxid de
silicon amorf E 551, rezultate din adaugarea preparatelor nutritive, continind maxim 10 g/kg de fiecare
din aceste substante, si de asemenea manitol E 421, care este utilizat ca suport pentru vitamina B12 (nu
mai mult decit una parte de vitamina B12 la 1000 parti de manitol).

47. Dozele maxime indicate se refera la alimentele gata pentru consum preparate conform
instructiunilor producatorului avizate de Ministerul Sanatatii — Serviciul sanitaro-epidemiologic de stat al
Republicii Moldova.

G. ENZIMELE
48. Lista enzimelor care pot fi utilizate in industria alimentara este aratata in anexa nr.9 la
prezentele Norme gi reguli sanitare.

Capitolul 4
CERINTE PRIVIND AMBALAREA $I ETICHETAREA

49. Aditivii alimentari trebuie sa intre in unitatile alimentare si sa se pastreze acolo in ambalajul
original (cel al producatorului). Aditivii alimentari pot fi comercializati en gros si cu amanuntul numai in
ambalaje originale.

50. Aditivii alimentari trebuie sa fie ambalati in ambalaje autorizate sanitar pentru contact cu
alimentele.

51. Informatia pe eticheta sau ambalajul aditivilor alimentari, alimentelor in care ei au fost adaugati
trebuie sa fie scrisa clar, sa nu fie eronata si sa nu induca in eroare cumparatorul.

52. Eticheta aditivilor alimentari ambalati, destinati pentru comertul cu amanuntul (destinat
consumatorului final) trebuie sa contina urmatoarea informatie obligatorie, prezentata in limba de stat a
Republicii Moldova:

a) denumirea specifica a aditivului alimentar in conformitate cu lista aditivilor alimentari data in
anexa nr.1 la prezentele Norme si reguli sanitare sau lista Codex si care sa indice natura exacta a
aditivului alimentar. Daca sint prezenti doi sau mai multi aditivi alimentari, denumirile lor vor fi date in
forma de lista in ordine descrescinda a proportiei lor.

Pentru amestecurile de aromatizanti va fi utilizatda denumirea generica "aroma" sau "aromatizant”
urmata de cuvintele "natural”, "identic natural”, "artificial" sau combinatia lor corespunzatoare;

b) cuvintele "Pentru utilizare in alimente" scrise pe partea proeminenta a etichetei;

c) termenul de valabilitate;

d) instructiuni privind pastrarea si utilizarea;

e) continutul net va fi declarat in felul urmator:

pentru aditivii alimentari lichizi, prin volum sau mas3;

pentru aditivii alimentari solizi, altii decit cei comercializati in bucati, prin masa;

pentru aditivii alimentari semisolizi sau viscosi, fie prin volum, fie prin masa;

pentru aditivii alimentari comercializati in bucati, prin greutate, intotdeauna insotitd de numarul
bucatilor in unitatea de ambalaj;

f) denumirea, adresa, telefonul, faxul producatorului, ambalatorului, distribuitorului, importatorului,
exportatorului sau a vinzatorului aditivului alimentar;

g) tara de origine;

h) codul de identificare a fabricii producatoare si a lotului;

i) pentru aditivii alimentari limitati cantitativ in alimentele gata pentru consum va fi indicata
cantitatea sau proportia lor. Ingredientele alimentare care sint parte a aditivului vor fi declarate in lista
ingredientelor in ordine descrescinda a proportiei;

j) eticheta aditivilor alimentari — indulcitori, trebuie sa contina suplimentar urmatoarea informatie:

denumirea indulcitorului;



atentionarea ca consumul sporit de indulcitori din grupul alcoolilor polivalenti poate avea actiune
purgativa;

atentionarea ca indulcitorul aspartam este sursa de fenilalaning;

atentionarea ca produsele, care contin indulcitori nu sint recomandate sugarilor si copiilor sanatosi.

53. Eticheta aditivilor alimentari comercializati, altfel decit cu amanuntul, va purta informatia
prevazuta de subpunctele a-h ale punctului 52 din prezentele Norme si reguli sanitare. Daca aditivii
alimentari sint destinati exclusiv pentru prelucrare industriala ulterioara, informatia prevazuta, in
subpunctele a-c ale punctului 52 poate fi data in documentele de insotire.

54. Formularile cerute sa apara pe eticheta in baza acestor Norme sanitare sau a altor norme
Codex trebuie sa fie clare, vizibile si clar citabile de catre consumator in conditii normale de cumparare i
utilizare. Din informatie trebuie sa fie excluse neclaritatile din cauza desenului sau a altor informatii scrise
sau grafice. Literele in denumirea aditivului alimentar trebuie sa fie de dimensiuni rezonabile pentru a fi
citite pe cea mai proeminenta parte scrisa a etichetei. Cind recipientul este acoperit de invelis, acesta
trebuie sa poarte informatia necesara, sau eticheta recipientului trebuie sa fie clar citabila prin Tnvelisul
exterior. Denumirea si continutul net al aditivului alimentar trebuie sa apara pe acea portiune a etichetei,
normal destinata a fi prezentata consumatorului in timpul comercializarii.

55. Fiecare ambalaj de desfacere a alimentelor, in care au fost adaugati aditivi alimentari, va avea
inscrise vizibil pe etichetda denumirile si/sau E numerele aditivilor alimentari, care au fost introdusi in
aliment si dupa caz functiile tehnologice. Eticheta alimentelor in care se adaoga aditivi alimentari va fi
avizata de Ministerul Sanatatii — Serviciul sanitaro-epidemiologic de stat al Republicii Moldova.

56. Aditivii alimentari care au fost tratati cu radiatii ionizante, trebuie sa fie marcati cu semnul
respectiv.

Capitolul 5
CONDITIILE DE AVIZARE SANITARA (CERTIFICARE IGIENICA) A FABRICARII,
IMPORTULUI, COMERCIALIZARII SI UTILIZARII ADITIVILOR ALIMENTARI

57. Avizarea sanitara (certificarea igienica) a fabricarii, importului, comercializarii si utilizarii
aditivilor alimentari trebuie:

a) sa specifice alimentele in care acesti aditivi alimentari pot fi adaugati si conditiile specifice a
acestor adaugari;

b) sa fie limitata la doza minima necesara pentru a atinge efectele dorite;

€) sa nu induca in eroare consumatorul;

d) sa tina cont de doza zilnica acceptabila, sau date echivalente, stabilite pentru aditivul alimentar
si consumul zilnic probabil al lui cu toate sursele. In cazul, cind aditivul alimentar urmeaza a fi utilizat in
alimentele consumate de grupuri speciale de consumatori, trebuie sa se tind cont de consumul zilnic
probabil al aditivului alimentar de catre consumatorii din aceste grupuri.

58. Avizarea sanitara a fabricarii unor noi aditivi alimentari, precum si extinderea ariei de
intrebuintare a aditivilor autorizati se efectueaza de catre Centrul National Stiintifico-Practic de Medicina
Preventiva al Ministerului Sanatatii (CNSPMP).

59. Avizul sanitar (certificatul igienic) se elibereaza producatorului sau importatorului aditivului
alimentar si este valabil 3 ani de la data emiterii. In cadrul perioadei de 3 ani el poate fi retras, daca se
constata ca este folosit necorespunzator sau daca, aditivul avizat are efecte adverse asupra sanatatii
necunoscute la data emiterii avizului. Pentru obtinerea avizului este necesar a prezenta:

a) cererea in adresa Ministerului Sanatatii — CNSPMP;

b) argumentarea detaliata a scopului si a necesitatii producerii si utilizarii noului aditiv alimentar,
avantajele;

c) specificatia completa privind identificarea si puritatea aditivului alimentar si metodele de
determinare a lor;

d) proiectul de document normativ de produs (pentru aditivii alimentari care urmeaza a fi fabricati in
Republica Moldova) e) evaluarea inofensivitatii, efectuata de organisme competente (la nivel national —
CNSPMP);



f) certificatul privind comertul liber in tara de origine (pentru aditivii importatj);

g) certificatul eliberat de organul oficial de control al alimentelor, inclusiv aditivilor alimentari, din
tara de origine, referitor la aflarea sub control a intreprinderii producatoare (pentru aditivii importati);

h) copia certificatului de finregistrare a Tintreprinderii producatoare/importatoare in Republica
Moldova;

h) copia certificatului de conferire a codului fiscal.

60. Productia, importul, vinzarea sau folosirea aditivilor alimentari care nu sint cuprinsi in
prezentele Norme sanitare si care nu au fost avizati sanitar este interzisa. In cazul amestecurilor de
aditivi alimentari importati, care au diferite denumiri comerciale, acestia de asemenea, trebuie sa fie
avizati sanitar pentru a verifica daca compozitia, cit si doza de utilizare recomandata sint
corespunzatoare.

61. Aditivii care sint folositi in hrana animalelor trebuie sa fie avizati de Ministerul Sanatatii —
Serviciul sanitaro-epidemiologic de stat al Republicii Moldova.

Capitolul 6
CONTROLUL DE PRODUCTIE $1 SUPRAVEGHEREA SANITARO-
EPIDEMIOLOGICA DE STAT ASUPRA FABRICARII, IMPORTULUI,
COMERCIALIZARII SI UTILIZARII ADITIVILOR ALIMENTARI

62. Producatorii/importatorii de aditivi alimentari trebuie sa asigure calitatea si inofensivitatea lor in
conformitate cu specificatiile si documentele normative de produs coordonate cu Ministerul Sanatatii —
Serviciul sanitaro-epidemiologic de stat al Republicii Moldova si specificatiile de identitate si puritate
Codex si sa asigure controlul lor.

63. Producatorii de alimente trebuie sa asigure controlul de productie (pe fluxul tehnologic) asupra
utilizarii aditivilor alimentari, inclusiv prin determinari cantitative a continutului acestora (conservantj,
indulcitori, coloranti etc.) in alimentele, in care ei au fost adaugati. Ordinea si periodicitatea investigatiilor
trebuie sa fie coordonate cu Ministerul Sanatatii — Serviciul sanitaro-epidemiologic de stat al Republicii
Moldova.

64. Supravegherea sanitaro-epidemiologica de stat asupra fabricarii, importului, comercializarii si
utilizarii aditivilor alimentari se efectueaza de catre institutiile Serviciului sanitaro-epidemiologic de stat al
Republicii Moldova in conformitate cu Legea nr.1513-Xll din 16 iunie 1993 "Privind asigurarea sanitaro-
epidemiologica a populatiei", Legea ocrotirii sanatatii, nr.411-Xlll din 28 martie 1995.

65. Supravegherii sanitaro-epidemiologice de stat sint supuse:

a) materia prima, fluxul tehnologic si conditiile de fabricare a aditivului alimentar si a alimentelor in
care ei se adauga, ambalajele;

b) aditivii alimentari, utilizati la fabricarea alimentelor si cei propusi pentru comercializare in reteaua
comercialg;

c) alimentele in care sint utilizati aditivii alimentari;

d) etichetarea aditivilor alimentari si a alimentelor, in care ei se adauga.

66. Supravegherea sanitaro-epidemiologica de stat a aditivilor include una sau mai multe din
urmatoarele operatii:

a) evaluarea aditivilor alimentari, a alimentelor in care ei se adauga (inclusiv proiectele de
documente normative pentru acestia) si avizarea lor sanitara in vederea fabricarii, importului, utilizarii Tn
alimente, comercializarii;

b) controlul intreprinderilor de fabricare a aditivilor alimentari si a celor care fii utilizeaza, importa,
comercializeaza, depoziteaza;

c) recoltarea probelor de aditivi alimentari, alimente, in care acestia au fost adaugati si efectuarea
analizelor;

d) estimarea corespunderii identitatii si puritatii aditivului alimentar specificatiilor aprobate de
Ministerul Sanatatii — Serviciul sanitaro-epidemiologic de stat al Republicii Moldova sau specificatiilor
Codex Alimentarius;

e) controlul alimentelor privind prezenta aditivilor alimentari autorizati, cantitatea lor.
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67. Recoltarea probelor de aditivi alimentari si alimente in care acestia au fost utilizati, se
efectueaza in conformitate cu Normele sanitare si standardele in vigoare, inclusiv cele ale Comisiei
Codex Alimentarius.

68. Aditivii alimentari gi alimentele ofensive, in care au fost introdusi aditivi alimentari neavizati
sanitar sau cu continut, care depaseste doza maxima stabilita, se supun prevederilor articolului 12 al
Ledii privind asigurarea sanitaro-epidemiologica a populatiei. nr.1513-Xll din 16 iunie 1993.

69. Pentru incalcarea prezentelor Norme si reguli sanitare se aplica masuri in conformitate cu
legislatia in vigoare in Republica Moldova.

De la 01.06.2002 se interzice producerea, importul, utilizarea si comercializarea aditivilor alimentari
si a alimentelor in care ei au fost utilizati, neconformi cu prezentele Norme si reguli sanitare. Pina la
01.06.2002 documentele normative pentru aditivii alimentari, precum si pentru alimentele, care prevad
utilizarea aditivilor alimentari, trebuie sa fie aduse in conformitate cu aceste Norme si reguli sanitare.

Nota: Anexele nr.1-9 au fost publicate in Monitorul Oficial nr.5-8/12 din 13.01.2006, pag.75

Anexa nr.1
la Normele si regulile sanitare
privind aditivii alimentari

LISTA ADITIVILOR ALIMENTARI
ADMISI PENTRU UTILIZARE iN ALIMENTE

E nr. Denumirea Functia
tehnologica,
utilizari
restrictionate

E 100 Curcumine colorant
E 101 (i) Riboflavine colorant
(i) sarea de sodiu a riboflavinei-5-fosfat
E 102 Tartrazina colorant
E 104 Galben de quinoleina colorant
E 110 Sunset yellow FCF/Orange yellow colorant
E 120 Carmine colorant
E 122 Azorubina, carmuazina colorant
E 124 Ponceau 4R colorant
E 129 Alura red AC colorant
E 131 Albastru patent V colorant
E 132 Indigotina/indigocarmina colorant
E 133 Albastru de briliant FCF colorant
E 140 Clorofila colorant
E 141 Complexe de cuproclorofila colorant

(i) complex de cuproclorofila

(ii) sarurile de sodiu si potasiu a complexului de cuproclorofila

E 142 Verde S colorant
E 143 Verde fast FCF colorant
E 150a Caramel Plain (1) colorant

E 150b Caramel obtinut prin procedeul cu sulfit caustic colorant
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E 150c Caramel obtinut prin procedeul cu amoniac colorant
E 150d Caramel obtinut prin procedeul cu sulfit amoniacal colorant
E 151 Negru de briliant BN colorant
E 152 Carbune negru (hydrocarbon) colorant
E 153 Carbune vegetal colorant
E 155 Brun HT colorant
E 160a Caroteni:

(i) beta-caroten sintetic colorant

(ii) extracte naturale colorant
E 160b Extracte de anato colorant
E 160c Extracte de paprica colorant
E 160d Licopen colorant
E 160e Beta-apo-caroten (C 30) colorant
E 160f Esterii etilic si metilic ai acidului beta-apo-carotenic colorant
E 161a Flavoxantina colorant
E 161b Luteina colorant
E 161c Kryptoxantina colorant
E 161d Rubixantina colorant
E 161e Violoxantina colorant
E 161f Rodoxantina colorant
E 161g Cantaxantina colorant
E 162 Betaina colorant
E 163 Antociani (preparati prin metode fizice din fructe si legume) colorant
(i) antociani
(i) extract din coaja de struguri
(iii) extract de coacaza neagra
E 170 Carbonati de calciu* colorant de suprafata,
antiaglomerant, stabilizator,
substanta suport

E171 Dioxid de titan colorant (numai de suprafata)
E172 Oxizi de fier: negru, rosu, galben colorant (numai de suprafata)
E 173 Aluminiu colorant (numai de suprafata)
E 174 Argint colorant (numai de suprafata)
E 175 Aur colorant (numai de suprafata)
E 200 Acid sorbic conservant
E 201 Sorbat de sodiu conservant
E 202 Sorbat de potasiu conservant
E 203 Sorbat de calciu conservant
E 210 Acid benzoic (2) conservant
E 211 Benzoat de sodiu conservant
E 212 Benzoat de potasiu conservant
E 213 Benzoat de calciu conservant
E 214 P-hidroxibenzoat de etil conservant
E 215 Sarea de sodiu a p-hidroxibenzoatului de etil conservant
E 216 P-hidroxibenzoat de propil conservant




E 217 Sarea de sodiu a p-hidroxibenzoatului de propil conservant

E 218 P-hidroxibenzoat de metil conservant

E 219 Sarea de sodiu a p-hidroxibenzoatului de metil conservant

E 220 Dioxid de sulf conservant, antioxidant

E 221 Sulfit de sodiu conservant, antioxidant

E 222 Sulfit acid de sodiu conservant, antioxidant

E 223 Metabisulfit de sodiu conservant, antioxidant,

decolorant

E 224 Metabisulfit de potasiu conservant, antioxidant

E 225 Sulfit de potasiu conservant, antioxidant

E 226 Sulfit de calciu conservant, antioxidant

E 227 Sulfit acid de calciu conservant, antioxidant

E 228 Bisulfit de potasiu conservant, antioxidant

E 230 Difenil conservant

E 231 Ortofenil fenol conservant

E 232 Ortofenil fenol de sodiu conservant

E 233 Tiabendazol conservant

E 234 Nizina conservant

E 235 Pimaricin, Natamicin conservant

E 236 Acid formic conservant

E 239 Hexametilentetramina conservant

E 242 Dimetildicarbonat conservant

E 249 Nitrit de potasiu conservant, stabilizator de
culoare

E 250 Nitrit de sodiu conservant, stabilizator de
culoare

E 251 Nitrat de sodiu conservant, stabilizator de
culoare

E 252 Nitrat de potasiu conservant, stabilizator de
culoare

E 260 Acid acetic glacial* conservant, acidifiant

E 261 Acetati de potasiu* conservant, acidifiant

(i) acetat de potasiu
(ii) diacetat de potasiu
E 262 Acetati de sodiu* conservant, acidifiant
(i) acetat de sodiu
(ii) diacetat de sodiu
E 263 Acetat de calciu* conservant, acidifiant,
stabilizator, substanta suport

E 270 Acid lactic* acidifiant

E 280 Acid propionic conservant

E 281 Propionat de sodiu conservant

E 282 Propionat de calciu conservant

E 283 Propionat de potasiu conservant

E 290 Dioxid de carbon* gaz pentru saturarea




bauturilor

E 296 Acid malic* acidifiant
E 297 Acid fumaric acidifiant
E 300 Acid L-ascorbic* antioxidant
E 301 L-Ascorbat de sodiu* antioxidant
E 302 L-Ascorbat de calciu* antioxidant
E 303 Ascorbat de potasiu antioxidant
E 304 Palmitat de ascorbil* antioxidant
E 305 Stearat de ascorbil* antioxidant
E 306 Concentrat de amestec de tocoferoli* antioxidant
E 307 Alfa tocoferol de sinteza* antioxidant
E 308 Gama tocoferol de sinteza* antioxidant
E 309 Delta tocoferol de sinteza* antioxidant
E 310 Galat de propil antioxidant
E 311 Galat de octil antioxidant
E 312 Galat de dodecil antioxidant
E 315 Acid eritorbic (izoascorbic) antioxidant
E 316 Eritorbat de sodiu antioxidant
E 317 Eritorbat de potasiu antioxidant
E 318 Eritorbat de calciu antioxidant
E 320 Butil hidrohianizol (BHA) antioxidant
E 321 Butil hidroxitoluen (BHT) antioxidant
E 322 Lecitine* emulgator si substanta suport
numai pentru colorantii si
antioxidantii solubili Tn
grasimi, antioxidant
E 325 Lactat de sodiu* antioxidant sinergist,
umectant, umplutor
E 326 Lactat de potasiu* antioxidant sinergist, acidifiant
E 327 Lactat de calciu* acidifiant, agent pentru
tratarea fainii
E 330 Acid citric* acidifiant, antioxidant,
sechestrant
E 331 Citrati de sodiu* acidifiant, emulgator,
(i) citrat biacid de sodiu stabilizator, sechestrant,
(i) citrat monoacid de sodiu substanta suport
(iii) citrat trisodic
E 332 Citrati de potasiu* acidifiant, emulgator,
(i) citrat biacid de potasiu stabilizator, sechestrant,
(iii) citrat tripotasic substanta suport
E 333 Citrati de calciu* acidifiant, stabilizator,
sechestrant
E 334 Acid tartric [L(+)]* acidifiant, antioxidant
sinergist, sechestrant
E 335 Tartrati de sodiu* stabilizator, sechestrant




(i) tartrat monosodic

(ii) tartrat disodic

E 336 Tartrati de potasiu* stabilizator, sechestrant
(i) tartrat monopotasic
(i) tartrat dipotasic
E 337 Tartrat dublu de sodiu si potasiu* stabilizator, sechestrant
E 338 Acid ortofosforic acidifiant, antioxidant,
sinergist
E 339 Fosfati de sodiu acidifiant, emulgator,
(i) monosodiu ortofosfat umectant, stabilizator,
(ii) disodiu ortofosfat sechestrant
(iii) trisodiu ortofosfat
E 340 Fosfati de potasiu acidifiant, stabilizator,
(i) monopotasiu ortofosfat emulgator, umectant,
(ii) dipotasiu ortofosfat sechestrant
(iii) tripotasiu ortofosfat
E 341 Fosfati de calciu substanta suport, acidifiant,
(i) monofosfat de calciu stabilizator, antiaglomerant,
(ii) dicalciu ortofosfat agent pentru tratarea fainii,
(il tricalciu ortofosfat agent de solidificare, agent de
afinare, umectant
E 342 Fosfat de amoniu acidifiant, agent pentru
(i) monofosfat de amoniu tratarea fainii
(ii) difosfat de amoniu
E 343 Fosfat de magneziu acidifiant, antiaglomerant
(i) monofosfat de magneziu
(ii) difosfat de magneziu
(iii) trifosfat de magneziu
E 349 Malat de amoniu* acidifiant
E 350 Malati de sodiu*® acidifiant, umectant
(i) malat acid de sodiu
(i) malat de sodiu
E 351 Malati de potasiu* acidifiant
(i) malat acid de potasiu
(i) malat de potasiu
E 352 Malati de calciu* acidifiant
(i) Malat acid de sodiu
(ii) Malat de sodiu
E 353 Acid metartaric acidifiant
E 354 Tartrat de calciu* acidifiant
E 355 Acid adipic acidifiant
E 356 Adipati de sodiu acidifiant
E 357 Adipati de potasiu acidifiant
E 363 Acid succinic acidifiant
E 380 Citrati de amoniu* acidifiant




E 381

Citrati de amoniu si fier

antiaglomerant

E 385 Disodiu etilen diamin tetra acetat (EDTA) de calciu antioxidant, conservant,
sechestrant
E 387 Oxistearin antispumant, sechestrant,
antioxidant
E 400 Acid alginic* agent de ingrosare,
stabilizator, substanta suport
E 401 Alginat de sodiu* agent de ingrosare,
stabilizator, substanta suport
E 402 Alginat de potasiu* agent de ingrosare,
stabilizator, substanta suport
E 403 Alginat de amoniu* agent de ingrosare,
stabilizator, substanta suport
E 404 Alginat de calciu* agent de ingrosare,
stabilizator, antispumant,
substanta suport
E 405 Alginat de propilenglicol agent de ingrosare,
emulgator, substanta suport
E 406 Agar-agar*® agent de ingrosare, agent de
gelificare, stabilizator,
substanta suport
E 407 Carrageenan si sarurile lui de sodiu, potasiu, amoniu* agent de ingrosare, agent de
gelificare, stabilizator,
substanta suport
E 410 Guma de carruba* agent de ingrosare,
stabilizator, substanta suport
E 411 Guma de tamarin agent de ingrosare,
stabilizator
E 412 Guma de guar* agent de ingrosare,
stabilizator, substanta suport
E 413 Guma adragante* agent de ingrosare,
stabilizator, emulgator,
substanta suport
E 414 Guma arabica* agent de ingrosare,
stabilizator, substanta suport
E 415 Guma de xantan* agent de ingrosare,
stabilizator, substanta suport
E 416 Guma de Karaya agent de ingrosare,
stabilizator
E 417 Guma Tara* agent de ingrosare,
stabilizator
E 418 Guma Gelane* agent de ingrosare,
stabilizator, agent de
gelificare
E 420 Sorbitol si sirop de sorbitol Tndulcitor, umectant,
sechestrant, substanta suport,
emulgator
E 421 Manitol indulcitor, antiaglomerant,




substanta suport

E 422 Glicerol* umectant, agent de ingrosare,
substanta suport
E 430 Stearat de polioxietilen (8) emulgator
E 431 Stearat de polioxietilen (40) emulgator
E 432 Polioxietilen (20) sorbitan monolaureat substanta suport numai
pentru agenti antispumanti,
coloranti si antioxidanti
solubili in grasimi
E 433 Polioxietilen (20) sorbitan monooleat substanta suport numai
pentru agenti antispumanti,
coloranti si antioxidanti
solubili in grasimi
E 434 Polioxietilen (20) sorbitan monopalmitat substanta suport numai
pentru agenti antispumanti,
coloranti si antioxidanti
solubili Tn grasimi
E 435 Polioxietilen sorbitan monostearat substanta suport numai
pentru agenti antispumanti,
coloranti si antioxidanti
solubili in grasimi
E 436 Polioxietilen (20) sorbitan tristearat substanta suport numai
pentru agenti antispumanti,
coloranti si antioxidanti
solubili Tn grasimi
E 440 Pectine* agent de ingrosare,
stabilizator, agent de
gelificare, substanta suport
E 442 Fosfatide de amoniu substanta suport numai
pentru antioxidanti, emulgator
E 444 Izobutirat acetat de sucroza emulgator, stabilizator
E 450 Difosfati emulgator, stabilizator,
(i) difosfat disodic acidifiant, agent de afinare
(ii) difosfat trisodic sechestrant, umectant
(iii) difosfat tetrasodic
(iv) difosfat dipotasic
(v) difosfat tetrapotasic
(vi) difosfat dicalcic
(vii) difosfat biacid de calciu
(viii) difosfat dimagnezic
E 451 Trifosfati sechestrant, acidifiant
(i) trifosfat pentasodic
(i) trifosfat pentapotasic
E 452 Polifosfati emulgator, stabilizator,

(i) polifosfat de sodiu

(i) polifosfat de potasiu

(iii) polifosfat de sodiu-calciu

sechestrant, umectant




(iv) polifosfat de calciu

E 460

Celuloza*

(i) celuloza microcristalina

(ii) celuloza pudra

emulgator, antiaglomerant,
substanta suport

E 461

Metil celuloza*

agent de ingrosare,
emulgator, stabilizator,
substanta suport

E 463

Hidroxipropil celuloza*®

agent de ingrosare,
emulgator, stabilizator,
substanta suport

E 464

Hidroxipropilmetil celuloza*

agent de ingrosare,
emulgator, stabilizator,
substanta suport

E 465

Metil etil celuloza*

agent de ingrosare,
emulgator, stabilizator,
spumant, substanta suport

E 466

Carboximetil celuloza de sodiu*

agent de ingrosare,
stabilizator, substanta suport

E 470

Saruri de sodiu, potasiu, calciu si magneziu a acizilor grasi*

emulgator, stabilizator,
antiaglomerant, substanta
suport numai pentru colorantj
si antioxidanti solubili in
grasimi

E 471

Mono- si digliceride ale acizilor gragi*

emulgator, stabilizator,
substanta suport numai
pentru coloranti si antioxidanti
solubili in grasimi

E 472a

Esteri glicerici ai acidului acetic cu acizi grasi*

emulgator, stabilizator,
sechestrant, substanta suport

numai pentru coloranti si
antioxidanti solubili in grasimi

E 472b

Esteri glicerici ai acidului lactic cu acizi grasi®

emulgator, stabilizator,
sechestrant

E 472c

Esteri glicerici ai acidului citric cu acizi grasi®

emulgator, stabilizator,
sechestrant, substanta suport

numai pentru coloranti si
antioxidanti solubili in grasimi

E 472d

Esteri tartrici de mono- si digliceride cu acizi grasi*

emulgator, stabilizator,
sechestrant

E 472e

Esteri glicerici ai acidului diacetiltartric cu acizi grasi*

emulgator, stabilizator,
sechestrant, substanta suport
numai pentru coloranti si
antioxidanti solubili in grasimi

E 472f

Amestecul esterilor glicerici ai acidului tartric, acidului acetic cu acizi
grasi*

emulgator, stabilizator,
sechestrant

E 473

Sucroesteri ai acizilor grasi

emulgator, substanta suport
numai pentru coloranti si
antioxidanti solubili in grasimi




E 474

Sucrogliceride

emulgator

E 475 Esteri poliglicerici ai acizilor grasi emulgator, substanta suport
numai pentru coloranti si
antioxidanti solubili in grasimi
E 476 Poliricinolat de poliglicerol emulgator
E 477 Esteri ai propilenglicolului cu acizi grasi emulgator
E 479 Ulei de soia oxidat prin incalzire amestecat cu mono- si digliceride de emulgator
acizi gragi
E 481 Lactilat de sodiu emulgator, stabilizator
E 482 Lactilat de calciu emulgator, stabilizator
E 483 Tartrat de stearoll agent pentru tratarea fainii
E 484 Citrat de stearoil antispumant, emulgator,
sechestrant
E 491 Monostearat de sorbitan substanta suport pentru
coloranti si antispumantj,
emulgator
E 492 Tristearat de sorbitan substanta suport pentru
coloranti si antispumantj,
emulgator
E 493 Monolaurat de sorbitan substanta suport pentru
coloranti si antispumantj,
emulgator
E 494 Monooleat de sorbitan substanta suport pentru
coloranti si antispumanti,
emulgator
E 495 Monopalmitat de sorbitan substanta suport pentru
coloranti si antispumanti,
emulgator
E 500 Carbonati de sodiu* acidifiant, agent de afinare,
(i) carbonat de sodiu antiaglomerant
(i) carbonat acid de sodiu
(iii) sesquicarbonat de sodiu
E 501 Carbonati de potasiu* acidifiant, stabilizator,
(i) carbonat de potasiu substanta suport
(i) carbonat acid de potasiu
E 503 Carbonati de amoniu* acidifiant, agent de afinare
(i) carbonat de amoniu
(i) carbonat acid de amoniu
E 504 Carbonati de magneziu* acidifiant, antiaglomerant,
(i) carbonat de magneziu stabilizator de culoare,
(i) carbonat acid de magneziu substanta suport
E 507 Acid clorhidric* acidifiant
E 508 Clorura de potasiu* agent de gelificare, substanta
suport
E 509 Clorura de calciu* agent de solidificare,

substanta suport




E 511 Clorura de magneziu* agent de solidificare,
substanta suport
E 513 Acid sulfuric* acidifiant
E 514 Sulfati de sodiu* acidifiant, substanta suport
E 515 Sulfati de potasiu* acidifiant, substanta suport
E 516 Sulfati de calciu* agent de tratare a fainii,
sechestrant, agent de
solidificare, substanta suport
E 517 Sulfati de amoniu agent de tratare a fainii,
stabilizator, agent de
solidificare, substanta suport
E 518 Sulfat de magneziu agent de solidificare
E 520 Sulfat de aluminiu agent de solidificare
E 521 Sulfat de aluminiu sodic agent de solidificare
E 522 Sulfat de aluminiu potasic acidifiant, stabilizator
E 523 Sulfat de aluminiu amonic stabilizator, agent de
solidificare
E 524 Hidroxid de sodiu* acidifiant
E 525 Hidroxid de potasiu* acidifiant
E 526 Hidroxid de calciu* acidifiant, agent de solidificare
E 527 Hidroxid de amoniu* acidifiant
E 528 Hidroxid de magneziu* acidifiant, stabilizator de
culoare
E 529 Oxid de calciu* acidifiant, agent de tratare a
fainii
E 530 Oxid de magneziu* antiaglomerant
E 535 Ferocianura de sodiu antiaglomerant
E 536 Ferocianura de potasiu antiaglomerant
E 538 Ferocianura de calciu antiaglomerant
E 541 Fosfat de aluminiu sodic acid acidifiant, emulgator
E 551 Bioxid de siliciu amorf antiaglomerant, substanta
suport numai pentru
emulgatori si coloranti, maxim
5%
E 552 Silicat de calciu antiaglomerant, substanta
suport numai pentru
emulgatori si coloranti, maxim
5%
E 553 Silicati de magneziu antiaglomerant, substanta
(i) silicat de magneziu suport numai pentru colorantj,
(i) trisilicat de magneziu (fara azbest) maxim 5%
(iii) talc (fara azbest)
E 554 Silicat alumino-sodic antiaglomerant
E 555 Silicat alumino-potasic antiaglomerant
E 556 Silicat alumino-calcic antiaglomerant
E 558 Bentonita antiaglomerant, substanta




suport numai pentru colorantj,

maxim 5%

E 559 Silicat de aluminiu (Kaolin) antiaglomerant, substanta

suport numai pentru colorantj,

maxim 5%

E 570 Acizi grasi® agent de glazurare,

antispumant, spumant

E 574 Acid gluconic* acidifiant, agent de afinare

E 575 Glucono-delta-lactona* acidifiant, agent de afinare

E 576 Gluconat de sodiu* sechestrant

E 577 Gluconat de potasiu® sechestrant, substan{a suport

E 578 Gluconat de calciu* acidifiant, agent de solidificare

E 579 Gluconat feros stabilizator de culoare

E 585 Lactat feros stabilizator de culoare

E 620 Acid glutamic potentiator de aroma

E 621 Glutamat monosodic potentiator de aroma

E 622 Glutamat monopotasic potentiator de aroma

E 623 Glutamat de calciu potentiator de aroma

E 624 Glutamat monoamonic potentiator de aroma

E 625 Glutamat de magneziu potentiator de aroma

E 626 Acid guanilic potentiator de aroma

E 627 5' guanilat disodic potentiator de aroma

E 628 5' guanilat dipotasic potentiator de aroma

E 629 5' guanilat de calciu potentiator de aroma

E 630 Acid inozinic potentiator de aroma

E 631 5' inozinat disodic potentiator de aroma

E 632 Inozinat de potasiu potentiator de aroma

E 633 5'inozinat de calciu potentiator de aroma

E 634 5' ribonucleotide de calciu potentiator de aroma

E 635 5' ribonucleotide de sodiu potentiator de aroma

E 640 Glicin* potentiator de aroma,

substanta suport
E 900 Polidimetilxilosan antispumant, emulgator,
antiaglomerant
E 901 Ceara de albine alba si galbena agent de glazurare, substanta
suport numai pentru coloranti

E 902 Ceara de candelila agent de glazurare

E 903 Ceara de carnauba agent de glazurare

E 904 Serlac agent de glazurare

E 905a Ulei mineral alimentar agent de glazurare,
ermetizant

E 905b Jeleu de ulei mineral alimentar ermetizant

E 905¢c Parafina agent de glazurare,

(i) ceara microcristalina

(i) ceara de parafina

ermetizant




E 906

Guma benzoica

aromatizator

E 908 Ceara din tarite de orez agent de glazurare
E 909 Ceara spermacet agent de glazurare
E 910 Ceara de esteri agent de glazurare
E 911 Eteri metilici ai acizilor grasi agent de glazurare
E 913 Lanolin agent de glazurare
E 920 Sarurile de sodiu si potasiu a L-cisteinei si hidroclorurile lor agent de tratare a fainii
E 921 Sarurile de sodiu si potasiu a L-cistinei si hidroclorurile lor agent de tratare a fainii
E 927a Azodicarbonamid numai ca agent de tratare a
fainii si amidonului
E 927b Carbamid agent de tratare a fainii
E 938 Argon* gaz de impachetare
E 939 Heliu* gaz de impachetare
E 940 Diclordiftormetan propulsant
E 941 Azot* gaz de impachetare
E 942 Protoxid de azot* propulsant
E 948 Oxigen* gaz de impachetare
E 950 Acesulfam-K indulcitor
E 951 Aspartam indulcitor, potentiator de
aroma
E 952 Acid ciclamic si sarurile lui de Na, K, Ca indulcitor
E 953 |zomaltol indulcitor, antiaglomerant,
agent umplutor, agent de
glazurare, substanta suport
E 954 Zaharina si sarurile de sodiu, potasiu si calciu fndulcitor
E 957 Thaumatina indulcitor, potentiator de
aroma
E 959 Neohesperidina DC indulcitor
E 960 Steviozid indulcitor
E 965 Maltitol si siropul de maltitol Tndulcitor, stabilizator,
emulgator, substanta suport
E 966 Lactitol indulcitor, substanta suport
E 967 Xilitol Tndulcitor, umectant,
stabilizator, substanta suport
E 999 Extract de quilaia spumant
E 1000 Acid holic* emulgator
E 1100 Amilaze* numai ca agent de tratare a
fainii si amidonului
E 1101 Proteaze* agent de tratare a fainii,
(i) Proteaza stabilizator
(i) Papain
(iii) Bromelain
(iv) Ficin
E 1102 Glucozooxidaza* antioxidant
E 1103 Invertaze* stabilizator




E 1104 Lipaze* potentiator de gust
E 1105 Lizocim* conservant numai pentru
brinzeturi maturate
E 1200 Polidextroze A si N* agent umplutor, stabilizator,
agent de ingrosare, umectant,
substanta suport
E 1201 Polivinilpirolidona substanta suport numai
pentru indulcitori, agent de
ingrosare, stabilizator,
decolorant
E 1202 Polivinilpolipirolidona stabilizator de culoare,
substanta suport numai
pentru indulcitori
E 1400 Dextrine, amidon tratat termic alb si galben*® stabilizator, agent de
ingrosare, substanta suport
E 1401 Amidon tratat cu acizi* stabilizator, agent de
ingrosare, substanta suport
E 1402 Amidon tratat cu baze* stabilizator, agent de
ingrosare, substanta suport
E 1403 Amidon Tnalbit* stabilizator, agent de
ingrosare, substanta suport
E 1404 Amidon oxidat* emulgator, agent de
ingrosare, substanta suport
E 1405 Amidon tratat cu fermenti* agent de ingrosare
E 1410 Fosfat de monoamidon* stabilizator, agent de
ingrosare, substanta suport
E 1411 Biamidon glicerol* stabilizator, agent de
ingrosare
E 1412 Fosfat de diamidon* stabilizator, agent de
ingrosare, substanta suport
E 1413 Fosfat de diamidon fosfat* stabilizator, agent de
ingrosare, substanta suport
E 1414 Fosfat de diamidon acetilat* emulgator, agent de
ingrosare, substanta suport
E 1420 Amidon acetilat* stabilizator, agent de
ingrosare, substanta suport
E 1421 Amidon acetat, eterificat cu vinilacetat stabilizator, agent de
ingrosare
E 1422 Diamidon acetilat de reticulatie adipica* stabilizator, agent de
ingrosare, substanta suport
E 1423 Diamidon acetilat de reticulatie glicerica stabilizator, agent de
ingrosare, substanta suport
E 1440 Hidroxipropil de amidon* emulgator, agent de ingrosare
E 1442 Fosfat de diamidon hidroxipropil* stabilizator, agent de
ingrosare, substanta suport
E 1443 Glicerol de diamidon hidroxipropil stabilizator, agent de

ingrosare




E 1450

Amidon octenil succinat de sodiu*

stabilizator, agent de
ingrosare, emulgator,
substanta suport

E 1503 Ulei de ricin agent de separare

E 1505 Trietil de citrat spumant, substanta suport,

E 1518 Triacetat de gliceril (triacetin)* umectant, substanta suport

E 1520 Propilenglicol umectant, substanta suport
pentru aditivi

E 1521 Polietilenglicol antispumant

Nota:

(1) Termenul caramel se refera la culoarea bruna mai mult sau mai putin intensd destinata pentru colorare. El nu

corespunde cu produsul aromat de zahar, obfinut prin incalzirea zaharului si care este utilizat pentru aromatizarea

alimentelor (de ex.: dulciuri, bauturi alcoolice).

(2) Acidul benzoic poate fi prezent in alimentele fermentate ca rezultat al proceselor de fermentare.

ALIMENTELE iIN CARE POATE FI UTILIZAT UN NUMAR
LIMITAT DE ADITIVI ALIMENTARI

Anexa nr.2
la Normele si regulile sanitare
privind aditivii alimentari

Denumirea alimentelor E nr., denumirea aditivilor Doza maxima,
alimentari mg/kg
Vinuri E 170 Carbonati de calciu qg.s.
E 200 Acid sorbic 200

E 202 Sorbat de potasiu

200 (exprimat in acid sorbic)

E 220 Dioxid de sulf

200* (vin de struguri sec)

E 221 Sulfit de sodiu

300* (vin de struguri demisec,

E 222 Sulfit acid de sodiu demidulce)
E 223 Metabisulfit de sodiu (*E 221 — E 228 exprimat in
E 224 Metabisulfit de potasiu SOy)
E 225 Sulfit de potasiu
E 226 Sulfit de calciu
E 227 Sulfit acid de calciu
E 228 Bisulfit de potasiu
E 300 Acid L-ascorbic 150
E 330 Acid citric 2000
E 334 Acid tartric 2000
E 353 Acid metatartric 100
E 414 Guma arabica qg.s.
E 401 Alginat de sodiu qg.s.
Bere, ofet, distilate de vin, bauturi aromatizate in baza de E 150 Caramel (a, b, c, d) qg.s.
vin
Bere E 270 Acid lactic qg.s.

E 300 Acid L-ascorbic




E 301 L-ascorbat de sodiu
E 330 Acid citric
E 414 Guma de arabica

Margarina, minarina, alte emulsii grase E 160a Carotene qg.s.
E 100 Curcumine
E 160b Extracte de anato 10
Uleiuri si grasimi de origine animala sau vegetala E 304 Palmitat de ascorbil qg.s.
neemulsionate (cu exceptia uleiurilor netransformate si | E 306 Concentrat de amestec de q.s.
neamestecate si a uleiurilor de masline) tocoferol
E 307 Alfa tocoferol de sinteza qg.s.
E 308 Gama tocoferol de sinteza qg.s.
E 309 Delta tocoferol de sinteza qg.s.
E 322 Lecitine 30000
E 330 Acid citric qg.s.
E 331 Citrati de sodiu qg.s.
E 332 Citrati de potasiu qg.s.
E 333 Citrati de calciu g.s.
E 471 Mono- si digliceride ale 10000
acizilor grasi
Ulei rafinat de masline, inclusiv de presare a maslinelor E 307 Alfa tocoferol de sinteza qg.s.
Aluat nedospit E 270 Acid lactic q.s.
E 300 Acid L-ascorbic
E 301 L-ascorbat de sodiu
E 322 Lecitine
E 330 Acid citric
E 334 Acid tartric
E 471 Mono- si digliceride ale
acizilor grasi
E 575 Glucono-delta-lactona
Piine preparata exclusiv din urmatoarele ingrediente: faina E 260 Acid acetic qg.s.

de griu, apa, drojdie, sare

E 261 Acetati de potasiu
E 262 Acetati de sodiu
E 263 Acetat de calciu
E 270 Acid lactic
E 300 Acid L-ascorbic
E 301 L-ascorbat de sodiu
E 302 L-ascorbat de calciu
E 304 Palmitat de ascorbil
E 322 Lecitine
E 325 Lactat de sodiu
E 326 Lactat de potasiu
E 327 Lactat de calciu
E 471 Mono- si digliceride ale
acizilor grasi
E 472a Esteri glicerici ai acidului
acetic cu acizi gragi
E 472d Esteri glicerici ai acidului
tartric cu acizi grasi
E 472e Esteri glicerici ai acidului




diacetiltartric cu acizi grasi
E 472f Amestecul esterilor
glicerici ai acizilor tartric si acetic

Cu acizi gragi
Cereale pentru dejun extrudate, umflate (tip pufuleti) si/lsau| E 150c Caramel (procedeul cu qg.s.
aromatizate cu fructe amoniac)
E 160a Carotene qg.s.
E 160b Extracte de anato 25
E 160c Extracte de paprica qg.s.
E 120 Carmine 200 (individual sau in

Cereale pentru dejun aromatizate cu fructe
E 162 Betaina amestec)

E 163 Antociani
E 440 Pectine qg.s.
E 270 Acid lactic
E 296 Acid malic
E 300 Acid L-ascorbic
E 331 Citrati de sodiu
E 334 Acid tartric
E 335 Tartrati de sodiu
E 350 Malati de sodiu
E 471 Mono- si digliceride ale
acizilor grasi

Gem extra si jeleuri extra

E 100 Curcumine qg.s.
E 140 Clorofila
E 141 Complexe de
cuproclorofila
E 150 Caramel a, b, ¢, d
E 160a Carotene
E 160c Extracte de paprica
E 162 Betaina
E 163 Antociani
E 104 Galben de quinoleina

Gemuri, jeleuri, marmelade si alte preparate similare

E 110 Sunset yellow 100 (individual sau in

E 124 Ponso 4R amestec)
E 142 Verde S
E 160d Licopen

E 161b Lutein

E 270 Acid lactic qg.s.
E 296 Acid malic
E 300 Acid l-ascorbic
E 327 Lactat de calciu
E 330 Acid citric
E 331 Citrati de sodiu
E 333 Citrati de calciu
E 334 Acid tartric
E 335 Tartrati de sodiu
E 350 Malati de sodiu
E 440 Pectine
E 509 Clorura de calciu
E 524 Hidroxid de sodiu

Gemuri, jeleuri, marmelade si alte produse in forma de
paste, inclusiv produse cu continut redus in energie




E 400 Acid alginic
E 401 Alginat de sodiu
E 402 Alginat de potasiu
E 403 Alginat de amoniu
E 404 Alginat de calciu
E 406 Agar-agar
E 407 Carrageenan
E 410 Guma de carruba
E 412 Guma guar
E 415 Guma Xantan
E 418 Guma gelan

10000 (individual sau in
amestec)

Preparate din carne proaspata, tocata ambalate

E 300 Acid L-ascorbic
E 301 L-ascorbat de sodiu
E 302 L-ascorbat de calciu
E 330 Acid citric
E 331 Citrati de sodiu
E 332 Citrati de potasiu
E 333 Citrati de calciu

Salamuri, pateuri

E 100 Curcumine

20

E 120 Carmine

100

E 150 Caramel a, b, ¢, d

g.s.

E 160a Carotene

20

E 160c Extracte de paprica

10

E 162 Betaina

g.s.

Salamuri pentru dejun cu continut de cereale minim de 6%

E 129 Alura red

25

Carne pentru burgheri cu continut de legume si/sau
cereale minim de 4%

E 120 Carmine

100

E 150 Caramel a, b, ¢, d

g.s.

Lapte partial deshidratat si deshidratat

E 300 Acid L-ascorbic
E 301 L-ascorbat de sodiu
E 304 Palmitat de ascorbil
E 322 Lecitine
E 331 Citrati de sodiu
E 332 Citrati de potasiu
E 407 Carrageenan
E 500 (ii) Bicarbonat de sodiu
E 501 (ii) Bicarbonat de potasiu
E 509 Clorura de calciu

qg.s.

Frigca sterilizata, pasteurizata, unt, frisca cu energie
redusa si frisca cu confinut redus in grasimi

E 270 Acid lactic
E 322 Lecitine
E 325 Lactat de sodiu
E 326 Lactat de potasiu
E 327 Lactat de calciu
E 330 Acid citric
E 331 Citrati de sodiu
E 332 Citrati de potasiu
E 333 Citrati de calciu
E 400 Acid alginic
E 401 Alginat de sodiu
E 402 Alginat de potasiu

g.s.




E 403 Alginat de amoniu
E 404 Alginat de calciu
E 406 Agar-Agar
E 407 Carrageenan
E 410 Guma de carruba
E 415 Guma Xantan
E 440 Pectine
E 460 Celuloza
E 461 Metil celuloza
E 463 Hidroxipropil celuloza
E 464 Hidroxipropil metil celuloza
E 465 Etil metil celuloza
E 466 Carboxi metil celuloza de
sodiu
E 471 Mono- si digliceride a
acizilor grasi
E 508 Clorura de potasiu
E 509 Clorura de calciu
E 1404 Amidon oxidat
E 1410 Fosfat de amidon
E 1412 Fosfat de diamidon
E 1413 Fosfat de diamidon fosfat
E 1414 Fosfat de amidon acetilat
E 1420 Amidon acetilat
E 1422 Diamidon acetilat de
reticulatie adipica
E 1440 Hidroxipropil de amidon
E 1442 Fosfat de amidon
hidroxipropil
E 1450 Amidon octenil succinat
de sodiu

Frisca vegetala pasteurizata

E 401 Alginat de sodiu
E 402 Alginat de potasiu
E 407 Carrageenan
E 466 Carboximetil celuloza de
sodiu
E 471 Mono- si digliceride ale
acizilor grasi

g.s.

Cascaval maturat

E 170 Carbonati de calciu
E 504 Carbonati de magneziu
E 509 Clorura de calciu

E 575 Glucono-delta-lactona

g.s.

Fulgi si granule deshidratate de cartofi

E 100 Curcumine

g.s.

Orez de preparare rapida

E 471 Mono- si digliceride ale
acizilor grasi
E 472a Esteri glicerici ai acidului
acetic cu acizi gragi

g.s.

Produse de cacao si de ciocolata

E 330 Acid citric

0,5%

E 322 Lecitine

g.s.

E 334 Acid tartric

0,5%




E 422 Glicerol

g.s.

E 471 Mono- si digliceride ale
acizilor grasi

g.s.

E 170 Carbonati de calciu
E 500 Carbonati de sodiu
E 501 Carbonati de potasiu
E 503 Carbonati de amoniu
E 504 Carbonati de magneziu
E 524 Hidroxid de sodiu
E 525 Hidroxid de potasiu
E 526 Hidroxid de calciu
E 527 Hidroxid de amoniu
E 528 Hidroxid de magneziu
E 530 Oxid de magneziu

7% din masa uscata fara
grasime, exprimata in
carbonati de potasiu

E 414 Guma arabica

g.s. (Numai ca agenti de

E 440 Pectine glasare)
Fructe si legume netransformate congelate E 300 Acid L-ascorbic g.s.
E 301 L-ascorbat de sodiu
E 302 L-ascorbat de calciu
E 330 Acid citric
Sucuri si nectare de fructe E 300 Acid L-ascorbic qg.s.
Suc de ananas E 296 Acid malic 3000
Nectare E 330 Acid citric 5000
E 270 Acid lactic 5000
Suc de struguri E 170 Carbonati de calciu qg.s.
E 336 Tartrati de potasiu qg.s.
Suc de fructe E 330 Acid citric 3000
Compoturi de fructe; peste, crustacee si moluste E 331 Citrati de sodiu qg.s.
netransformate, inclusiv congelate E 332 Citrati de potasiu
E 333 Citrati de calciu
Fructe si legume conservate E 260 Acid acetic qg.s.

E 261 Acetati de potasiu
E 262 Acetati de sodiu
E 263 Acetat de calciu
E 270 Acid lactic
E 300 Acid L-ascorbic
E 301 L-ascorbat de sodiu
E 302 L-ascorbat de calciu
E 325 Lactat de sodiu
E 326 Lactat de potasiu
E 327 Lactat de calciu
E 330 Acid citric
E 331 Citrati de sodiu
E 332 Citrati de potasiu
E 333 Citrati de calciu
E 334 Acid tartric
E 335 Tartrati de sodiu
E 336 Tartrati de potasiu
E 337 Tartrat de sodiu si potasiu




E 509 Clorura de calciu
E 575 Glucono-delta-lactona

Anexa nr.3

la Normele si regulile sanitare

privind aditivii alimentari

COLORANTII ADMISI PENTRU UTILIZARE iN ALIMENTE

Partea A. Colorantii admisi numai pentru unele utilizari

E nr., Denumirea alimentelor Doza
denumirea maxima,
colorantului mg/kg
E 128 Red 2G Salamuri pentru dejun cu continutul minim in cereale de 6% 20
Carne pentru burgheri cu continutul minim in legume si/sau cereale de 4%
E 143 Fast Bauturi in baza de lapte aromatizate si/sau fermentate (de ex. lapte cu ciocolata, cu 100
Green FCF cacao); inghetate, serbeturi; produse fine de panificatie; peste si produse de peste
afumate, deshidratate si/sau sarate, inclusiv moluste, crustacee; substituenti ai icrelor de
peste; bauturi alcoolice aromatizate in baza de apa; bauturi alcoolice
Deserturi in baza de lapte (inghetate, pudinguri) 100 (in substanta
uscata)
Legume in otet, ulei sau saramura; guma de mestecat 300
E 173 Aluminiu fnvelirea externa a dulciurilor de zahar qg.s.
Decor pentru checuri si produse de patiserie
E 174 Argint Invelirea extern& a dulciurilor qg.s.
Decor pentru ciocolata
Liqueruri
E 175 Aur Invelirea externa a dulciurilor qg.s.
Decor pentru ciocolata
Liqueruri
E 160 Extracte Margarina, minarina, alte emulsii grase si grasimi absolut libere de apa; produse de 10
de anato panificatie fine; liqueruri, inclusiv bauturi alcoolizate cu mai putin de 15% de alcool in
volum; deserturi; peste afumat
Decoruri si invelisuri; inghetata; coaja comestibila si invelis de brinzeturi 20
Cascaval topit aromatizat sau nu 15
Gustari deshidratate picante din cartofi, cereale sau fecule:
* extrudate sau expandate 20
« alte gustari picante si nuci invelite picante 10
Cereale pentru dejun extrudate, umflate si/sau aromatizate cu fructe 25

Partea B. Colorantii admisi in alimente, altele decit cele mentionate in punctul 25
si anexa 2 (referitor la coloranti) la prezentele Norme si reguli sanitare

Denumirea alimentelor

Doza maxima,
mg/kg

Bauturi nealcoolice aromatizate

100




Fructe si legume conservate 200

Prezerve de fructe rosii 200
Dulciuri 300
Decoruri si invelisuri 500
Produse de panificatie/patiserie fine 200
Inghetata 150
Cascaval topit 100
Deserturi, inclusiv produse de lapte aromatizate 150
Sosuri, condimente, muraturi, mirodenii 500
Mustar 300
Pasta de peste si crustacee 100
Substituenti de somon 500
Peste afumat 100
Gustari deshidratate, picante din cartofi, cereale sau fecule:
* extrudate sau expandate 200
« alte gustari picante si nuci invelite picante 100
Coaja comestibila si invelis de brinzeturi qg.s.
Produse pentru controlul masei corpului destinate sa substituie integral consumul zilnic de alimente sau 50

una din mese; suplimente nutritive pentru utilizare sub supraveghere medicala

Suplimente alimentare lichide 100

Suplimente alimentare solide 300

Supe 50

Analogi de carne si peste pe baza de proteine vegetale 100

Bauturi spirtoase, inclusiv produsele cu mai putin de 15% de alcool in volum, cu exceptia celor mentionate 200

in anexele Il si lll

Vinuri aromatizate, bauturi aromatizate pe baza de vin, coctailuri aromatizate pe baza de vin, cu exceptia 200
celor mentionate in anexele Il si lll

Vinuri de fructe linistite sau spumante 200

Anexa nr.4
la Normele si regulile sanitare
privind aditivii alimentari

CONSERVANTII ADMISI PENTRU UTILIZARE iN ALIMENTE

Partea A. Dozele maxime de acizi sorbic, benzoic,
P-hidroxibenzoat si sarurile lor

Denumirea alimentelor Doza maxima, mg/kg

Sa | Ba |PHB| Sa+Ba | Sa+PHB | Sa+Ba+
PHB

Bauturi aromatizate in baza de vin; vinuri; vinuri nealcoolizate; vinuri de | 200
fructe, inclusiv nealcoolizate; semifabricate de cartofi

Bauturi nealcoolice aromatizate 300 (150 250
Sa+150
Ba




Concentrate de ceai lichid, concentrate lichide de fructe si infuzii de ierburi

600

Suc de struguri nefermentat pentru uz sacramental; legume in otet,
saramura sau ulei, excluzind maslinele; raci preparati; semiconserve de
peste, inclusiv icre de peste

2000

Bere nealcoolizata in kegi

200

Spirt cu continutul Tn alcool mai mic de 15% in volum

200

200

400

Gemuri, jeleuri, marmelade cu continut redus de zahar si produse similare
cu valoare energetica redusa sau fara zahar si alte produse din fructe in
forma de paste; marmelade

500

1000

Produse din carne acoperite cu jeleu

1000

Tratarea la suprafata a produselor deshidratate de carne

g.s.

Peste deshidratat sarat

200

Deserturi de lapte netratate termic

300

Oua lichide (albus, galbenus sau oua integrale)

5000

Gustari usoare de cereale sau cartofi si nuci acoperite

1000
(max.300
PHB)

Produse de cofetarie cu exceptia ciocolatei

1500
(max.
300 PHB)

Fructe si legume deshidratate; preparate din fructe si legume, inclusiv
sosuri de fructe si exclusiv piure, must, compot, salate si produse similare
conservate; masline

1000

1000

Cascaval ambalat, portionat; cascaval nematurat; produse de oua
deshidratate, concentrate, congelate; decoruri (siropuri pentru blinii,
siropuri aromatizate pentru coctailuri de lapte si inghetata; produse
similare); emulsii de grasimi si sosuri emulsionate cu continutul de grasimi
de 60% si mai mult;

1000

1000

Cascaval topit; piine portionata ambalata si piine de secara; produse de
panificatie partial coapte ambalate destinate pentru comertul cu
amanuntul; produse de panificatie fine cu activitatea apei mai mare de
0,65; aluat batut; emulsii de grasimi si sosuri emulsionate cu continutul de

grasimi mai mic de 60%

2000

2000

Guma de mestecat; salate preparate; produse dietetice pentru uz medical
special (cu exceptia produselor alimentare pentru copii) formule dietetice
pentru controlul masei corpului destinate sa substituie consumul total zilnic
de alimente sau o masa separata

1500

Supe lichide si bulioane (cu exceptia celor conservate)

500

Aspic

1000

500

Suplimente nutritive lichide

2000

Nota

1. Dozele limita maxime a tuturor substantelor sus mentionate sint exprimate in acid liber.

2. Abrevierile utilizate n tabela inseamna urmatoarele:

» Sa — acidul sorbic si sarurile lui

» Ba — acidul benzoic si sarurile lui

* PHB — P-hidroxibenzoat (de etil sau propil sau metil) si sarurile lui
» Sa + Ba: Sa si Ba utilizate singure sau in combinatie



» Sa + PHB: Sa si PHB utilizate singure sau in combinatie
» Sa + Ba + PHB: Sa, Ba si PHB utilizate singure sau in combinatie

Partea B. Dozele maxime de dioxid de sulf si sulfiti

Denumirea alimentelor

Doza maxima,

mg/kg
(exprimata
in SOy)
Zaharuri cu exceptia siropului de glucoza, deshidratate sau nu 15
Sirop de glucoza deshidratat sau nu; bere, inclusiv cu confinut redus de alcool si fara alcool 20

Bauturi nealcoolice aromatizate continind suc de fructe

20 (numai cel
transferat din

concentrate)
Sago (crupe), arpacas 30
Decoruri (siropuri pentru blinii, siropuri aromatizate pentru coctailuri de lapte si inghetata; produse 40
similare)
Biscuiti deshidratati; amidon (cu exceptia amidonului pentru alimente pentru sugari si copii), gustari de 50
cereale sau cartofi; cartofi decojiti; legume albe transformate congelate; ciuperci prelucrate, inclusiv
congelate; nuci de cocos deshidratate; gemuri, jeleuri si marmelade cu exceptia celor de calitate extra;
sucuri de portocale, grapefruit, mere si ananas pentru distributie in unitatile de alimentatie publica; bauturi
nealcoolice aromatizate continind minim 235 g/l de sirop de glucoza; produse de patiserie in baza de
sirop de glucoza (numai cel transferat din siropul de glucoz&); bere de fermentare secundara in butoaie;
gelatina
Melasa; suc de struguri nefermentat, pentru uz sacramental 70
Cartofi prelucrati, inclusiv congelati; pasta/aluat de de cartofi; lequme si fructe in otet, ulei sau saramura 100
(cu exceptia maslinelor si a ardeilor galbeni in saramura); ciuperci uscate; coji de legume, fructe si citrice
conservate, cristalizate sau glasate; gemuri, jeleuri si marmelade fabricate din fructe sulfitate; umplutura
de fructe pentru prajituri; cirese albe conservate, fructe uscate rehidratate
Cimbru uscat 150
Otet de fermentare 170
Peste sarat deshidratat de speciile “Gadidae”; tomate deshidratate; condimente in baza de suc de citrice; 200
vinuri fara alcool; cidru, cidru de pere, vin de fructe, vin de fructe spumant (inclusiv produse fara alcool);
bautura de miere; carne, peste si crustacee vegetale si in baza de cereale si proteine
Lamii felii conservate; alte concentrate din suc de fructe sau fructe farimitate; mustar 250
Ceapa, usturoi (pulpa) 300
Suc de tei si de lamiie; concentrate de suc de fructe si continind nu mai putin de 2,5% de malt (apa de 350
malt)
Legume albe deshidratate 400
Carne pentru burgheri cu confinutul minim de legume si/sau cereale de 4%; salamuri, crenvursti pentru 450
dejun
Ardei galbeni in saramura 500
Extract gelificat din fructe, pectina lichida pentru comercializare consumatorului final; miez de hrean 800
Crustacee si cefalopode
* proaspete, congelate 1501
501

* preparate

Fructe deshidratate




* caise, piersici, struguri, prune si smochine 2000

* banane 1000

* mere si pere 600

« altele (inclusiv nucile in coaja) 500
Vinuri

* vinuri seci 200

* vinuri demiseci 300

(1) in partea comestibil

Note

1. Dozele maxime sint exprimate in SO, in mg/kg si referitor la cantitatea totala, provenita din toate sursele.

2. Continutul in SO, mai mic de 10 mg/kg sau 10 mg/dm3 nu este considerat a fi prezent.

Partea C. Dozele maxime de alti conservanti

E nr., denumirea
aditivului alimentar

Denumirea alimentelor

Doza maxima,
mg/kg

E 230 Difenil

Tratarea la suprafata a fructelor de citrice

70

E 231 Ortofenil fenol
E 232 Ortofenil fenol de
sodiu

Tratarea la suprafata a fructelor de citrice

12 (individual sau in
combinatie exprimat in
ortofenil fenol)

E 233 Tiabendazol

Tratarea la suprafata a:

« fructelor de citrice 6

* banane 3

E 234 Nizin' Pudinguri de gris si tapioca si produse similare 23
Cascaval maturat si cascaval topit 12,5

E 235 Natamicin

Tratarea la suprafata a cascavalurilor tari, semitari si semi moi;

salamurilor conservate

1 mg/dm? de suprafata (nu
trebuie sa fie prezent la
adincimea de 5 mm)

E 242 Dimetildicarbonat

Bauturi racoritoare nealcoolice

Vinuri fara alcool

Concentrat de ceai lichid

250 (continutul la intrare, fara
reziduuri detectabile n
produsul final)

E 249 Nitrit de potasiu?
E 250 Nitrit de sodiu?

Produse din carne

50 (exprimat in NaNO»)

E 251 Nitrat de sodiu
E 252 Nitrat de potasiu

Produse din carne crud afumate, conservate

250 (exprimat in NaNO5)

Cascavaluri

50 (exprimat in NaNO»)

Heringi si sardele sarate, marinate

200 (exprimat in NaNO»y)

E 280 Acid propinic®

Piine si produse de panificatie

2000 (exprimat Tn acid

E 281 Propionat de sodiu propionic)
E 282 Propionat de calciu Brinzeturi topite 1000
E 283 Propionat de potasiu
E 1105 Lizocim Cascaval maturat g.s.

(") poate fi prezent natural in unele brinzeturi ca rezultat al proceselor de fermentare.

(



2) cind este destinat (marcat) pentru utilizare in alimente, nitritul trebuie s& fie comercializat in amestec cu sarea sau

substituenti ai sarii.

(3) acidul propionic si sarurile lui poate fi prezent in unele produse fermentate rezultind din procesele de fermentare.

Partea D. Dozele maxime de antioxidanti admigi
pentru utilizare in alimente

E nr., denumirea
aditivului alimentar

Denumirea alimentelor

Doza maxima,
mg/kg

E 310 Galat de propil
E 311 Galat de octil
E 312 Galat de dodecil
E 320 Butilhidroxianizol
(BHA)

E 321 Butilhidroxitoluen
(BHT)

Grasimi si uleiuri pentru fabricatia industriala a produselor
alimentare termic tratate (la cald)

200* (galati si BHA separat
sau in combinatie)

Uleiuri si grasimi pentru prajire, cu exceptia uleiului din tescovina
de masline

100* (BHT)

Slanina de porc; ulei de peste; grasimi de bovina, de pasare si de
ovine

ambele exprimate Tn grasime

Amestecuri pentru checuri, prajituri
Gustari in baza de cereale
Lapte praf pentru automate comerciale
Supe si bulioane deshidratate
Sosuri
Carne deshidratata
Nuci prelucrate
Condimente
Cereale preparate

200 (galati si BHA, separat
sau in combinatie) exprimat in
grasimi

Cartofi granulati deshidratati

25 (galati si BHA, separat sau
in combinatie)

Guma de mestecat
Suplimente dietetice

400 (galati, BHT si BHA,
separat sau in combinatie)

E 315 Acid eritorbic
E 316 Eritorbat de sodiu

Semiconserve si conserve de carne

500 exprimat in acid eritorbic

Semiconserve si conserve de peste
Peste cu pielea rosie congelat

1500 exprimat in acid eritorbic

Semnul * in tabela indica regula proportionalitatii: cind se utilizeaza combinatii a galatilor, BHT si BHA nivelul
individual trebuie sa fie redus proportional.

INDULCITORII ADMISI PENTRU UTILIZARE iN ALIMENTE

Anexa nr.5
la Normele si regulile sanitare
privind aditivii alimentari

Denumirea alimentelor Doza maxima, mg/kg
Acesulfam, | Aspartam, | Ciclamat, | Zaharina
E 950 E 952 E 954
E 951
Bauturi nealcoolice cu valoare energetica redusa sau fara adaos de zahar in 350 600 80 80
baza de apa aromatizate sau lapte sau suc de fructe
Deserturi si produse similare cu valoare energetica redusa sau fara adaos de 350 1000 250 100




zahar in baza de: apa aromatizate; lapte si preparate de lapte; fructe si
legume; oua; cereale; grasimi; gustari din nuci prajite
Produse de cofetarie:
* cu valoare energetica redusa sau fara adaos de zahar:
- fructe conservate 1000 50 200
- din cacao sau fructe deshidratate 500 2000 500 500
- din amidon 1000 2000 500 300
- inghetate 800 50 500
« fara adaos de zahar: 500 1000 500 100
* guma de mestecat fara zahar 2000 5500 1200
» cidru si cidru de pere; bere fara alcool sau cu continutul in alcool mai mic 350 600 80
de 1,2% vol.
» gemuri, jeleuri, marmelade, preparate de fructe si legume cu valoare 1000 50 200
energetica redusa
* prezerve dulci-acidulate de fructe si legume; 300 100 160
* prezerve dulci-acidulate de peste si marinade de peste, crustacee si 300 30 160
moluste
* sosuri, mustar 350 50
» produse fine de panificatie pentru scopuri dietetice speciale 1700 150
+ alimente cu destinatie medicala speciala (formule dietetice destinate sa 800 100
substituie total consumul zilnic de alimente sau una din mese)
+ Suplimente nutritive lichide 50
* Suplimente nutritive solide 100
Anexa nr.6

la Normele si regulile sanitare

ALTI ADITIVI ALIMENTARI ADMISI PENTRU UTILIZARE iN ALIMENTE

privind aditivii alimentari

E nr., denumirea Denumirea alimentelor Doza maxima,
aditivului alimentar mg/kg
E 231 Ortofenil fenol Tratarea la suprafata a citricelor 12
E 242 Dimetildicarbonat Bauturi aromatizate in baza apa; cafea, extracte de cafea (cu 250 (doza adaugata,

exceptia cacao

exceptia cafelei aromatizate) si alte bauturi fierbinti de cereale cu

reziduu nedectabil in

produsul gata de

consum)
E 297 Acid fumaric Decoruri si glazuri pentru produse de panificatie fine 2500
Produse din zahar 1000
Deserturi gelificate, deserturi cu aroma de fructe, amestecuri 4000
praf pentru deserturi
Prafuri instant pentru bauturi de fructe 1000
Praf pentru ceai instant 1000
Guma de mestecat 2000
E 381 Citrati de amoniu si fier Concentrate lichide sau solide pentru bauturi 10

Sare

25 (ambele in Fe)




n urmatoarele aplicari, acidul fosforic si fosfatii E 338, E 339, E 340, E 341, E 450, E 451 si E 452 pot fi addugate separat
sau in combinatie, respectind regula proportionalitatii (exprimat in P2Os)

E 338 Acid ortofosforic

Bauturi nealcoolice aromatizate

700 (numai E 338)

E 339 Fosfati de sodiu Lapte sterilizat si unt; lapte partial deshidratat cu mai putin de 1000
(i) monosodiu fosfat 28% substante solide
(.i'il) di'sodi.u fosfat Lapte partial deshidratat cu mai mult de 28% substante solide 1500
£ 32‘(')) Iircl)z(::;liudtspfzttasiu Lapte deshidratat si lapte smintinit 2500
(i) monopotasiu fosfat Frisca pasteurizata, sterilizata si unt; crema batuta si grasimi 5000
(il) dipotasiu fosfat vegetale analoge, produse de carne
(iii) tripotasiu fosfat Casgcaval nematurat 2000
E 341 Fosfati de calciu Cagcaval topit 20000
(i) monofosfat de calciu Bauturi pentru sportivi 500
(ii) dicalciu fosfat Suplimente alimentare dietetice qg.s.
(ilf tricalciu fosfat Sare si substituentii sai 10000
Bauturi de proteine vegetale 20000
Decoloranti pentru bauturi 30000
Decoloranti pentru bauturi din automate comerciale 50000
E 450 Difosfatj Inghetata 1000
(i) Difosfat disodic Faina 2500
(i) Difosfat trisodic Deserturi 3000
iii) Difosfat tetrasodic
((iv)) Difosfat dipotasic Sosurl 2099
(v) Difosfat tetrapotasic Amestecuri deshidratate pentru deserturi 7000
(vi) Difosfat dicalcic Oua lichide (albus, galbenus sau ou intreg) 10000
(vii) Difosfat biacid de calciu Faina semipreparat, produse de panificatie fine 20000
Infuzii de ceai si de ierburi 2000
E 451 Trifosfatj Supe si bulioane 3000
(i) Trifosfat pentasodic Gumé de mestecat q.s. (numai E 451ii)
(i1 Trifosfa?t pentapotasic Bauturi alcoolice (cu exceptia vinului si a berii) 1000
trifosfat Bauturi in baza de lapte cu ciocolata si malt; taitei 2000
E 452 Polifosfati Decoruri (siropuri pentru blinii, siropuri aromatizate pentru 3000
(i) polifosfat de sodiu coctailuri de lapte si inghetata; produse similare)
(ii) polifosfat de potasiu Glazura pentru produse din carne si vegetale; 4000
(iii) polifosfat de sodiu-calciu 5000

(iv) polifosfat de calciu

Cereale pentru dejun, gustari; fileu de peste neprelucrat,
congelat; produse de crustacee congelate; produse de cartofi
prelucrate, inclusiv congelate, racite si uscate; pasta de peste si
crustacee; formule pentru utilizare nutritionala speciala; produse
din zahar; aluat nedospit;

Alimente deshidratate; zahar pentru inghetata

10000 (numai E 451iii)

E 353 Acid metatartaric Vinuri 100
E 355 Acid adipic Umpluturi si decoruri pentru produse fine de patiserie 2000
E 356 Adipati de sodiu Amestecuri deshidratate pentru desert; deserturi aromatizate de 1000
E 357 Adipati de potasiu fructe
Deserturi cu gel 6000
Prafuri pentru prepararea bauturilor in conditii casnice 10000
Deserturi 6000

E 363 Acid succinic




Supe si bulioane 5000
Prafuri pentru prepararea in familie a bauturilor 3000
E 385 Disodiu etilen diamin Sosuri emulsionate; peste, crustacee si moluste conservate; 75
tetra acetat (EDTA) de calciu crustacee congelate
Minarine 100
Leguminoase, legume, ciuperci si anghinare conservate 250
E 387 Oxistearin Grasimi si uleiuri fara apa 1250
Sosuri emulsionate qg.s.
Bauturi aromatizate in baza de apa 250
E 405 Alginat de propilenglicol Bere 100
Bauturi nealcoolice aromatizate 300
Alimente dietetice cu destinatie speciala (formule dietetice 1000
destinate sa substituie total consumul zilnic de alimente sau una
din mese), suplimente alimentare dietetice
Produse din zahar 1500
Produse fine de panificatie 2000
Emulsii de grasimi; inghetata in baza de apa; gustari in baza de 3000
cereale si de cartofi
Umpluturi, decoruri si invelisuri pentru produse de fine de 5000
panificatie si deserturi; guma de mestecat; preparate de fructe si
legume
Sosuri 8000
Liqueururi emulsionate 10000
E 416 Guma de Karaya Gustari in baza de cereale si cartofi; umpluturi, decoruri si 5000
invelisuri pentru produse de fine de panificatie, guma de
mestecat
Sosuri emulsionate; liqueururi in baza de oua 10000
Suplimente alimentare dietetice q.s.
E 420 Sorbitol si sirop de Produse alimentare in general (cu exceptia bauturilor si a qg.s.

sorbitol alimentelor enumerate in p.18 si anexa 2)
E 421 Manitol Peste, crustacee, moluste si cefalopode neprelucrate congelate | (pentru alte scopuri decit
E 953 IZOmaltOl fndulcirea)
E 965 Maltitol si sirop de Liqueururi
maltitol
E 966 Lactitol
E 967 Xilitol
E 432 Polioxietilen (20) sorbitan Decoruri pentru produse fine de panificatie; deserturi 3000
monolaureat Emulsii de grasimi pentru panificatie 10000
E 433 Polioxietilen (20) sorbitan Analogi de lapte si frisca; sosuri emulsionate; guma de mestecat 5000
monooleat = . -
Inghetate; produse din zahar; supe 1000
E 434 Polioxietilen sorbitan (20)
. Suplimente alimentare dietetice qg.s.
monopalmitat
E 435 Polioxietilen sorbitan Alimente dietetice cu destinatie speciala (formule dietetice 1000 (individual sau in
monostearat destinate sa substituie total consumul zilnic de alimente sau una combinatie)
E 436 Polioxietilen sorbitan din mese)
tristearat
E 442 Fosfatide de amoniu Cacao, produse de cacao si de ciocolata 10000




E 444 |zobutirat acetat de
sucroza

Bauturi nealcoolice tulbure aromatizate

300

E 473 Sucroesteri ai acizilor
grasi

Cafea lichida conservata

1000

Produse de carne tratate la cald

5000 (in grasimi)

E 474 Sucrogliceride

Emulsii de grasimi pentru panificatie; produse fine de panificatie;
sosuri, prafuri pentru prepararea bauturilor calde

10000

Guma de mestecat

10000 (individual sau in

combinatie)
Decoloranti pentru bauturi 20000
Tnghetate; produse din zahar; deserturi; bauturi nealcoolice de 5000
anason, de nuca de cocos si de migdale; bauturi spirtoase (cu
exceptia vinului si a berii); bauturi in baza de lapte; alimente
dietetice cu destinatie speciala (formule dietetice destinate sa
substituie total consumul zilnic de alimente sau una din mese)
Supe si bulioane 2000
Fructe proaspete, tratarea la suprafata; suplimente alimentare q.s.
dietetice
E 475 Esteri poliglicerici ai Produse fine de panificatie 10000
acizilor grasi Licheururi emulsionate; guma de mestecat; emulsii de grasimi; 5000
analogi de lapte si frisca; alimente dietetice cu destinatie
speciala (formule dietetice destinate sa substituie total consumul
zilnic de alimente sau una din mese)
Produse de oua 1000
Decoloranti pentru bauturi 500
Produse din zahar, deserturi 2000
Suplimente alimentare dietetice qg.s.
E 476 Poliricinolat de Paste pentru tartine si umpluturi cu continut foarte mic in grasimi 4000
poliglicerol Produse de cofetérie in baza de cacao, inclusiv ciocolata 5000
E 477 Esteri ai propilenglicolului| Produse de panificatie fine; produse similare laptelui si friscai; 5000
cu acizii grasi produse din zahar; deserturi
Emulsii de materii grase pentru patiserie 10000
Decoloranti pentru bauturi; alimente dietetice cu destinatie 1000
speciala (formule dietetice destinate sa substituie total consumul
Zilnic de alimente sau una din mese)
Inghetata 3000
Garnituri pentru desert (altele decit crema) 30000
E 479 Ulei de soia oxidat prin Emulsii de materii grase pentru prajire 5000
incalzire amestecat cu mono- si
digliceride de acizi grasi
E 481 Lactati de sodiu Produse de panificatie fine; cereale pentru micul dejun; 5000
E 482 Lactati de calciu deserturi; produse din zahar; gustari in baza de cereale si cartofi
Orez de preparare rapida; produse de carne tocata si taiata 4000
conservate
Liqueruri emulsionate; bauturi alcoolice cu mai putin de 15% de 8000
alcool in volum
Gustari in baza de cereale; guma de mestecat; prafuri pentru 2000

prepararea bauturilor calde; alimente dietetice cu destinatie




speciala (formule dietetice destinate sa substituie total consumul
zilnic de alimente sau una din mese)

Emulsii de grasimi 10000
Decoloranti pentru bauturi; piine cu exceptia celei mentionate in | 3000 (individual sau in
anexa 2 combinatie)
E 483 Tartrat de stearoil Produse de panificatie (cu exceptia piinii specificate in anexa 2) 4000
Deserturi 5000
E 484 Citrat de stearoil Grasimi si uleiuri fara apa qg.s.
Margarine si produse similare 100 (in grasimi)
Bauturi aromatizate in baza de apa 500
Guma de mestecat 15000
E 491 Monosterearat de Produse de panificatie fine, emulsii de grasimi 10000
sorbitan Produse de cofetarie in baza de cacao, inclusiv ciocolata 10000 (numai E 492)
E 492 Tristearat de sorbitan Cuverturi si decoruri pentru produse de panificatie fine; produse 5000

E 493 Monolaurat de sorbitan
E 494 Monooleat de sorbitan
E 495 Monopalmitat de sorbitan

similare laptelui si friscai; de coloranti pentru bauturi; deserturi;
produse din zahar; sosuri emulsionate; guma de mestecat;
Alimente dietetice cu destinatie speciala (formule dietetice
destinate sa substituie total consumul zilnic de alimente sau una
din mese)

Marmelade gelificate

25 (numai E 493)

Concentrate lichide de ceai si de infuzii de fructe si plante;
gheata alimentara

500

Suplimente alimentare dietetice; levuri pentru panificatie

g.s. (individual sau in
combinatie)

E 520 Sulfat de aluminiu
E 521 Sulfat de aluminiu sodic
E 522 Sulfat de aluminiu
potasic
E 523 Sulfat de aluminiu
amonic

Albus de ou

30

Fructe si legume conservate, cristalizate sau glasate

200 individual sau in
combinatie, exprimat in
Al

E 541 Fosfat de aluminiu sodic
acid

Produse de panificatie fine

1000 exprimat in Al

E 535 Ferocianura de sodiu
E 536 Ferocianura de potasiu
E 538 Ferocianura de calciu

Sare si substituenti ai sarii

20 (individual sau in
combinatie exprimat in
ferocianura de potasiu

anhidra)
E 551 Bioxid de siliciu amorf | Produse alimentare deshidratate pudra (inclusiv zaharul); sarea 10000
E 552 Silicat de calciu si substituentii ei; cagcaval tare si topit portionat
E 553 Silicati de magneziu Suplimente alimentare; produse alimentare in comprimate si in g.s.

(i) silicat de magneziu
(i) trisilicat de magneziu (fara
azbest)
(iii) talc (fara azbest)

E 554 Silicat alumino-sodic
E 555 Silicat alumino-potasic
E 556 Silicat alumino-calcic
E 559 Silicat de aluminiu

comprimate acoperite

Guma de mestecat; orez

g.s. numai E 553b

Salamuri; dulciuri cu structura gelificata (numai tratarea la
suprafata)

g.s. numai E 553b
individual sau in
combinatie

E 579 Gluconat feros

Masline innegrite prin oxidare

150 exprimat in Fe




E 585 Lactat feros

10000 individual sau in
combinatie

Produse alimentare in general (cu exceptia celor specificate in
p.18 si anexa 2)

E 620 Acid glutamic

E 621 Glutamat monosodic
E 622 Glutamat monopotasic
E 623 Glutamat de calciu

E 624 Glutamat monoamonic
E 625 Glutamat de magneziu

Condimente g.s.

E 626 Acid guanilic
E 627 5' guanilat disodic
E 628 5' guanilat dipotasic
E 629 5' guanilat de calciu
E 630 Acid inozinic
E 631 5' inozinat disodic
E 632 5' inozinat dipotasic
E 633 5' inozinat de calciu
E 634 5'-ribonucleotide de
calciu

E 635 5'-ribonucleotide de sodiu

Produse alimentare Tn general

500 individual sau in
amestec, exprimat in

E 900 Polidimetilsiloxan

E 901 Ceara de albine alba si

galbena
E 902 Ceara de candelila
E 903 Ceara de carnauba
E 904 Serlac

E 927a Azodicarbonamid

acid guanilic
Condimente g.s.
Lapte si frisca deshidratate; gemuri, jeleuri, marmelade si alte 10
paste similare de fructe, inclusiv produsele cu valoare energetica
redusa; supe si bulioane; uleiuri si grasimi de prajit; produse de
cofetarie (exceptind ciocolata); bauturi nealcoolice aromatizate,
suc de ananas; aluaturi nedospite
Fructe si legume conservate in otet, ulei sau saramura 10
Vinuri de fructe
Guma de mestecat 100
Ca agenti de glazurare numai pentru: qg.s.
* produse de cofetarie, inclusiv ciocolata
» produse mici de panificatie fine acoperite cu ciocolata
* gustari
* nuci
* boabe de cafea
Suplimente nutritive cu destinatie speciala; fructe proaspete de
citrice, pepene, mere si pere (numai tratarea la suprafata)
Faina si amidon 45
30000

E 927b Carbamid

Guma de mestecat fara zahar

E 950 Acesulfam-K
E 951 Aspartam
E 957 Thaumatina

Guma de mestecat cu zahar

800 2500 10 (numai ca
potentiator de aroma)
daca E 950, E 951 si E
959 sunt utilizate In
amestec, nivelurile lor
sunt reduse proportional

E 959 Neohesperidina Guma de mestecat cu zahar 150
Margarinad; minarina; produse de carne; jeleuri de fructe; 5 (numai ca potentiator
de aroma)

proteine vegetale

E 999 Extract de quillaia

Bauturi nealcoolice aromatizate in baza de apa

200 calculat in extract
anhidru

E 1101 Proteaze

E 1201 Polivinilpirolidona

Faina si amidon

g.s.

qg.s.

Tratarea la suprafata a fructelor




E 1202 Polivinilpolipirolidona Suplimente alimentare dietetice in forma de tablete si tablete qg.s.
acoperite
40
Concentrate pentru bauturi lichide si solide 500
E 1505 Trietil de citrat Albus de ou uscat 2500 (in substanta
uscata)
Anexa nr.7

la Normele si regulile sanitare
privind aditivii alimentari

AROMATIZANTII ADMISI PENTRU UTILIZARE iN ALIMENTE

Partea A. Dozele maxime a componentelor aromelor alimentare

Denumirea Doza maxima Exceptii sau restrictii speciale
substantelor in alimente
biologic active si bauturi,
mg/kg
Acid agaric 20 100 mg/kg Tn bauturile alcoolice si in alimentele cu
ciuperci
Aloin 0,1 50 mg/kg Tn bauturi alcoolice
B-Azaron 0,1 1 mg/kg in bauturi alcoolice si in condimentele
utilizate pentru snacksuri
Berberina 0,1 10 mg/kg in bauturi alcoolice
Cumarina 2 10 mg/kg in produse de cofetarie cu caramel
50 mg/kg in guma de mestecat
10 mg/kg in bauturi alcoolice
Acid hidrocinamic 1 50 mg/kg in nuga, martipan sau in produse similare
5 mg/kg in fructe conservate
1 mg per % volum alcool in bauturi alcoolice
Hipericin 0,1 10 mg/kg in bauturi alcoolice
1 mg/kg in produse de cofetarie
Pulegone 25 in alimente 250 mg/kg in bauturi cu aroma de menta
100 in bauturi 350 in produsele de cofetarie cu aroma de menta
Quassine 5 10 mg/kg n produsele dulci, pastilate
50 mg/kg in bauturile alcoolice
Safrol si isosafrol 1 2 mg/kg n bauturi alcoolice cu concentratia
alcoolica mai mica de 25% vol.
5 mg/kg in bauturi alcoolice cu concentratia
alcoolica mai mare de 25% vol.
15 mg/kg in produse cu nucsoara
Santonina 0,1 1 mg/kg in bauturi alcoolice cu concentratia
alcoolica mai mare de 25% vol.
Thuiona (alfa si beta) 0,5 5 mg/kg n bauturi alcoolice cu concentratia

alcoolica mai mica de 25% vol.




10 mg/kg in bauturi alcoolice cu concentratia
alcoolica mai mare de 25% vol.

25 mg/kg Tn alimente care contin salvie

35 mg/kg in bitter

Partea B. Lista aromatizantilor alimentari admisi pentru utilizare in alimente

Acetat de etil

Acetat de butil

Aldehida benzoica

Aldehida cinamica a — si B — ionona

Esteri etilici: etil formiat, etil acetat, etil propionat, etil butirat, etil pentanoat, etil hexanoat, etil heptanoat, etil octanoat,
etil nonanoat, etildecanoat, etil undecanoat, etil dodecanoat, etil tetradecanoat, etil hexadecanoat, etil octadecanoat

Izoamil alcool, izoamil formiat, izoamil acetat, izoamil propionat, izoamil butirat, izoamil hexanoat, izoamil octanoat,
izoamil nonanoat, izoamil izobutirat, izoamil izovalerianat, izoamil 2-metil-butirat

Propionat de alil, butirat de alil, hexanoat de alil, izovalerianat de alil, octanoat de alil, nonanoat de alil, sorbat de alil,
10-undecanoat de alil, 2-etil butirat de alil, ciclohexan acetat de alil fenil acetat de alil, fenoxiacetat de alil, cinamat de alil,
antranilat de alil, 2-fluorat de alil, ciclohexan butirat de alil, ciclohexan valeriat de alil, ciclohexanoat de alil, hexanoat de alil

Trans anetol, carvona, acetat de benzil, izobutirat de octat sucroza benzoat de benzil

Alfa metilcinam aldehida, izopropilmiristat, citral, citronelol, D-carvona, 6-metil cumarina

Anexa nr.8
la Normele si regulile sanitare
privind aditivii alimentari

ADITIVII ALIMENTARI
ADMISI PENTRU UTILIZARE iN ALIMENTELE PENTRU SUGARI $I COPII

Partea A. Aditivii alimentari admisi pentru utilizare in alimentele
lactate adaptate pentru sugari sanatosi sub 6 luni

E nr., denumirea Doza maxima,
aditivilor alimentari mg/kg
E 270 Acid lactic (numai L(+)- forma) qg.s.
E 330 Acid citric qg.s.
E 306 Concentrat de amestec de tocoferoli 10
E 307 Alfa tocoferol individual sau in amestec

E 308 Gama tocoferol

E 309 Delta tocoferol

E 322 Lecitine 1000

E 471 Mono- si digliceride ale acizilor grasi 4000

Partea B. Aditivii alimentari admisi pentru utilizare in alimentele
lactate pentru sugari sanatosi peste 6 luni

E nr., denumirea Doza maxima,
aditivilor alimentari mg/kg

E 270 Acid lactic (numai L(+)- forma) qg.s.




E 330 Acid citric

g.s.

E 306 Concentrat de amestec de tocoferoli
E 307 Alfa tocoferol
E 308 Gama tocoferol
E 309 Delta tocoferol
E 338 Acid ortofosforic

10

individual sau in amestec

E 440 Pectine

5000 numai in formula acidulata

E 322 Lecitine 1000

E 471 Mono- si digliceride ale acizilor grasi 4000
E 407 Carrageenan 3001

E 410 Guma de carruba 1000

E 412 Guma de guar 1000

Partea C. Aditivii alimentari admisi pentru utilizare in alimentele

pentru sugari si copii sanatosi sub 3 ani

E nr., denumirea aditivului

alimentar

Denumirea alimentului

Doza maxima, mg/kg

E 170 Carbonati de calciu
E 260 Acid acetic glacial
E 261 Acetat de potasiu

E 262 Acetati de sodiu
E 263 Acetati de calciu
E 270 Acid lactic L(-)
E 296 Acid malic L(+)

E 325 Lactat de sodiu L(+)
E 326 Lactat de potasiu L(+)
E 327 Lactat de calciu L(+)
E 330 Acid citric
E 331 Citrati de sodiu
E 332 Citrati de potasiu
E 333 Citrati de calciu
E 507 Acid clorhidric
E 524 Hidroxid de sodiu
E 525 Hidroxid de potasiu
E 526 Hidroxid de calciu

Alimente gata pentru intrebuintare

g.s. (numai pentru ajustarea pH)

E 500 Carbonati de sodiu
E 501 Carbonati de potasiu
E 503 Carbonati de amoniu

Alimente gata pentru intrebuintare

g.s. (numai ca agenti de afinare)

E 300 Acid L-ascorbic
E 301 L-ascorbat de sodiu
E 302 L-ascorbat de calciu

Bauturi in baza de legume si Fructe, sucuri si
alimente pentru sugari

300

Alimente Tn baza de cereale care contin grasimi,
inclusiv biscuiti si pesmeti

200 (Individual sau in combinatje,
exprimat Tn acid ascorbic)

E 304 Palmitat de ascorbil
E 306 Concentrat de amestec de
tocoferoli
E 307 Alfa-tocoferol
E 308 Gama-tocoferol
E 309 Delta-tocoferol

Cereale care contin grasimi, biscuiti, pesmeti si
produse alimentare pentru sugari

100 (individual sau in combinatie)

E 338 Acid ortofosforic

Alimente gata pentru intrebuintare

1000 ca P205 (numai pentru




ajustarea pH)

E 339 Fosfati de sodiu
E 340 Fosfati de potasiu
E 341 Fosfati de calciu

Cereale

1000 (individual sau in combinatie,

exprimat in P20s)

E 322 Lecitine

Biscuiti si pesmeti

Alimente in baza de cereale

Produse pentru copii

10000

E 471 Mono si digliceride ale

Biscuiti si pesmeti

acizilor grasi

Alimente in baza de cereale

E 472a Esterii glicerici ai acidului
acetic cu acizi grasi

E 472b Esterii glicerici ai acidului
lactic cu acizi grasi

E 472c Esterii glicerici ai acidului
citric cu acizi grasi

Produse pentru copii

5000 (individual sau in combinatie)

E 400 Acid alginic

Deserturi

E 401 Alginat de sodiu
E 402 Alginat de potasiu
E 404 Alginat de calciu

Pudinguri

500 (individual sau in combinatie)

E 410 Guma de carruba

Alimente gata pentru intrebuintare

1000 (individual sau in combinatje)

E 412 Guma de guar
E 414 Guma arabica
E 415 Guma de xantan
E 440 Pectine

Alimente in baza de cereale fara gluten

20000 (individual sau in combinatie)

E 551 Bioxid de siliciu amorf

Cereale deshidratate

2000

E 334 Acid tartric L(-)

E 335 Tartrat de sodiu L(+)
E 336 Tartrat de potasiu L(+)
E 354 Tartrat de calciu L(+)
E 450 (i) Difosfat disodic
E 575 Glucono-delta-lactona

Biscuiti si pesmeti

5000 (ca reziduu)

E 1404 Amidon oxidat
E 1410 Fosfat de monoamidon
E 1412 Fosfat de diamidon
E 1413 Fosfat de diamidon fosfat
E 1414 Fosfat de diamidon acetilat
E 1420 Amidon acetilat
E 1422 Diamidon acetilat de
reticulatie adipica
E 1450 Amidon octenil succinat de

sodiu

Alimente gata pentru intrebuintare

50000

Partea D. Aditivii alimentari admisi pentru utilizare in alimentele pentru

Se aplica partile A-C.

sugari si copii in scopuri medicale speciale

Anexa nr.9



ENZIMELE FOLOSITE iN INDUSTRIA ALIMENTARA

Alfa amilaza

(Aspergillus oryzae)
(Bacillus licheniformis)
(Bacillus stearothermophilus)
(Bacillus subtilis)

Carbohidraza
(Aspergillus niger)
(Bacillus licheniformis)
(Rhizopus oryzae)
(Saccharomyces species)

Catalaza

(Micrococcus lysodeicticus)
Celulaza

(Trihoderma reesei)
Amiloglucozidaza
(Aspergillus niger)

Glucozo-izomeraza
(Actinoplanes missouriensis)
(Bacillus coagulans)
(Streptomyces olivaceos)
(Streptomyces rubiginosus)
(Streptomyces vioaceniger)

Glucozo-oxidaza
(Aspergillus niger)
Hemicelulaza

(Aspergillus niger)

Lipaza
(Aspergillus niger)

Pectinaza
(Aspergillus niger)

Tripsin

la Normele si regulile sanitare
privind aditivii alimentari



