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Transporturi si, respectiv, de Ministerul Constructiilor si Dezvoltarii Teritoriului)
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si Comunicatjilor

al Republicii Moldova
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I. DISPOZITII GENERALE

1. Prezentul Regulament este elaborat de Ministerul Transporturilor gi Comunicatiilor in
conformitate cu Codul transporturilor (Legea organica nr.116-XIV din 29.07.98, M.O. nr.90-91, 1998,
art.581) si Regulamentul transporturilor auto de marfuri, aprobat in modul stabilit.

2. Prezentul Regulament reflecta specificul transporturilor de marfuri perisabile si este obligatoriu
pentru toate partile participante la organizarea acestor transporturi.

3. Prezentul Regulament stabileste modul organizarii transportarii marfurilor perisabile cu
transportul auto pe teritoriul Republicii Moldova in trafic urban, suburban, interurban.

4. Sub notiunea de marfuri perisabile se subinteleg produsele supuse unei alterari rapide in
conditile mediului si care cer condifii speciale de transportare si protectie de actiunea asupra lor a
temperaturilor inalte si joase ale aerului exterior si un termen de realizare in conformitate cu
documentele normative pentru acest gen de produse.

5. La marfurile perisabile se refera:

- produsele de provenienta vegetala: fructe, pomusoare, legume, ciuperci, plante vii: puieti, material
de Tnmultire si saditor, pomicol, viticol si arbusti fructiferi, stoloni de capsuni, flori vii si taiate etc.;

- produsele de proveninta animala: carnea si produsele din carne de diferite animale si pasari,
peste, icre, lapte, oua, etc.;

- produsele prelucrate: produse lactate, grasimi, diferite fructe congelate, mezeluri, cagcaval, unt,
etc.;

6. Transportarea marfurilor perisabile intre state se efectueaza in temeiul coordonarii preliminare
cu organul de stat al Republicii Moldova si cu Serviciul Veterinar de Stat al Republicii Moldova, incluzind
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regulile corespunzatoare de incarcare a marfurilor si perfectarea certificatelor veterinare (pentru
produsele de origine animala) si a certificatelor igienice.

Produsele alimentare importate in Republica Moldova pot fi transportate pe teritoriul ei dupa
achitarea taxelor vamale cu conditia ca termenul lor de valabilitate sa nu depaseasca 2/3 din termenul
stabilit de standarde, avind pe etichete si ambalaj informatia respectiva in limba de stat.

7. Pentru fiecare mijloc de transport se elibereaza "Carnet de corespundere pentru vehicul", de
catre 1.S."Inspectoratul Transporturilor Auto".

Materialul rulant alocat pentru transportarea marfurilor (produselor) perisabile trebuie sa fie in stare
tehnica buna, utilat pentru transportarea acestui gen de produse si sa corespunda normelor sanitare i
standardelor nationale.

Materialul rulant trebuie sa fie curat, uscat, fara mirosuri straine si sa aiba pasaport sanitar si
inscrierea cu indicarea genului de marfuri, pentru care este destinat.

Transportarea produselor alimentare perisabile si excesiv de perisabile in transport izotermic in
lipsa refrigerarii nu se admite.

[Pct.7 modificat prin Ordinul Ministerului Transporturilor si Comunicatiilor nr.27 din 11.03.2002, in vigoare 23.05.2002]

8. La transportarea marfurilor perisabile agentii de transport, expeditorii si destinatarii de marfuri
sint obligati sa respecte cerintele sanitaro-igienice in vigoare si trebuie sa fie asigurati cu incaltaminte si
imbracaminte speciala, manusi, etc.

9. Marfurile perisabile trebuie sa fie prezentate pentru transportare in stare transportabila si sa
corespunda dupa calitate, ambalaj si marcare cerintelor stabilite de standardele nationale si alte
documente normative in vigoare ale Republicii Moldova.

Sint obligatorii: certificatul de conformitate, de calitate, igienic si fitosanitar, factura de expeditie si
certificatul veterinar (pentru produsele de origine animald), in care sint indicate data si ora incheierii
procesului tehnologic, data si ora expirarii termenului de realizare, temperatura pastrarii.

Ambalajul trebuie sa fie in stare buna, rezistent, curat si admis de Ministerul Sanatatii pentru
contactul produselor alimentare.

La cererea agentului de transport sau soferului-expeditor expeditorul (destinatarul) marfurilor este
obligat sa prezinte pentru controlul starii marfurilor si ambalajului standardele sau conditiile tehnice
respective.

10. Dupa descarcarea marfurilor perisabile destinatarul este obligat sa spele materialul rulant si in
caz de necesitate sa efectueze dezinfectarea lui.

Il. CARNE, SUBPRODUSE $I SEMIFABRICATE DIN CARNE

11. Prezentul Regulament preconizeaza conditile de transportare a carnii, subproduselor si
semifabricatelor din carne in trafic urban si suburban.

12. Expeditorul de marfuri este obligat sa prezinte pentru transportare carnea, subprodusele si
semifabricatele din carne cu o temperatura in conformitate cu anexa 1. Expeditorul de marfuri este
obligat sa fixeze in factura de expeditie temperatura marfurilor prezentate pentru transportare.

13. Carnea, subprodusele, semifabricatele din carne se transporta in autorefrigeratoare,
automobile izotermice sau automobile-furgoane dotate cu instalatji refrigeratoare.

14. Tncarcarea carnii, subproduselor si semifabricatelor din carne, inclusiv atirnarea carnii
refrigerate sau racite pe cirlige in caroseria materialului rulant, trebuie sa fie efectuata cu fortele si
mijloacele expeditorului de marfuri, iar descarcarea - de catre destinatarul marfurilor.

Agentii de transport conform contractului de transportare pot participa la incarcare si descarcare,
atribuind aceste funciii soferilor.

Reprezentantii furnizorului si destinatarului produselor, inclusiv soferii, care indeplinesc functiile de
incarcare-descarcare, trebuie sa detina carnetul medical, echipamentul sanitar, sa fie instruiti igienic.

15. Marfurile congelate (carnea, subprodusele, slanina), produsele din carne in ambalaj trebuie sa
fie stivuite compact de catre expeditorul de marfuri in caroseria automobilului.

Carnea racita refrigerata pe carcase trebuie sa fie atirnata pe cirlige.
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16. Primirea pentru transportare de la expeditor si predarea catre destinatar a marfurilor din carne
in ambalaj cu greutatea marcata se efectueaza de catre agentul de transport conform numarului de
locuri fara atirnare; primirea si predarea carnii in blocuri, pe carcase si semicarcase, subproduselor -
dupa numarul de locuri si greutate, primirea si predarea mezelurilor, carnii afumate, semifabricatelor din
carne - in ambalaj sub sigiliul expeditorilor de marfuri la prezentarea certificatului de conformitate,
certificatului de calitate, certificatului veterinar, igienic si fitosanitar.

La mezeluri si carnea afumata se admite mentionarea in facturile de expeditie a marfurilor a
numarului si datei eliberarii certificatului veterinar intreprinderii pentru lotul de productie produsa in
schimbul concret.

17. Destinatarul marfurilor trebuie sa prezinte, iar agentul de transport sa restituie expeditorului
ambalajul inventar desert in termenul stabilit in contractul dintre furnizor si cumparator.

lll. LAPTE SI PRODUSE LACTATE

18. Laptele se transporta fara ambalaj cu automobile-cisterne specializate sau in ambalaj cu
autorefrigeratoare, automobile izotermice sau automobile-furgoane dotate cu instalatii de refrigerare.

Produsele lactate se transporta in ambalaj.

Agentii de transport trebuie sa aloce pentru transportarea laptelui si produselor lactate in ambalaj
material rulant specializat cu regim de temperatura ce se regleaza in dependenta de durata transportarii,
tipul ambalajului si temperatura aerului exterior.

19. La transportarea laptelui si produselor lactate cu automobilul - furgon la adresa unui destinatar
expeditorul este obligat sa sigileze marfa.

20. Expeditorul de marfuri este obligat sa prezinte marfurile pentru transportare in urmatoarele
tipuri de ambalaj autorizate de Ministerul Sanatatii pentru contact cu produsele alimentare:

- laptele varsat - in bidoane metalice cositorite si cisterne sigilate de expeditorul de marfuri;

- laptele, frisca, chefirul, iaurtul si alte produse lactate integre - ambalate in sticle, pachete de hirtie
"tetra-pac” , "tetra-bric" si in ambalaj de polietilena plasate in lazi si cosuri speciale metalice si din masa
plastica si pelicula de polietilena cite 10 litri;

- smintina, brinza de vaca, pasta din brinza de vaca la cintar - in bidoane metalice cositorite
sigilate de expeditorul de marfuri, iar cele ambalate, inclusiv brinzica, in ambalaj de masa plastica;

- brinza de oaie - in ambalaj din masa plastica si din lemn.

Ambalajul destinat pentru transportarea produselor lactate, inclusiv brinzeturile, grasimile
animaliere si inghetata, trebuie sa corespunda standardelor nationale si documentelor normative in
vigoare si sa fie autorizat de Ministerul Sanatatii.

21. La prezentarea pentru transportarea cu un automobil a laptelui si produselor lactate in divers
asortiment la adresa citorva destinatari expeditorul trebuie din timp, pina la sosirea automobilului, sa
grupeze marfa pentru destinatari si sa efectueze incarcarea la un post.

22. Expeditorul marfurilor restituie destinatarului ambalajul desert in conformitate cu cerintele
sanitare in vigoare.

23. Expeditorul marfurilor este obligat sa prezinte laptele pentru transportare fara ambalaj de la
fabrica de lapte la o temperatura a laptelui nu mai mare de +6°C.

Temperatura laptelui prezentat spre transportare de la fabricile orasenesti de lapte la intreprinderile
de comert si alimentatie publica nu trebuie sa depaseasca +6°C.

Expeditorul marfurilor in factura de expeditie indica data si ora finisarii procesului tehnologic, data
si ora expirarii termenului de realizare, de asemenea temperatura pastrarii.

24. Primirea spre transportare de la expeditor si predarea catre destinatar a laptelui si produselor
lactate in ambalaj se efectueaza de catre agentii de transport la prezentarea certificatului calitatii dupa
numarul de bidoane, butoaie, de asemenea lazi si cosuri umplute conform documentatiei normative.

Primirea si predarea laptelui in cazul transportului fara ambalaj se efectueaza sub sigiliul
expeditorului de marfuri.

Laptele si produsele lactate trebuie sa fie insotite de certificate igienice, fitosanitare, veterinare in
conformitate cu regulile stabilite de Serviciul Veterinar de Stat al Republicii Moldova.



25. Expeditorul de marfuri (fabrica oraseneasca de lapte) este obligat sa efectueze:

- controlul existentei si integritatii plombei expeditorului pe gurile de acces ale cisternelor si
conductelor deversoare;

- scoaterea plombelor;

- deschiderea gurilor de acces ale cisternelor inainte de incarcare si inchiderea lor dupa incarcare;

- conectarea si deconectarea mansoanelor de la cisterna;

- turnarea in cistern3;

- plombarea gurilor de acces si conductelor deversoare ale cisternelor;

- spalarea si dezinfectarea pe dinauntru si pe dinafara a cisternei dupa varsarea laptelui;

- nota in foaia de parcurs sau pasaport despre prelucrarea sanitara, timpul efectuarii prelucrarii
sanitare;

- incalzirea cu apa fierbinte si aburi a gurilor de acces si tevilor in timp de iarna.

IV. PESTE SI PRODUSE DIN PESTE

26. Pestele si produsele din peste se transporta cu transport special ce asigura pastrarea calitatji
cu respectarea temperaturii corpului pestelui nu mai inalte de -9°C cu indicarea in factura de expeditie a
datei congelarii, temperaturii produsului si datei ambalarii cu eliberarea certificatului calitatii.

27. Transportarea pestelui inghetat se admite doar in ambalaj. Pestele trebuie sa fie ambalat in lazi
din lemn si masa plastica, butoaie si ambalaj de masa plastica etc., autorizate de Ministerul Sanatatii
pentru ambalarea acestor produse. Lazile in parii trebuie sa fie imbracate cu o figsie de ambalaj din fier
sau cablu, iar cosurile, cutiile, baloturile si sacii legati strins cu fringhie. Ambalajul Tnauntru trebuie sa fie
asternut cu rogojina curata, hirtie sau alt material izolator. Pestele de calitate superioara si fileul din
peste se ambaleaza doar in lazi asternute induntru cu material izolator.

28. Pegstele refrigerat se transporta in 1azi de lemn sau butoaie. Pe fundul ambalajului si pe fiecare
rind de peste trebuie sa fie presarat un strat de gheata curata farimitatd marunt. In butoaie si |4zi trebuie
sa fie orificii pentru scurgerea apei de la topirea ghetii.

Pestele refrigerat trebuie sa aiba temperatura in grosul carnii linga coloana vertebrala de la -2°C
pina la +5°C. In certificatul calitatii trebuie s& fie indicat: data si ora finalizarii procesului tehnologic, data
si ora expirarii termenului de realizare, temperatura pastrarii.

29. Pestele sarat si scrumbia trebuie sa fie ambalate in butoaie din lemn si masa plastica.

30. Pestele afumat la rece, uscat si alte produse din peste se transporta doar in ambalaj, care este
bun pentru prelucrare.

31. Pestele viu se transporta in cisterne special utilate si in containere cu aeratie. Se admite
transportarea in apa din apeduct, care contine clor, cu conditia aeratiei preliminare in decursul a 30-50
minute. Raportul dintre peste si apa in cisterne si containere cu sistem de aeratie fortata (la
transportarea molitrului, platicii si altor pesti de apa dulce) 1:2, fara aeratie - 1:3. Pestele de mare se
transporta doar cu aeratie fortata, raportul dintre peste si apa fiind de 1:10.

32. Incarcarea in automobile a pestelui si produselor din peste in ambalaj se efectueaza in rinduri
compacte. Pestele inghetat se transportd in ambalaj dur. incircarea produselor din peste sarat in
ambalaj se efectueaza in dependenta de marimea locurilor, Tnsa nu mai mult decit in doua rinduri Tn
inaltime.

33. Durata transportarii pestelui viu nu trebuie sa depaseasca 8 ore in cazul temperaturii aerului
atmosferic nu mai inalte de +10°C f&r& schimbarea apei. In cazul unei temperaturi mai inalte apa trebuie
racita cu ajutorul ghetii, iar durata transportarii se reduce pina la 6 ore. Dupa 6 ore apa se schimba.

34. Documentul veterinar de insotire pentru peste si produsele din peste trebuie sa fie adeverinta
veterinara de forma stabilita, eliberata de serviciul veterinar teritorial la locul de expediere, precum si
certificatul de conformitate, igienic si fitosanitar.

V. CARTOFI, LEGUME S| CULTURI BOSTANOASE
35. Prezentul capitol al Regulamentului prevede conditiile transporturilor urbane si suburbane de
cartofi, legume si culturi bostanoase:



- de la intreprinderile agricole, asociatile de gospodarii taranesti (fermieri), organizatii de
achizitionare ale cooperativelor de consum la intreprinderile de comert, alimentatie publica, depozite de
legume si la intreprinderile de prelucrare;

- de la depozitele de legume la intreprinderile de comert si alimentatie publica.

36. La transportarea cartofilor, legumelor si culturilor bostanoase agentii economici, expeditorii si
destinatarii de marfuri sint obligati sa intreprinda masuri in vederea protectiei cartofilor, legumelor si
culturilor bostanoase de deteriorari mecanice, precipitatii atmosferice, actiunea temperaturilor joase si
inalte.

37. Expeditorul trebuie sa prezinte marfurile pentru transportare in ambalaj bun, curat, uscat, fara
miros strain, care corespunde cerintelor standardelor nationale in conformitate cu anexa, si insotite de
factura de expeditie, certificat de calitate sau certificat igienic, in care se va indica continutul rezidual de
nitrati, pesticide, elemente toxice, micotoxine.

Cartofii si legumele expediate de intreprinderile agricole, asociatile de gospodarii taranesti
(fermieri) si organizatiile de achizitionare ale cooperatiei de consum pot fi primiti spre transportare in
ambalaj nestandard, care asigura integritatea lor in timpul transportului.

38. Cartofii, legumele si culturile bostdanoase se transportd in autorefrigeratoare, automobile
izotermice, automobile-furgoane sau automobile cu platforma deschisa.

Selectarea materialului rulant pentru transportarea cartofilor, legumelor si culturilor bostanoase se
efectueaza de catre agentii de transport, luindu-se in vedere temperatura aerului exterior si durata
transportului.

39. Cartofii, legumele si culturile bostanoase transportate in automobile cu platforma deschisa la
temperatura aerului mai joasa de 0°C trebuie sa aiba o izolare termica aplicata de catre expeditor.
Conform contractului de transportare agentii de transport pot lua asupra lor cheltuielile pentru mijloacele
de izolare termica a marfurilor.

40. Materialul rulant alocat de agentii de transport pentru transportarea cartofilor, legumelor si
culturilor bostanoase trebuie sa fie dotat cu tachelajul necesar: prelata si fringhii.

In cazul transporturilor permanente de varza si culturi bostdnoase bordurile caroseriei si remorcilor
trebuie sa fie ridicate pina la inaltimea de 1,4m, iar in cazul transportarii altor legume si cartofilor - pina la
inaltimea de 0,9m de la podea.

41. Expeditorul marfurilor trebuie sa aseze lazile, sacii cu legume si cartofi in caroseriile
automobilelor in rinduri compacte fara intervale intre locurile de marfa.

42. Expeditorul de marfuri trebuie sa prezinte spre transportare culturile bostanoase in stare
proaspata, curate, fara deteriorari mecanice si de catre vatamatori sau boli, uniforme din punct de vedere
al maturitatii, ambalate conform standardelor nationale in ambalaj bun, rezistent, uscat cu suprafata
interioara neteda, fara miros strain in concordanta cu anexa 2.

43. Tn perioada achizitiilor si realizarilor in masa se admite transportarea pepenilor verzi si galbeni,
dovlecilor, dovleceilor in vrac.

La transportarea pepenilor verzi si soiurilor rezistente de pepeni galbeni fara ambalaj pe podeaua
caroseriei se asterne un strat de paie cu grosimea nu mai mica de 10 cm sau rogojini, prelata, pinza de
sac etc.

in&ltimea vracului de pepeni verzi trebuie si fie nu mai mare de 1,3-1,4 m. Pepenii verzi se
plaseaz& in rinduri, ihsd nu mai multe de trei. intre rinduri se astern paie sau alt material pentru
ambalare.

44. Primirea pentru transportare de la expeditori si predarea catre destinatar a cartofilor, legumelor
si culturilor bostanoase se efectueaza de catre agentii economici la cintar la prezentarea facturii de
expeditie, certificatului de calitate, certificatului fitosanitar si igienic cu indicarea continutului rezidual de
nitrati, pesticide, elemente toxine, micotoxine, radionuclizi, precum si a certificatului de conformitate.

45. La transportarea cartofilor si legumelor intr-un automobil citorva destinatari expeditorul este
obligat sa le aseze in caroserie ih asa mod ca sa asigure posibilitatea descarcarii intregului asortiment
de marfuri solicitat de fiecare destinatar.

46. La transportarea cartofilor, legumelor si culturilor bostanoase in containere sau automobile -



furgoane la adresa unui destinatar marfurile trebuie sa fie expediate sub sigiliul expeditorului.
47. Cartofii, legumele si culturile bostanoase transportate in scopuri furajere in sectorul zootehnic
trebuie sa fie insotite de adeverinta veterinara, eliberata in modul stabilit.

VI. PRODUSE POMICOLE, BACIFERE $I STRUGURI

48. Regulamentul prevede conditiile transporturilor locale de fructe, pomusoare si struguri:

- de la intreprinderile agricole, asociatile de gospodarii taranesti (fermieri), organizatii de
achizitionare ale cooperatiei de consum spre organizatiile de comert, alimentatie publica si depozite;

- de la statiile de cale ferata, porturi maritime si aeroporturi, asociatii agroindustriale si agrare de
desfacere, bazele lor de achizitie si desfacere spre intreprinderile de comert si alimentatie publica;

- de la depozitele de legume spre intreprinderile de comeri si alimentatie publica.

49. La transportarea fructelor, pomusoarelor si strugurilor agentii de transport, expeditorii i
destinatarii de marfuri sint obligati sa asigure primirea facturii de expeditie, certificatului de calitate,
fitosanitar si igienic, in care se va indica continutul rezidual de pesticide, nitrati, micotoxine, radionuclizi,
elemente toxice, precum si a certificatului de conformitate, sa intreprinda masuri de protectie a lor de
deteriorari mecanice, precipitatii atmosferice, actiunea temperaturilor joase si inalte.

50. Fructele, pomusoarele si strugurii se transporta cu automobile izotermice, automobile-furgoane,
automobile (autotrenuri) cu platforma deschisa, care asigura starea lor calitativa si integritatea.

Materialul rulant pentru transportarea fructelor, pomusoarelor si strugurilor este selectat de agentii
de transport, luindu-se in vedere temperatura aerului exterior, durata transportarii si transportabilitatea
productjei.

Materialul rulant alocat trebuie sa fie curat, fara miros strain, de asemenea trebuie sa fie asigurat
cu prelata si fringhii.

51. Pentru transportarea fructelor, pomusoarelor si strugurilor la o temperatura a aerului exterior
mai jos de 0°C agentii de transport trebuie, de regula, sa aloce automobile cu caroserii izotermice. La
transportarea cu automobile cu platforma deschisa sau automobile-furgoane expeditorul trebuie sa
asigure izolarea termica a marfurilor.

Agentii de transport conform contractului de transportare pot lua asupra lor izolarea termica a
incarcaturii cu achitarea cheltuielilor pentru mijloacele de izolare termica din contul expeditorului.

52. Expeditorul trebuie sa prezinte pentru transportare fructele, pomusoarele, strugurii in stare
proaspata, curata, fara deteriorari mecanice, nevatamate de daunatori sau boli, uniforme din punct de
vedere al maturitafii, ambalate in conformitate cu standardele nationale si alte documente normative in
vigoare in Republica Moldova, in ambalaj bun, dur, uscat, cu suprafata interioara neteda, fara miros
strain conform anexei 3.

53. in perioada achizitiilor in masa si realizarii se admite transportarea merelor in vrac.

Bordurile automobilelor si remorcilor trebuie sa fie ridicate pina la inal{imea de 1,4 m de la podeaua
caroseriei.

54. Pentru transportarea fructelor, pomusoarelor, strugurilor expeditorul este obligat sa transmita
agentului de transport impreuna cu factura de expeditie certificatul calitatii si certificatul igienic in care sa
fie indicate rezultatele investigatiilor continutului de pesticide, nitrati, elemente toxice, micotoxine,
radionuclizi, termenul de pastrare si starii calitative a marfurilor si ambalajului cu trimiterea la standardul
national respectiv si alte documente normative in vigoare in Republica Moldova. Certificatul calitatii se
intocmeste in ziua prezentarii si se legalizeaza prin stampila expeditorului de marfuri, care poarta
raspundere de calitatea marfurilor si ambalajului.

55. Expeditorul trebuie sa aseze lazile cu fructe, pomusoare, struguri in caroseriile automobilelor in
rinduri compacte fara intervale intre ele.

56. La transportarea fructelor in lazi deschise fara capac intre rinduri trebuie sa fie plasat un scut
de marimea caroseriei sau citeva scuturi, respectiv, de marimi mai mici.

Lazile se aseaza in 3-4 rinduri in asa mod ca rindul de sus sa proemineze de asupra bordului
caroseriei automobilului nu mai mult decit o jumatate din Tnaltimea sa, se leaga cu fringhie si se acopera
cu prelata.



57. La transportarea strugurilor in lazi inchise lazile trebuie sa fie stivuite nu mai mult decit in 9
rinduri.

Rindul de sus se bate in scinduri (cite trei scinduri la fiecare lada).

Caroseria automobilului se acopera cu prelata.

58. Pomusoarele in ambalaj usor la transportare se plaseaza in containere, cosuri sau se fixeaza
in alt oricare mod ce va exclude deteriorarea produselor.

59. Agentii de transport primesc spre transportare de la expeditor si predau destinatarului fructele,
pomusoarele, strugurii la cintar la prezentarea certificatului fitosanitar, inclusiv privind prezenta
pesticidelor, nitratilor, micotoxinelor, radionuclizilor, elementelor toxice.

Produsele mentionate destinate, in scopuri furajere, sectorului zootehnic trebuie sa fie insofite de
adeverinta veterinara eliberata in modul stabilit.

La transportarea in containere sau automobile-furgoane la adresa unui destinatar marfa trebuie sa
fie expediata sub sigiliul expeditorului.

60. La transportarea fructelor, pomusoarelor si strugurilor cu un automobil citorva destinatari
expeditorul este obligat sa le aseze in caroseria automobilului in asa mod ca sa fie asigurata
descarcarea intregului asortiment de marfuri adresat fiecarui destinatar, de asemenea sa elibereze
facturi de expeditie fiecarui destinatar.

61. Transportul materialului de inmultire, saditor pomicol si arbusti fructiferi se face cu mijloace de
transport, captusite cu paie, in care se pun radacinile si se aseaza oblic cu partea aeriana in sens
contrar directiei de mers a vehiculului. Se recomanda sa se acopere cu prelata, mai ales la transportul
pe distante mari. Cind nu exista pericol de inghet, paiele sau alte materiale in care se introduc radacinile,
se umecteaza.

Materialul de inmulfire si saditor pomicol si viticol se ambaleaza in baloturi, greutatea maxima a
carora nu trebuie sa depaseasca 80 kg. Astfel de balot contine 80-100 pomi de 1 an (vergi) sau 200-250
puieti, marcote sau butasi. Balotul se eticheteaza cu o eticheta, pe care se scrie numarul de ordine al
balotului, numele si adresa destinatarului, numele si adresa expeditorului.

Ca regula generala pe tot timpul transportarii materialului saditor acesta trebuie ferit de uscaciune,
care provoaca deshidratarea si de temperaturi sub 0°C, care distrug imediat radacinile active.

Materialul saditor horticol va circula insofit de urmatoarele acte:

- factura si procesul-verbal de receptie cantitativa si calitativa;

- certificatul de valoare biologica (copii);

- buletinul fitosanitar de libera circulatie, numarul caruia se trece pe factura.

VIl. TORTURI, PRAJITURI SI ALTE ARTICOLE FAINOASE CU CREMA

62. Transportarea torturilor, prajiturilor si altor articole fainoase cu crema se efectueaza in baza
certificatului de calitate, in care va fi indicata data si ora finalizarii procesului tehnologic, data si ora
termenului limita de realizare, temperatura pastrarii.

Nu se admite transportarea in comun a torturilor, prajiturilor si altor articole fainoase cu crema cu
produse nealimentare, precum si cu produse, care au miros specific puternic si cu piinea proaspata.

63. Expeditorul de marfuri este obligat sa prezinte torturile spre transportare in cutii de carton si
ambalaj din masa plastica autorizate de Ministerul Sanatatii, infasurate cu panglica incleiata. Cutiile se
aseaza in caroserie in citeva rinduri dupa inaltimea caroseriei. Articolele in bucati marunte (prajiturile
s.a.) trebuie sa fie agsezate intr-un rind in inaltime pe tarabe din metal acoperite cu capac.

Toate tarabele se numeroteaza in conformitate cu Regulamentul transporturilor auto de marfuri.

64. Expeditorul trebuie sa prezinte pentru transportare articolele de cofetarie si fainoase cu crema
cu o temperatura de la 0°C pina la +6°C, iar inghetate - nu mai mult de 10°C, si insotite de factura de
expeditie, certificatul calitatii, precum si certificatele igienic si fitosanitar.

65. Agentii de transport trebuie sa aloce pentru transportarea torturilor, prajiturilor si altor articole
fainoase cu crema automobile izotermice sau automobile-furgoane inzestrate cu instalatii refrigeratoare
cu pasaport sanitar.

66. Primirea pentru transportare de la expeditor si predarea catre destinatar a articolelor fainoase
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cu crema se efectueaza de catre agentii de transport conform denumirilor si numarului de cutii sau
tarabe umplute in concordanta cu standardele.

67. Incarcarea si descarcarea articolelor fainoase cu crema trebuie sa se efectueze atent, fara
lovituri si zdruncinari bruste.

68. Prelucrarea sanitara a caroseriei materialului rulant trebuie sa fie efectuata de catre agentii de
transport.

69. Tarabele pentru transportarea torturilor, prajiturilor si altor articole fainoase cu crema sint
ambalaj inventar al expeditorului marfurilor.

Expeditorul marfurilor trebuie sa efectueze prelucrarea sanitara a tarabelor.

VIIl. REGULILE DE TRANSPORTARE A MARFURILOR
PERISABILE iN TRAFIC INTERURBAN

70. Marfurile perisabile se transporta cu mijloacele de transport auto in stare racita, refrigerata,
congelata, adinc congelata, precum si in stare proaspata.

71. Pentru asigurarea pastrarii marfurilor perisabile expeditorii de marfuri, agentii de transport si
destinatarii de marfuri sint obligati sa organizeze activitatea precisa si coordonata de planificare,
pregatire si efectuare a acestor transporturi.

Transporturile in masa a marfurilor perisabile se efectueaza conform contractelor, graficelor
coordonate intre furnizori, consumatori si agentii de transport.

72. Materialul rulant alocat pentru transportarea marfurilor perisabile trebuie sa fie curat si sa
corespunda cerintelor stabilite si sa fie dotat cu instalatii in vederea inregistrarii temperaturii. Instalatia
frigorifica, instalatiile portante si inchizatoarele usilor trebuie sa fie in stare tehnica buna, caroseriile
automobilelor izotermice si automobilelor refrigeratoare trebuie sa asigure mentinerea regimului de
temperatura fixat.

73. Marfurile perisabile trebuie sa fie prezentate pentru transportare in stare transportabila, sa
corespunda dupa calitate, ambalaj si marcare cerintelor stabilite de standardele nationale sau
documentele normative in vigoare in Republica Moldova si sa fie insotite de certificatul de conformitate,
certificatul de calitate, in care sa fie scris termenul de valabilitate, conditiile de pastrare, iar legumele si
fructele de asemenea de certificatele igienic si fitosanitar, inclusiv vizind continutul de pesticide,
micotoxine, nitrati, radionuclizi, elemente toxice, factura de expeditie, certificatul veterinar (pentru
produsele de origine animalda). La cererea agentului de transport sau soferului expeditor expeditorul
(destinatarul) marfurilor este obligat pentru controlul starii marfurilor sau ambalajului sa prezinte
standardele nationale sau documentatia normativa.

Ambalajul pentru marfurile perisabile trebuie sa corespunda conditiilor sanitar-igienice de
transportare, sa pastreze calitatea, aspectul lor exterior si sa protejeze marfurile de deformare.

74. Temperatura in caroseria refrigeratorului la transportarea marfurilor perisabile trebuie sa
corespunda datelor indicate in rubricile 3 si 4 ale anexei 3.

75. in stare proaspata se transporta fructele si legumele, care nu cer mentinerea unui regim anumit
de temperatura, insa necesita o aerisire permanenta sau periodica.

Fructele si legumele proaspete in timpul aflarii in drum (din momentul incheierii incarcarii si pina la
inceputul descarcarii) nu mai mult de 6 ore pot fi transportate in perioada de primavara, vara si toamna
in cazul temperaturii exterioare nu mai joase decit 0°C cu material rulant specializat acoperit cu prelata si
Cu aerisire.

76. In cazul transportarii marfurilor congelate temperatura aerului in caroseria materialului rulant
autorizat de organele supravegherii sanitaro-epidemiologice de stat pentru transportarea produselor
alimentare trebuie sa se mentina la nivelul ce corespunde temperaturii marfurilor la momentul primirii
spre transportare cu devieri in limita de 3°C.

in cazul cind marfa nemijlocit dupa transportare este consumaté, se admite conform permisiunii in
scris a expeditorului majorarea treptata a temperaturii marfii in timpul transportarii pina la temperatura, la
care se efectueaza consumul.

77. in dependentd de particularitatile marfurilor si prelucrérii lor termice soferul este obligat in



timpul de vara sa efectueze in prealabil pina la incarcarea marfii refrigerarea caroseriei refrigeratorului,
iar in timp de iarna/incalzirea caroseriei pina la temperatura indicata in rubricile 3, 4 din anexa 3.

Temperatura in caroseria refrigeratorului inainte de incarcare si temperatura marfii in perioada
incarcarii se fixeaza de catre expeditor si sofer in fisa de control. Figele de control al temperaturii (anexa
5) se fabrica de catre agentul de transport si se intocmesc in 2 exemplare (unul se inmineaza
destinatarului, al doilea - ramine anexat la foaia de parcurs).

La transportarea marfurilor perisabile cu autorefrigeratoare soferul este obligat periodic sa
controleze temperatura in caroserie si permanent sa mentina regimul de temperatura la nivelul fixat la
incarcare si rezultatele masurarilor temperaturii sa le inscrie in fisa de control.

Marfurile perisabile se primesc spre transportare, daca termenul admis de transportare a lor
(transportabilitatea) stabilit de documentatia normativa va fi mai mic decit termenul limita de transportare
indicat in p.86 al prezentului Regulament.

78. Plasarea corecta a marfurilor perisabile in caroserie este una din conditile principale la
asigurarea pastrarii in timpul transportarii si folosirii depline a capacitatii materialului rulant.

Expeditorul de marfuri poarta raspundere de plasarea corecta si stivuirea marfurilor in caroseria
automobilului.

79. Fructele si legumele in ambalaj inchis trebuie sa fie asezate compact la nivelul marginii
ambalajului ca sa nu se loveasca in timpul transportarii.

Pomusoarele, strugurii, fructele samintoase (mere, pere) si simburoase (prune, caise, piersici etc.),
rosiile, pepenii verzi si galbeni trebuie sa fie in fiecare lot uniforme din punct de vedere al gradului de
maturitate.

Agentul de transport are dreptul sa controleze starea a pina la 5% din locurile prezentate pentru
transport prin verificarea si masurarea temperaturii marfii. Deschiderea incarcaturii, ambalarea ulterioara
dupa control se efectueaza de catre expeditorul de marfuri. Marfurile in ambalaj termic nu se deschid.

Incarcatura, care nu corespunde dupd calitatea ambalajului, marcare si prelucrarea termica
cerintelor stabilite, nu se primeste spre transportare pina la lichidarea defectelor depistate in timpul
controlului.

80. Asezarea lazilor cu fructe si legume trebuie sa se efectueze in agsa mod ca distanta dintre pod
(suport) si rindul superior de incarcatura sa fie nu mai mic de 30-35cm si sa nu fie spatiu intre stiva de
marfuri si peretele posterior al caroseriei.

In cazurile cind lungimea lazilor nu este multipl& lungimii caroseriei, trebuie s& fie create conditii,
care ar impiedica deplasarea incarcaturii. Materialele necesare in acest scop sint prezentate si instalate
de catre expeditorul marfurilor.

81. Carnea si produsele din carne in trafic interurban se transporta doar:

a) in stare refrigerata - supuse dupa disecarea carcaselor refrigerarii pina la temperatura in
grosimea muschilor linga os de la 0°C pina la +4°C, avind o suprafata uscata cu pojghita uscata fara
urme de mucegai, mucus si umezire;

b) in stare congelata - supuse congelarii pina la temperatura in grosimea muschilor linga os nu mai
inalta de -8°C.

Transportarea carnii proaspat taiate si adinc congelate in stare de dezghetare se interzice.

82. Carnea congelata si alte produse congelate se aseaza in caroserie in stive compacte cu
folosirea la maximum a volumului caroseriei. In acelasi mod se stivuiesc si l&zile cu produsele din carne
congelata.

Marfurile refrigerate Tn ambalaj (pasari taiate, salamuri, afumaturi), precum si fructele, legumele se
aseaza in stive. Bovina, porcina, ovina si carnea de vitel racita si refrigerata se incarca in caroserie doar
atirnata de cirlige.

Bucatile de carne pe carcase nu trebuie sa se atinga una de alta, de podeaua si peretii caroseriei.

83. Transportarea produselor din carne congelate in comun cu cele refrigerate sau racite, precum
si a carnii racite cu cea refrigerata nu se admite.

Nu se admite transportarea cu acelasi automobil in comun cu alte produse a urmatoarelor marfuri:

1) pestele congelat si refrigerat;



2) scrumbia, pestele sarat, icrele;

3) pestele afumat, pestele uscat la aer, la soare;

4) carnea refrigerata;

5) carnea afumatg;

6) toate tipurile de cascaval;

7) fructele cu aroma puternica (portocale, lamii, mandarine, pepeni galbeni);

8) legumele cu miros puternic (ceapa, usturoi);

9) drojdiile de brutarie.

De consecintele incarcarii intr-un automobil a acestor marfuri raspunde expeditorul de marfuri.

84. Carnea si produsele din carne se primesc pentru transportare doar la prezentarea certificatului
de calitate si certificatelor veterinare eliberate de organele supravegherii veterinare de stat.

Soferul automobilului, care transporta produse animaliere, nu are dreptul sa iasa in cursa fara
certificatul veterinar eliberat de expeditorul marfurilor.

Plantele vii, florile, bulbii, fructele, semintele etc. expediate din localitatile, unde este anuntata
carantina, se primesc spre transportare la prezentarea de catre expeditor pentru fiecare partida a
autorizatjilor si certificatelor de carantina eliberate de Inspectoratul de Stat pentru Carantina Fitosanitara
al Ministerului Agriculturii si Industriei Prelucrarii.

85. Transportarea marfurilor perisabile cu automobile-refrigeratoare se efectueaza sub sigiliul
expeditorului, care raspunde de calitatea, cantitatea, asortimentul marfurilor expediate, greutatea, si
corespunderea lor cerintelor sanitare.

Expeditorul de marfuri poarta raspundere de scaderea calitatii marfurilor transportate nerefrigerate
in prealabil pina la temperatura indicata in anexa 3 cu conditia respectarii de catre agentul de transport a
regimului de temperatura fixat in caroseria autorefrigeratorului, termenului de transportare a marfurilor,
precum gi integritatea sigiliului expeditorului.

86. Agentul de transport poarta raspundere de pastrarea marfurilor si sigiliului in drum, precum si
de transportarea marfurilor in termenul stabilit si calitatea marfurilor, daca pierderea calitatii sau reducerii
calitatii au avut loc in rezultatul incalcarii regimului de temperatura in timpul transportarii, defectiunii
instalatiei frigorifere sau retinerii in drum din vina agentului de transport. Agentul de transport poarta
raspundere egala pentru transportarea marfurilor de rind cu expeditorul.

87. Agentii de transport sint obligati sa transporte marfurile ugor alterabile conform destinatiei,
reiesind din parcursul mediu in 24 de ore 350 km. Daca marfurile usor alterabile se transporta la o
distanta de peste 350 km, dupa automobil se intaresc 2 soferi si parcursul mediu in 24 ore se stabileste
600 km.

Termenul - limita de transportare a marfurilor se calculeaza din momentul incheierii incarcarii gi
intocmirii documentelor pina in momentul sosirii automobilului la destinatarul de marfuri.

in cazul cind destinatarul de marfuri nu asigurd descarcarea la timp sau schimb& punctul
destinatiei, el poarta raspundere de reducerea calitatii marfurilor provocate de stationarea automobilului
in punctul de destinatie sau majorarea termenului de transportare din cauza schimbarii punctului de
destinatje.

88. La sosirea in punctul de destinatie soferul prezinta destinatarului factura de expeditie, fisa de
control al temperaturii si documentele de insotire ale expeditorului de marfuri, certificatul de calitate, iar
pentru legume si fructe de asemenea si certificatele fitosanitare, in care sa fie indicate rezultatele
investigatiilor continutului de pesticide, nitrati, elemente toxice, micotoxine, radionuclizi si termenul
pastrarii, precum si certificatul de conformitate si alte documente stabilite de legislatia in vigoare.

Destinatarul de marfuri face inscrierile necesare in facturile de expeditie despre primirea marfurilor,
deschide autorefrigeratorul si impreuna cu soferul masoara temperatura in caroseria refrigeratorului,
temperatura marfurilor si face inscrierea in fisa de control a temperaturii. Aceste inscrieri se legalizeaza
prin semnaturile destinatarului si soferului, dupa ce destinatarul incepe descarcarea autorefrigeratorului.

Un exemplar al fisei de control al temperaturii ramine la destinatarul marfurilor, al doilea se
anexeaza la foaia de parcurs.

Dupa descarcarea marfurilor perisabile destinatarul de marfuri este obligat sa curete caroseria



materialului rulant si in conformitate cu cerintele veterinar-sanitare, sa spele sau sa efectueze
dezinfectarea ei. Despre spalarea si dezinfectarea materialului rulant destinatarul face nota in
documentul de livrare.

89. in cazul transporturilor de marfuri perisabile animaliere in trafic interurban transportul auto
trebuie sa fie prelucrat la punctul de spalare si dezinfectare din Varnita nu mai rar decit o data in zece
zile; in cazul exportului productiei - Tnainte de expedierea fiecarui lot de marfuri.

90. La transportarea marfurilor perisabile soferul autorefrigeratorului este obligat:

a) sa controleze corectitudinea incarcarii si plasarii marfurilor in caroseria refrigeratorului $i in cazul
depistarii incorectitudinii plasarii marfurilor sa ceara lichidarea neajunsurilor observate. Indicatiile
soferului in partea lichidarii neajunsurilor observate sint obligatorii pentru expeditorul de marfuri;

b) sa controleze corespunderea datelor fixate despre temperatura marfurilor Tnainte de incarcare,
termenul de transportare, starea calitativa a marfurilor si ambalajului in certificatul prezentat de
expeditorul de marfuri sau certificatul calitatii, precum si in fisa de control al temperaturii;

C) sa urmareasca curatirea deplina a caroseriei automobilului de catre destinatar dupa descarcarea
marfurilor, iar in caz de necesitate sa ceara spalarea si dezinfectarea ei;

d) sa prezinte pentru control reprezentantilor destinatarului de marfuri si organelor de control fisa
de control (anexa 5) cu notele despre temperatura masurata in drum;

e) in cazul prezentei semnelor scaderii potentiale a calitatii produselor transportate sa ingtiinteze
agentul de transport din imediata apropiere pentru chemarea reprezentantilor acestei intreprinderi,
organului de control si reprezentantilor retelei de comert pentru solutionarea problemei cu privire la
posibilitatea transportarii ulterioare sau transmiterii marfurilor organelor locale spre realizare;

f) sa mentina regimul de temperatura indicat in anexa 3, iar in cazul transportarii legumelor i
fructelor nerefrigerate in prealabil sa ridice in drum temperatura in caroserie pina la cea indicata in
anexa.

IX. CONTROLUL ASUPRA RESPECTARII REGULILOR
STABILITE DE TRANSPORTARE A MARFURILOR
Controlul asupra respectarii regulilor stabilite de transportare a marfurilor cu mijloace de transport
auto pe teritoriul Republicii Moldova este exercitat de organul respectiv al administratiei publice centrale
de specialitate si organele administratiei publice locale in limita competentei lor (art.53 al Codului
transporturilor auto), precum si Serviciul Sanitaro-Epidemiologic de Stat al Republicii Moldova.

X. RESPONSABILITATEA AGENTILOR DE TRANSPORT
CE PARTICIPA LA TRANSPORTAREA MARFURILOR
1. Responsabilitatea agentilor de transport pentru transporturile indeplinite necalitativ si cu
intirziere, pentru pastrarea marfurilor transportate, se determina in concordanta cu Codul transporturilor
auto al Republicii Moldova si legislatia in vigoare.
2. In problemele neprevidzute de prezentul Regulament este necesar de a se calauzi de Codul
transporturilor auto al Republicii Moldova si Regulamentul transporturilor auto de marfuri.

Anexa 1
Temperatura carnii, subproduselor si semifabricatelor
din carne prezentate pentru transportare
Nr. Denumirea produselor Temperatura produselor

dir prezentate spre
transportare °C

1 2 3

Carnea



https://moldlex.md/lexact/6993
https://moldlex.md/lexact/6993
https://moldlex.md/lexact/6993
https://moldlex.md/lexact/6993
https://moldlex.md/lexact/6993
https://moldlex.md/lexact/6993
https://moldlex.md/lexact/30485

1. de bovine nu mai inalta de -6
2. de ovine nu mai inalta de -6
3. de porcine nu mai nalta de -6
4. blocuri de carne nu mai nalta de -6
5. carne de pasare, iepure nu mai nalta de -6
6. subproduse nu mai inalta de -6
7. grasimi neprelucrate, slanina nu mai nalta de -8
b) refrigerata
8. de bovine de la 0 pina la +4
9. de ovine de la 0 pina la +4
10. de porcine de la 0 pina la +4
11. de pasare, iepure de la 0 pina la +4
c) racita
12. de bovine de la +4 pina la +12
13. de bovine si ovine in lapte de la +4 pina la +12
Produsele din carne
14. salam crud afumat, afumat si afumaturi nu mai inalta de +15
15. salam fiert de la +2 pina la +6
16. becon sarat nu mai inalta de +8
17. carne sarata de porcine si bovine, produse din carne sarata nu mai nalta de +8
18. grasimi de animale, topite alimentare de la -5 pinala -8
Nota:

Carnea se transporta in material rulant pe carcase fara ambalaj. Produsele din carne se transporta in ambala;.

Anexa 2
Ambalarea produselor de provenienta vegetala
Tipul de ambalaj pentru produse
destinate consumului in stare destinate

proaspata si pastrarii

industrializarii

1

2

3

1. Cartofi

Containere, cosuri, lazi-cosuri, saci. Transportarea cartofilor in vrac se
admite in perioada achizitiei si realizarii in masa.

2.Varza in capatini,
inclusiv varza rosie

Lazi, containere, saci. Se admite transportarea fara ambalaj (in vrac pe
asternut curat)

3. Conopida

Lazi

4. Ceapa, usturoi

Lazi. La transportarea de la locul recoltarii pina la punctele de achizitie
se utilizeaza ambalajul moale

5. Morcovi, sfecla

Lazi, containere. Se admite transportarea radacinilor in ambalaj moale
pentru consumul local

6. Rosii brune

7. Rosii coapte




8. Castraveti Lazi, cosuri
9. Ardei Lazi
10. Vinete Lazi
Containere,cosuri capacit. pina la 50 kg. Transportarea in vrac se admite

11. Pepeni galbeni

in perioada achizitiei si realizarii in masa. In fiecare unitate de ambalaj
se plaseaza fructe de o marime si aceeasi calitate pomologica si
comerciala.

12. Pepeni verzi

Containere, cosuri si fara ambalaj pe asternut de paie. Transportarea in
vrac se admite Tn perioada achizifiei si realizarii in masa. Pepenii verzi
se calibreaza: mascati - de la 25 cm in diametru si mai mult, medii - de la

20 pina la 25 cm, marunti - de la 15 pina la 20 cm.
13. Dovlecei Lazi
14. Fasole-pastai
15. Mazéare-boabe
Lazi
Lazi, capacitatea 40,0-

16. Verdeata

42,5 kg si fara ambalaj

17. Mere, pere, gutui

Lazi, capacitatea 15-25 kg Lazi, capacitatea 20-25 kg Lazi, capacitatea
40,0-42,5 kg. La transportarea in reteaua comerciala merele mascate si
medii de calitatea intii se ambaleaza cu invelirea fiecarui fruct in hirtie

subtire. Merele marunte cu diametru pina la 40mm pot fi ambalate in lazi
turnate. Rumegusul se aseaza la fundul lazii si sub capac.

pe asternut din paie.

Lazi si cosuri,

18. Visine, cirese

Cosuri, site, capacitatea pina la 6 kg. Lazi deschise, capacitatea pina la
10 kg. Lazi si cosuri pina la 12 kg. Se ambaleaza turnate cu aranjarea
rindului superior

capacitatea pina la 12 kg
(sitele si cosurile plate
pot fi legate in pacuri)

19. Caise, piersici

Lazi, cosuri, site, suporturi, capacitatea pina la 12 kg. Fructele mascate
se plaseaza in lazi in rinduri, iar cele medii si marunte se toarna cu
aranjarea rindului superior. Caisele si piersicii se aseaza la nivelul
marginilor ambalajului cu proeminenta spre centru. Tnaltimea stratului 10-
14 cm. Piersicii se calibreaza: mascate - peste 50 mm in diametru, medii
-35-50 mm, marunte - mai mici de 35mm.

20. Prune, corcoduse

Lazi, capacitatea 12-15kg, site, capacitatea pina la 60kg, (sitele pot fi
legate in pacuri) .

Lazi, site, capacitatea

21.Coacaza, agrise

Cosuri, 1azi, capacitatea pina la 10kg.

pina la 6kg.

Lazi, cosuri, capacitatea

22. Zmeura, capsuni

Lazi, cosuri, capacitatea pina la 30kg. Lazile si cosurile trebuie umplute
cu proeminente in centru. Nu se admite plasarea hirtiei pe fundul si
peretii laterali ai lazii.

pina la 5 kg.

Site, capacitatea pina la 7kg. (Sitele pit fi legate in pacuri).

23. Struguri

Regimul de temperatura in caroseria autorefrigeratorului
utilizat la transportarea produselor alterabile

Temperatura in caroseria

Anexa 3

Nota

Nr. d/r

Produsele
autorefrigeratorului, °C

de la

pina la




1 2 3 4 5
1. Produse congelate (carne, subproduse, carne de nu mai Tnalta
iepure, pasari, slanina, peste, produse congelate de -12
din oua
2. Salamuri afumate 0 -3
3. Salamuri semiafumate 0 -3
4. Cascavaluri crud afumate +10 +8
5. Carne racita +10 +4
6. Carne si pasari racite 0 -1
7. Grasimi animaliere, topite, margarina, unt topit 0 -3
8. Unt nu mai nalta
de -6
9. Lapte proaspat si pasteurizat, produse lactate in +5 0 Transportarea
sticle si In ambalaj tetra-pac cu durata peste
12 ore nu se
permite
10. Lapte condensat si lapte-praf +6 +2
11. Cascavaluri diverse +8 -2
12. Inghetata nu mai inalta
de -14
13. Scrumbie putin sarata in lazi nu mai nalta
de -6
14. Marinade, batog afumat si uscat, icre de peste (in 0 -3
afara de cele enumerate in p.15.)
15. Icre de peste (negre proaspete, negre tescuite si 0 -5
de somon rosii, de peste marunt foarte sarate)
16. Peste refrigerat cu straturi de gheata 0 -1
17. Conserve din peste +6 -1
18. Preserve din peste 0 -5
19. Peste afumat la cald congelat nu mai inalta
de -8
20. Conserve diverse(cu exceptia celor din peste) +15 +20
21. Oua
a) nesupuse prelucrarii frigorifere +8 +4
b) din frigider +3 0
22. Drojdii 0 +4
22. Articole din carne, peste si culinare congelate nu mai inalta
rapid, fructe si pomusoare, sucuri condensate din de -14
fructe
24. Ulei +10 +2
Produse de provenienta vegetala
25. Cartofi +5 +20
26. Varza cu capatini, inclusiv varza-rosie 0 +10
27. Varza-de-Bruxelles +1 +12
28. Conopida +1 +8
29. Morcovi, sfecla rosie 0 +8




30. Rosii brune +8 +15
31. Rosii coapte +4 +8
32. Castravetj, ardei +5 +10
33. Vinete +8 +10
34. Pepeni galbeni +4 +10
35. Dovleci 0 +5
36. Dovlecei +5 +10
37. Fasole-pastai +2 +8
38. Mazare-boabe +1 +5
39. Verdeata 0 +5
40. Mere, gutui +3 +10
41. Pere 0 +5
42. Visine, cirese 0 +4
43. Caise 0 +3
44. Piersici 0 +7
45, Prune, corcoduse 0 +7
46. Capsuni, agrise, coacaza, zmeura +1 +2
47. Struguri +1 +8
48. Ananasi +8 +11
49. Banane (coapte nu deplin) +11 +15
50. Citrice

a) portocale +4

b) Iamii necoapte +8

c¢) lamii coapte +2

d) mandarine +2
51. Afine 0 +4
52. Ridiche +1 +8

Nota:

1. n cazul scaderii temperaturii aerului exterior mai jos decit este indicat in rubrica 4 transportul marfurilor, in afaréd de
cele indicate in punctele 4, 5, 6, 9, 11, 12, 13, 15, 16, 17, 18, 20, 21, 22, 24 cu autorefrigeratoare neutilate cu instalatii de
incalzire nu se admite.

2. In cazul scaderii temperaturii aerului exterior mai jos decit este indicat in rubrica 3 transportul marfurilor, in afara de

cele indicate Tn punctele 25-52 cu autorefrigeratoare neutilate cu instalatii de incalzite nu se admite.

3. Pentru marfurile transportate in perioada de iarna in cazul scaderii temperaturii aerului exterior mai jos decit este

marcat in rubrica 4 transportul se efectueaza fara includerea instalatiei frigorifere.

GRUPELE

de marfuri perisabile, care pot fi transportate

concomitent cu un automobil

Grupall.

Produsele congelate si refrigerate

1. Carne de bovine si ovine congelata

Anexa 4



. Carne de porcine congelata

. Subproduse congelate de categoria | (in afara de creieri) in ambalaj
. Carne si subproduse congelate in blocuri

. Pasari congelate

. Slanina

. Grasime de bovine si ovine topita

0 N O O~ WDN

. Untura

9. Unt

10. Unt topit

11. Margarina

12. Produse congelate si din oua

Grupa 2.
Produse refrigerate
1. Mere iernatice
2. Prasade iernatice
3. Struguri

Grupa 3.
Produse refrigerate
. Mere si prasade varatice si tomnatice
. Caise si piersici
. Prune
. Struguri
. Vigine, cirese
. Agrise

N O ok ODN -

. Coacaza

Grupa 4.
Produse refrigerate
1. Rosii, verzi si roze
2. Conopida
3. Varza alba

Grupa 5.
Produse refrigerate
1. Oua
2. Conserve Tn ambalaj termic din tinichea si sticla

Grupa 6.
Produse uscate
. Produse uscate din oua
. Omleta deshidratata
. Lapte - praf
. Lapte praf degresat
. Fructe uscate
. Nuci
. Lapte condensat
. Lapte condensat in ambalaj ermetic din tinichea

© 00 N O O~ WODN -~

. Conserve in ambalaj ermetic din tinichea si sticla



FISA
controlului temperaturii

Soferul autorefrigeratorul nr.

(numele, pronumele)

, foaia de parcurs nr.

1. Autorefrigerator incarcat cu regimul de temperatura:

(denumirea marfii)
a) in caroseria autorefrigeratorului

b) a marfii incarcate

semnaturile

expeditorul marfii, soferul, data, ora

2. Rezultatul masurarilor temperaturii in timpul deplasarii:

Anexa 5

1982).

Lista

actelor normative, care se abroga in legatura cu aprobarea
Regulamentului transporturilor de marfuri perisabile.

Nr. Data, ora Denumirea punctului Rezultatul masurarii Semnatura responsabilului Nota
dir de control temperaturii care a masurat temperatura
1.
2.
3.
4.
5.
6.

3. Rezultatele masurarilor temperaturii la descarcare:

a) in caroseria autorefrigeratorului ,

b) a marfii descarcate

Semnaturile

destinatarul marfii, soferul, data, ora
Anexa 6

Sectiunile 30, 33, 34, 35, 47, 49, 58 ale Regulilor de transportare a marfurilor cu transportul auto in R.S.S.
Moldoveneasca, aprobate de catre Ministerul Transportului Auto al R.S.S. Moldovenesti (or.Chisinau Cartea Moldoveneasca,



