GUVERNUL . NMPABUTENIECTBO
REPUBLICII MOLDOVA PECNYBINWKKXA MOJNOOBA

HOTARIRE
cu privire la masurile suplimentare pentru imbunatatirea
asigurarii cu piine a populatiei republicii

nr. 711 din 15.11.1993

Monitor nr.11/368 din 30.11.1993

* % %

n scopul aprovizionarii neintrerupte a populatiei cu f4ina, piine si produse de panificatie si pentru a
contracara perturbarile, cauzate de lipsa mijloacelor circulante la achitarea cerealelor achizitionate,
sporirea datoriilor intreprinderilor de colectare a cerealelor fata de gospodariile agricole, cresterea de
peste 3 ori a ratei dobinzii pentru creditul bancar si de nerespectarea preturilor fixate la comercializarea
cu amanuntul a piinii si produselor de panificatie, Guvernul Republicii Moldova

HOTARASTE:

1. Ministerul Agriculturii si Alimentatiei, Departamentul Comer{ului, Uniunea Asociatjilor de Consum
din Republica Moldova sa continue achizitionarea catre stat a cerealelor, antrenind in acest scop
resursele vandabile ale colhozurilor, sovhozurilor, intreprinderilor intergospodaresti, gospodariilor de
fermier (taranesti) colhoznicilor si lucratorilor sovhozurilor si sa asigure prelucrarea conforma a volumelor
colectate si comercializarea ritmica a fainii prin reteaua cu amanuntul.

[Pct. 1 modificat prin Hot.Guv. nr.1360 din 08.12.04, in vigoare 17.12.04]

2. Se recomanda Bancii Nationale si bancilor comerciale din Moldova sa solutioneze problema
gasirii suporturilor financiar-creditare suplimentare si sa continue acordarea lor pentru colectarea,
prelucrarea cerealelor si fabricarea produselor de panificatie, cu conditia asigurarii acestor credite prin
gajare sau garantii ale Guvernului pe termenul de realizare a produselor insa nu mai mult de 6 luni.

[Pct.3 abrogat prin Hot. Guv. nr.335 din 24.05.94]
[Alin.2 pct.3 in redactia Hot. Guv. nr.8 din 12.01.94]

4. Ministerul Finantelor, Ministerul Agriculturii si Alimentatiei, Uniunea Asociatiilor de Consum din
Republica Moldova in termen de doua saptamini sa elaboreze mecanismul compensarii diferentei dintre
pretul real al piinii si produselor de panificatie si preful cu amanuntul la ele.

[Pct.5 abrogat prin Hot. Guv. nr.335 din 24.05.94]

6. Asociatia de Stat de Productie pentru Colectarea si Prelucrarea Cerealelor “Cereale”, Uniunea
Asociatiilor de Consum din Republica Moldova sa elaboreze si sa realizeze masuri in vederea
transportarii rationale a cerealelor, fainii, piinii si produselor de panificatie, neadmitind transportul in sens
opus, utilizind Tn mod eficient mijloacele de transportat si asigurind folosirea la maxim a capacitatii
morilor si brutariilor furnizarea la timp a productiei catre consumator.

[Pct.7 abrogat prin Hot. Guv. nr.335 din 24.05.94]

8. Ministerul Finantelor, Ministerul Agriculturii si Alimentatiei sa studieze problema si sa prezinte
propuneri privind compensarea din contul mijloacelor bugetare a diferentei dintre valoarea medie a
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resurselor energetice in luna septembrie 1993 si cheltuielile reale, suportate in trimestrul patru la
coacerea piinii in brutariile aflate la balanta colhozurilor si sovhozurilor.

9. Se obliga Ministerul Agriculturii si Alimentatiei, Departamentul Comertului, Ministerul Finantelor,
Uniunea Asociatjiilor de Consum din Republica Moldova, organele autoadministrarii locale, intreprinderile
si organizatiile s& examineze situatia decontarilor la 10 noiembrie 1993 si sa achite in mod prioritar
datoriile pentru faina, piine si produsele de panificatie livrate.

Ministerul Finantelor sa asigure virarea la timp a diferentei de preturi la piinea vinduta la preturi
fixate Tn baza calculelor prezentate de brutarii.

[Pct.9 modificat prin Hot.Guv. nr.1360 din 08.12.04, in vigoare 17.12.04]

10. Banca Nationald a Moldovei, bancile comerciale, ministerele, departamentele de stat, in
corespundere cu Decretul Presedintelui Republicii Moldova din 26 octombrie 1993 “Cu privire la masurile
suplimentare pentru stabilizarea situatiei social-economice si financiare, dezvoltarea industriei si a altor
ramuri ale economiei nationale”, sa opereze pina la 15 decembrie 1993 compensarea datoriilor reciproce
ale intreprinderilor si organizatiilor.

11. Ministerul Agriculturii si Alimentatiei, Ministerul Finantelor sa studieze problema privind starea
mijloacelor circulante la intreprinderile Asociatiei de Stat de Productie pentru Colectarea si Prelucrarea
Cerealelor “Cereale”, sa elaboreze si sa prezinte propuneri referitor la normativele mijloacelor circulante
proprii si la sursele de completare a lor.

12. Ministerul Afacerilor Interne, Ministerul Finantelor, Departamentul Comerfului, Uniunea
Asociatiilor de Consum din Republica Moldova, organele autoadministrarii locale sa intensifice controlul
asupra respectarii regulilor de comert cu piinea si produsele de panificatie, precum si indeplinirea
prezentei hotaririi.

[Pct.12 modificat prin Hot.Guv. nr.1360 din 08.12.04, in vigoare 17.12.04]

13. Se aproba Regulile de comercializare cu amanuntul a piinii s$i produselor de panificatie in
Republica Moldova conform anexei.

14. Se abroga alineatul 1 din punctul 2 si punctul 3 ale Hotaririi Guvernului Republicii Moldova din
30 august 1993 nr.547 “Cu privire la schimbarea preturilor la piine si produsele de panificatie, lapte si
produse lactate”.

PRIM-MINISTRU
AL REPUBLICII MOLDOVA Andrei SANGHELI

or.Chisinau, 15 noiembrie 1993.
Nr.711.

Anexa

la Hotarirea Guvernului
Republicii Moldova

nr.711 din 15 noiembrie 1993

REGULILE
de comercializare cu amanuntul a piinii gsi produselor de panificatie

I. PRINCIPII GENERALE
1. Prezentele Reguli se extind asupra tuturor intreprinderilor de comert cu amanuntul, care se
ocupa de vinzarea piinii i produselor de panificatie, indiferent de forma de proprietate si subordonarea
departamentala.
2. Vinzarea piinii si produselor de panificatie in comertul orasenesc si cooperatist se efectueaza in
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magazinele de piine, de piine si produse de cofetarie specializate si de firma, in sectiile de piine ale
magazinelor alimentare si universale, in magazinele cooperatiei de consum pentru comercializarea
marfurilor de cerere zilnica, in chioscuri, pavilioane de piine si produse alimentare, magazine auto (in
continuare — intreprinderi pentru comercializarea pfinii).

in locurile permise de organele de conducere a comertului si de directiile organizatiilor cooperatjei
de consum de comun acord cu Statia sanitaro-epidemiologica, piinea cu bucata si produsele de
panificatie pot fi vindute de asemenea din carucioare, tarabe, din cosuri si prin aducerea lor la domiciliu
cumparatorului, la santierele de constructie, intreprinderile industriale, institutii si organizatii.

3. Lucratorii intreprinderilor pentru comercializarea piinii se calauzesc dupa prezentele Reguli,
Regulile sanitare pentru magazinele alimentare, Standardul de Stat, Standardul de ramura, dupa
conditiile tehnice si Instructiunea cu privire la particularitatile receptiei marfurilor de larg consum
transportate in utilaj-ambalaj, indicatiile organelor de conducere a comerfului si organizatiilor superioare
ale cooperatiei de consum. De aceasta documentatie trebuie sa dispuna fiecare intreprindere pentru
comercializarea piinii, conducatorii fiind obligati sa organizeze studierea ei de catre toti lucratorii.

4. In magazinele de piine si produse de cofetdrie specializate si de firm& si in sectiile altor
magazine in afara de piine, produse de panificatie si cofetarie* pot fi comercializate urmatoarele produse
ambalate: zahar, dulceata, magiun, gem, miere, ceai, cafea, cacao, iar in magazinele unde sint cofetarii
— si bauturi calde (ceai, cafea, cacao lapte), paste fainoase de productie proprie.

* Notiunea de “piine si produse de panificatie” cuprinde: piine de secara si piine de griu de toate tipurile, piine din
amestec de faina de calitate, briose, produse de cozonac, franzele dulci, pateuri prajite si coapte, gogoase, feluri de piine
nationala, produse dietetice, covrigi si pesmeti (pesmeti, stixuri, grisine); notiunea de “produse de cofetarie” cuprinde:
caramele, bomboane, drajeuri, halva, ciocolata, produse de ciocolata, produse de panificatie (biscuiti, napolitane, torte,
rulade, chec etc.), produse jelificate (mermalada, jeleuri etc.).

Il. RECEPTIONAREA S| PASTRAREA

5. Aducerea piinii si produselor de panificatie se efectueaza la comanda organizatiilor si
intreprinderilor pentru comercializarea piinii in conformitate cu contractele incheiate in cantitatea,
asortimentul si termenele, stabilite de graficul coordonat intre intreprinderile de comert si brutarii si
aprobate de organele autoadministrarii locale.

6. Graficul de aprovizionare trebuie sa asigure realizarea neintrerupta a piinii si produselor de
panificatie in conformitate cu lista de asortiment in tot cursul lucrului intreprinderii pentru comercializare a
piinii. Tn acest scop in grafic urmeaza s fie prevazute loturi repetate in cursul zilei, in special produse de
cozonac briose.

7. Organizatia sau intreprinderea pentru comercializarea piinii t{ine evidenta comenzilor pentru
fiecare lot de productie potrivit unei forme speciale, in care sint prevazute urmatoarele inregistrari:
numarul de ordine, data si tipul comenzii, continutul comenzii transmisa fabricii de piine, numele si
prenumele persoanelor care au transmis si au receptionat comanda, precum si executarea reala a
comenzii, conform cantitatii si asortimentului.

8. Piinea si produsele de panificatie se transporta cu automobile sau vehicule cu tractiune animala,
prevazute cu caroserii speciale, in conteinere, utilaj-ambalaj sau jgheaburi speciale.

9. Pentru receptionarea piinii si produselor de panificatie trebuie sa fie construite platforme, rampe,
ferestre de descarcare, prevazute direct pe Iinga magazii, utilate cu stelaje pentru jgheaburi.

Platformele, rampele sau ferestrele de descarcare trebuie sa fie prevazute cu stresini pentru
protectia productiei contra precipitatiilor atmosferice in momentul descarcarii si receptionarii.

10. in cazul transportarii piinii si produselor de panificatie in vreme de noapte si in lipsa persoanei
responsabile de calitate, receptionarea in ce priveste cantitatea si masa se efectueaza odata cu
primirea, iar in ceea ce priveste calitatea receptionarea se poate face inainte de deschiderea
magazinului.

Administratia intreprinderii pentru comercializarea piinii trebuie sa intreprindad masuri in vederea
implementarii metodei de receptionare a piinii si produselor de panificatie in vreme de noapte fara



participarea lucratorilor intreprinderii. in acest caz controlul asupra calitatii, masei si cantitatii productiei
se efectueaza inainte de deschiderea intreprinderii de catre persoana responsabila pentru receptionare.

11. intreprinderile pentru comercializarea piinii trebuie s& primeasca produsele de panificatie cu
maturare dupa scoaterea lor din cuptor nu mai tirziu de termenele stabilite; produsele cu termenele
depasite de maturare nu pot fi primite pentru desfacere in reteaua de comert.

12. Cantitatea produselor nestandard, rebutate in timpul receptionarii si vinzarii si cele inapoiate
producatorului, trebuie trecuta in registrul de evidenta a rebutului.

13. Organizatia sau intreprinderea pentru comercializarea piinii pe masura necesitatilor, insa nu
mai rar decit o data pe luna, este obligata sa verifice calitatea piinii si produselor de panificatie dupa
indicatorii fizico-chimici (umiditate, aciditate, porozitate, crestere, continutul de grasimi si de zahar) in
laboratoarele organelor de ocrotire a sanatatii, conform contractelor incheiate, sau ale organizatiei de
comert. Alegerea probelor gi analiza lor trebuie sa se efectueze in conformitate cu prevederile
Standardelor de Stat. Despre luarea de probe pentru analiza, precum si despre rezultatele analizei se
informeaza furnizorul de produciie.

14. La intreprinderile pentru comercializarea piinii stocurile de piine si produsele de panificatie
trebuie sa fie pastrate in incaperi curate, uscate, bine aerisite si incalzite la temperatura uniforma de cel
mult 6°C.

Incaperile pentru pastrarea piinii si produselor de panificatie trebuie s& fie utilate cu platforme din
scinduri, sa fie prevazute cu mese pentru taierea piinii.

in incaperile auxiliare ale intreprinderilor pentru comercializarea piinii si produselor de panificatie
acestea se pastreaza in dulapuri inchise, stelaje stationare sau mobile si in utilaj-ambala;j.

Pentru o mai buna pastrare a piinii si produselor de panificatie in stare proaspata, acestea se
acopera cu prelata sau cu pelicula de polietilena — material admis de Ministerul Sanatatji.

Pesmetii si covrigii se pastreaza izolat de piine si produsele de panificatie in Iazi sau saci (covrigii),
asezate pe stelaje sau in dulapuri, precum si in stare ambalata — in utilaj-ambalaj.

15. Nu se admite pastrarea piinii si produselor de panificatie in gramezi, foarte aproape de peretii
incaperii, in ambalaj asezat pe podea fara platforme din scinduri sau pe stelaje amplasate la distanta de
cel putin 35 cm de podea in incapere auxiliara de cel putin 60 cm — in sala de comert.

Se interzice pastrarea impreuna a piinii si produselor de panificatie cu marfurile care au miros
specific puternic (peste, scrumbie, tigari, sapun, parfumerie etc.).

16. Densitatea si metoda de asezare a piinii si produselor de panificatie trebuie sa asigure
pastrarea aspectului de marfa al produselor. In aceste scopuri produsele se aseaza in felul urmétor:

piinea coapta in forme — in unul sau doua rinduri pe partea laterala sau cea inferioara;

piinea coapta pe vatra si franzele (batoane, chifle etc.) — intr-un singur rind pe partea inferioara sau
laterala cu inclinatie spre peretele lateral sau dinapoi al jgheabului;

produsele de franzelarie cu greutatea de 200 g, inclusiv produsele de cozonac — pe partea
inferioara in 1-2 rinduri, iar produsele cu elemente decorative — pe partea inferioara intr-un singur rind.

Nu se admite reincarcarea piinii si produselor de panificatie din jgheaburi in carucioare, lazi sau
cosuri de-a valma.

17. Capacitatile pentru pastrarea piinii trebuie sa fie aerisite zilnic timp de 1-2 ore si cel putin o data
la 7 zile, se spala cu apa calda si cu sapun si se dezinfecteaza cu solutia de acid acetic (1%), apoi se
usuca.

Prelata si pelicula de polietilena trebuie aerisite si uscate zilnic, neadmitind murdarirea lor.

18. intreprinderile pentru comercializarea piinii, care vind torte si préjituri, trebuie sa fie utilizate cu
frigorifere.

ll. PREGATIREA PIiINIl $| PRODUSELOR
DE PANIFICATIE PENTRU VINZARE
19. La locurile de munca ale vinzatorilor, iar in magazinele cu autoservire — in dulapuri, stive si alte
utilaje, destinate pentru accesul liber al cumparatorilor la marfa, piinea si produsele de panificatie trebuie
sa fie amplasate pina a incepe desfacerea lor in cantitati suficiente si asortimentul necesar.



Piinea si produselor de panificatie aduse in magazinele cu autoservire in utilaj-ambalaj se vind
direct din el; instalarea utilajului-ambalaj trebuie sa le asigure cumparatorilor accesul la produse numai
dintr-o singura parte.

Covrigii, pesmetii si produsele de cofetarie se aduc in sala magazinelor cu autoservire ambalate in
pachete de hirtie sau pelicula de polietilena.

20. in vitrinele tejghelelor se expun mostrele tuturor felurilor de piine si produse de panificatie aflate
in vinzare cu indicatoare de preturi de forméa stabilitd. Tn magazinele cu autoservire indicatoarele de
preturi se aplica pe utilajele cu piine si produse de panificatie.

Produsele de panificatie dietetice se amplaseaza pe stelaje separate; pe linga indicatoare de
preturi se afiseaza adnotarile privind folosirea lor.

IV. VINZAREA PiINIl S| PRODUSELOR DE PANIFICATIE

21. Piinea si produsele de panificatie se comercializeaza cu respectarea normelor in vigoare de
eliberare a unei anumite cantitati pentru o persoana.

22. La intreprinderile pentru comercializarea piinii si produselor de panificatie in cursul orelor de
lucru stabilite trebuie sa se afle in vinzare piine si produse de panificatie in asortimentul prevazut de
lista. Se admite, cu cel mult doua ore pina la inchiderea magazinului, reducerea asortimentului
produselor aflate in vinzare: piinea — pina la 2 denumiri, produse de franzelarie si de cozonac (ambele) —
pina la 3 denumiri.

23. Piinea si produsele de panificatie se pot afla in vinzare la intreprinderile de comert dupa
scoaterea lor din cuptor cel mult:

36 ore — piinea din faina de secara si secara-griu, precum si din amestec de faina de griu si secara
de calitate;

24 ore — piinea din faina de grii-secara si de griu, piine si produse de panificatie cu greutatea de
peste 200 g din faina de griu de calitate, din faina cernuta de secarg;

16 ore — produse de franzelarie cu greutatea de cel mult 200 g (inclusiv covrigi).

Dupa expirarea acestor termene vinzarea piinii si produselor de panificatie se interzice; ele
urmeaza sa fie retrase din sala de comert si inapoiate furnizorului, ca produse inasprite.

24. Magazinele cu autoservire trebuie sa fie prevazute cu cleste metalice, lopatele — cel putin doua
unitati la fiecare metru linear de utilaj, pe care sint amplasate piinea si produsele de panificatie, fisii de
hirtie taiate fin, puse intr-o lada speciala.

25. La dorinta cumparatorilor piinea si produsele de panificatie cu greutatea de cel putin 0,4 kg (cu
exceptia produselor ambalate) se admite sa fie taiate in doua-patru parti egale si vindute fara a fi
cintarite.

26. Pentru taierea piinii se folosesc cutite cu miner a caror taisuri urmeaza sa fie ascutite in
permanenta, pentru a reduce numarul de farimaturi, a o taia repede si fin.

27. Vinzarea piinii si produselor de panificatie care nu corespund prevederilor standardelor,
conditiilor tehnice in vigoare, precum si produselor cu semne de alterare, ca rezultat al pastrarii
incorecte, se interzice.

in cazul vinzarii piinii si produselor de panificatie necalitative, lucratorii intreprinderii pentru
comercializarea piinii sint obligati, la cererea cumparatorului, sa le schimbe neconditionat cu altele de
calitate buna sau sa restituie banii, piinea si produsele de panificatie necalitative Tnapoiate de
cumparator sint considerate drept rebut sanitar.

28. Bucatile de piine si farimiturile de pesmeti ramase dupa vinzare se aduna in lazi speciale.

Produsele care in procesul realizarii au fost intimplator murdarite, au cazut pe podea etc., precum
si farimiturile de piine formate la taierea si pastrarea piinii, se aduna in niste lazi metalice speciale sau
saculete de polietilena cu indicatia “Rebut sanitar” si se folosesc pentru hrana animalelor.

29. In caz ca in procesul pastrarii sau vinzarii se descoperd semne de afectare a piinii si
produselor de panificatie de boala intinderii etc., astfel de produse trebuie scoase imediat din incaperea
auxiliara si din sala de comert, fiind expediate in modul stabilit pentru hranirea animalelor sau pentru
nimicire.



30. Politele, dulapurile, jgheaburile, utilajul-ambalaj, in care au fost pastrate piinea si produsele de
panificatie afectate de bolile piinii se spala minutios cu solutie de sapun, iar apoi cu apa fierbinte.

V. PREVEDERILE SANITARE

31. Lucratorii intreprinderilor pentru comercializarea piinii trebuie sa fie asigurati cu echipamentul
sanitar de culoare deschisa pentru lucrari de descarcare, asezare, taiere si vinzare si echipament de
culoare inchisa — pentru dereticarea incaperilor.

32. Toti lucratorii intreprinderilor pentru comercializarea piinii care au contact direct cu productia,
sint obligati in termenele stabilite sa treaca un control medical pentru a stabili daca nu sint purtatori de
bacterii.

33. Sculele metalice pentru luarea piinii si a produselor de panificatie (cleste, lopatelele) zilnic dupa
lucru, iar in caz de necesitate (cadere pe podea, murdarie etc.) si in cursul zilei de lucru, se spala
minutios cu apa fierbinte si se sterg bine.

34. intreprinderile pentru comercializarea piinii trebuie sa aiba un registru sanitar de formé stabilita
in care se inregistreaza rezultatele controalelor sanitare, indicatjile si propunerile organelor serviciului
sanitaro-epidemiologic.



