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Nota: In tot textul hotaririi si al regulamentului sintagmele “Ministerul Agriculturii si Alimentatiei”, “Departamentul
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Intru executarea Legii viei si vinului nr.131-XIl din 2 iunie 1994 Guvernul Republicii Moldova
HOTARASTE:

1. Se aproba Regulamentul de producere a vinurilor si altor produse vinicole cu denumire de
origine (se anexeaza).

2. Se stabileste ca Regulamentul de producere a vinurilor si altor produse vinicole cu denumire de
origine este obligatoriu pentru toti producatorii de marfa viti-vinicola, indiferent de apartenenta lor
departamentala si forma de proprietate.

3. Ministerul Agriculturii si Industriei Alimentare va elabora actele normative de reglementare a
producerii si comercializarii vinurilor si altor produse vinicole cu denumire de origine, asigurind
corespunderea lor cerintelor Regulamentului nominalizat.
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REGULAMENTUL
de producere a vinurilor si altor produse vinicole cu denumire de origine

Prezentul Regulament stabileste clasificarea, cerintele de baza fata de vinurile de struguri cu
denumire de origine, modul de delimitare a unitatilor de producere si a podgoriilor, apreciere a plantatiilor
existente, modul de aprobare a vinurilor si altor produse vinicole cu denumire de origine si perfectare a
documentatiei, sistemul de control al producerii si calitatii produselor, obligatorii pentru toate
intreprinderile si organizatiile producatoare ale acestor vinuri si produse vinicole.

[Preambulul modificat prin Hot.Guv. nr.275 din 16.03.06, in vigoare 31.03.06]

[Cap.l exclus prin Hot.Guv. nr.275 din 16.03.06, in vigoare 31.03.06 celelalte renumerotate]

I. CERINTELE DE BAZA

1. Vinurile cu denumire de origine se produc, conform tehnologiei traditionale sau tehnologiei
originale, din struguri de calitate inalta de anumite soiuri, cultivati pe podgorii strict delimitate, in conditii
ecologice specifice locului concret, indicat in denumirea vinului.

2. Obtinerea, maturarea, conditionarea si imbutelierea vinului si altor produse vinicole cu denumire
de origine se efectueaza in arealul geografic de producere a strugurilor strict delimitat prin documente
speciale.

3. Arealul de producere a strugurilor destinati productiei de vinuri si altor produse vinicole cu
denumire de origine reprezinta regiunea sau localitatea unde se cultiva strugurii, din care se obtine vin
cu calitati deosebite si caracteristici tipice, determinate de specificul producerii.

4. Vinurile vor avea calitati deosebite, daca corespund urmatoarelor cerinte de baza:

a) strugurii din care se produc vinurile trebuie sa corespunda cerintelor principale, expuse in
documentatia tehnico-normativa in vigoare;

b) produsele se vor obtine, respectindu-se cu exactitate tehnologia specificata in documentatia
normativa a denumirii de origine respective;

c) produsele vor fi puse in vinzare pe piata exclusiv imbuteliate;

d) calitatile organoleptice sint net superioare fata de vinurile obignuite.

5. La producerea vinurilor naturale cu denumire de origine este interzisa folosirea alcoolului etilic,
concentratelor din struguri, substantelor aromatizante si colorantilor artificiali, altor ingrediente.

La prepararea vinurilor speciale se admite folosirea alcoolului etilic, concentratelor din struguri,
substantelor aromatice, daca acest fapt este specificat in tehnologia de producere.

[Pct.5 modificat prin Hot.Guv. nr.239 din 01.03.2002]

6. La producerea vinurilor naturale cu denumire de origine se permite imbogatirea mustului, a carui
concentratie de zaharuri corespunde cerintelor standardelor in vigoare, cu zaharoza, in scopul sporirii
concentratjei alcoolice a vinului cu cel mult 2% vol.

[Pct.6 introdus prin Hot.Guv. nr.239 din 01.03.2002]

Il. PRODUCEREA MATERIEI PRIME PENTRU
VINURILE CU DENUMIRE DE ORIGINE

A. Delimitarea unitatilor de productie.

Cercetari expeditionale.

1. Delimitarea unitatilor de productie se efectueaza dupa urmatoarele principii de baza:

gospodaria trebuie sa dispuna de conditii ecologice corespunzatoare;

existenta bazei de materii prime;

existenta fabricii de vinuri pentru prelucrarea strugurilor, conditilor pentru producerea si
imbutelierea vinului;

starea agrotehnica a plantatiilor de vita de vie trebuie sa asigure productia de struguri cel putin 10
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ani.

2. Alegerea gospodariei, cercetarea prealabila a plantatiilor de vita de vie si factorilor naturali se
efectueaza in timpul cercetarilor expeditionale.

3. Cercetarile expeditionale vor fi efectuate de catre un grup complex de specialigti din gospodaria
in cauza si colaboratori stiintifici din Institutul National al Viei si Vinului si alte institutii de cercetari
stiintifice (ecologi, pedologi, agronomi viticultori, ingineri cadastrali, oenologi, economisti).

[Pct.3 modificat prin Hot.Guv. nr.275 din 16.03.06, in vigoare 31.03.06]

4. In timpul cercetarilor expeditionale se folosesc urméatoarele materiale care caracterizeazi
plantatiile viticole si conditiile naturale:

hartile topografice;

hartile pedologice si agropedologice;

datele observarilor Serviciului Hidrometeo;

materialele bonitarii solului;

materialele despre starea si productivitatea plantatiilor de vita de vie.

5. Grupul complex de specialisti va efectua aprecierea tehnico-tehnologica a intreprinderii de
vinificatie in gospodaria aleasa.

6. Grupul complex va efectua o analizéa generala a plantatiilor viticole, va descrie particularitatile
profilului ecologic al sectorului-cheie si va efectua aprecierea tehnico-tehnologica a intreprinderii
producatoare de vinuri (conform anexelor nr.1 si 2).

7. Rezultatele cercetarilor profilurilor ecologice si sectoarelor-cheie vor fi inregistrate in tabele
speciale (anexele nr.3 si 4).

B. Cercetarile complexe ampeloecologic. Cartarea.

Delimitarea sectorului

8. Pe baza cercetarilor expeditionale se efectueaza delimitarea plantatiei (defalcarea pamintului)
favorabile pentru cultivarea vitei de vie destinate producerii materiei prime de calitate inalta pentru
prepararea vinurilor si altor produse vinicole cu denumire de origine.

9. Pe plantatia aleasa (pamintul defalcat) se vor efectua cercetarile ampeloecologice complexe.

10. Cercetarile complexe si intocmirea hartilor tipurilor de soluri ampeloecologice se efectueaza
conform metodicii speciale, elaborate de Institutul National al Viei si Vinului al Ministerului Agriculturii si
Industriei Alimentare (anexele nr.5, 6, 7 si 8).

11. Tezele principale ale cercetarilor ampeloecologice sint urmatoarele:

determinarea parametrilor climatici de baza si intocmirea hartii pericolului de ger a sectorului;

intocmirea hartii asigurarii cu caldura a terenului;

stabilirea particularitatilor solurilor si intocmirea hartii diferentierii invelisului de sol;

determinarea si gradarea elementelor de baza ale reliefului.

Intocmirea hartii ameloecologice a reliefului:

elaborarea clasificarii ampeloecologice complexe a terenului si intocmirea hartii pe baza acesteia;

analiza economico-ecologica a valorificarii plantatiilor;

elaborarea complexului de masuri in vederea protectiei contra eroziunii solului.

12. Cercetarile complexe ampeloecologice se incheie cu intocmirea hartii ampeloecologice, modul
de completare al careia este reflectat in anexa nr.9.

C. Aprecierea calitativa a starii plantatiilor de vita de vie
13. In gospodaria aleasa se va aprecia starea plantatiilor de vitd de vie (modul plantarii si forma de
completare a jurnalelor de cimp sint reflectate in anexa nr.10). Tehnologia de cultivare a vitei de vie,
procedeele agrotehnice sint reflectate in anexa nr.11.
14. in conformitate cu rezultatele cartarii ampeloecologice si cele ale aprecierii calitative a strii
plantatiilor de vita de vie se argumenteaza delimitarea plantatiilor de perspectiva in vederea producerii
vinurilor cu denumire de origine.
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15. Sint considerate de perspectiva plantatiile viticole unde golurile nu depasesc cerintele legislatiei
in vigoare si au un sortiment pentru care parametrii ecologici sint optimi, si in care se intreprind masurile
de protectie contra eroziunii solului.

D. Fenologia coacerii strugurilor
16. in perioada feno fazei coacerii boabelor se va determina dinamica de acumulare a zaharului si
de scadere a aciditatii in boabe, iar pentru soiurile rosii — rezerva tehnologica de substante colorante.
Productia de struguri supusa cercetarilor se prelucreaza separat. Schimbarile indicilor de calitate ai
vinurilor se coreleaza cu schimbarile indicilor strugurilor si particularitatile climatice ale anului.

ll. PARTICULARITATILE TEHNOLOGIEI CULTIVARII VITEI DE VIE

Tehnologia cultivarii vitei de vie pentru prepararea vinurilor si altor produse vinicole cu denumire de
origine trebuie sa fie standardizata pentru soiul in cauza, cu unele particularitati distinctive:

excluderea aplicarii erbicidelor;

administrarea ingrasamintelor minerale va fi intreprinsa strict conform diagnosticului nutritiei
plantelor;

reglarea masei de recolta prin stabilirea incarcaturii optime pe butuci si lungimii la taierea coardelor
de rod, tinindu-se seama de particularitatile biologice ale soiurilor si conditiile de vegetatie, in scopul
delimitarii si mentinerii calitatii ei Tnalte. Nivelul limitarii productivitafi in corespundere cu conditiile
climatice se determina in chintale la 1 hectar, pe baza rezultatelor analizei conjugate de 3 ani a
conditiilor pedoclimatice ale viei si vinului, cu respectarea stricta a termenelor si calitatii infaptuirii
procedeelor agrotehnice.

IV. INTOCMIREA DOCUMENTATIEI CARTOGRAFICE

In urma efectudrii cercetarilor ampeloecologice se intocmeste documentatia cartograficd, care
include urmatoarele materiale:

harta topografica, scara 1:5000 sau 1:10000, in functie de complexitatea reliefului;

harta complexului de masuri pentru protectia contra eroziunii solului, scara 1:5000;

harta pedologica, scara 1:5000 sau 1:10000;

harta pericolului de ger, scara: 1:5000 sau 1:10000;

harta asigurarii cu caldura, scara 1:5000 sau 1:10000;

harta complexa ampeloecologica, scara 1:5000 sau 1:10000;

rezultatele analizei economico-ecologice a terenurilor gospodariei.

V. CLASIFICAREA VINURILOR

1. In functie de calitate, se deosebesc urmétoarele categorii de vinuri cu denumire de origine:

vinuri de calitate superioara cu denumire de origine (V.D.O.);

vinuri de calitate superioara cu denumire de origine controlate (V.D.O.C.).

2. Prin vin de calitate superioara cu denumire de origine se subintelege produsul vinicol cu calitati
organoleptice Tnalte, obtinut din struguri de soiuri traditionale ale arealului respectiv prin aplicarea
tehnologiei admise.

3. Vinurile de calitate superioara cu denumire de origine controlate se evidentiaza in exclusivitate
prin indici calitativi foarte inalti, stabiliti pentru fiecare vin in regulamente de producere a acestora.

VI. CALITATEA STRUGURILOR FOLOSITI LA PREPARAREA
VINURILOR CU DENUMIRE DE ORIGINE
1. Vinurile cu denumire de origine se prepara exclusiv din struguri de calitate superioara, care
corespund cerintelor documentatiei tehnico-normative in vigoare.
2. in functie de categoria calitatii vinurilor cu denumire de origine, continutul de zahar in struguri
(g/dm) trebuie sa fie:
pentru V.D.O. albe — cel putin 175, pentru cele rosii — cel putin 185;



pentru V.D.O.C. albe — cel putin 185, pentru cele rosii — cel putin 195.
3. In cazurile cind strugurii, in virtutea conditiilor climatice nefavorabile sau din alte cauze, dupa
calitatea lor nu corespund cerintelor stabilite, din ei nu se vor produce vinuri cu denumire de origine.

VII. TARIA ALCOOLICA REALA MINIMA

1. Taria alcoolica reala minima, obtinutd in urma fermentarii mustului natural din struguri, se
reglementeaza de catre documentatia tehnologica de preparare a diverselor tipuri de vinuri cu denumire
de origine.

2. In functie de categoria calitatii vinurilor cu denumire de origine, taria alcoolica reald miniméa (%
vol.) trebuie sa fie:

pentru V.D.O. albe — cel putin 10,0 pentru cele rosii s cel putin 10,5;

pentru V.D.O.C. albe — cel putin 11,0, pentru cele rosii — cel putin 11,5.

VIII. TARIA ALCOOLICA MAXIMA OBTINUTA iN
URMA FERMENTATIEI SUPLIMENTARE
Pentru toate tipurile de vinuri speciale cu denumire de origine, la prepararea carora este prevazuta
innobilarea mustului, se stabileste taria alcoolica maxima, obtinuta in urma fermentarii suplimentare,
depasirea careia constituie temei pentru a priva de dreptul de realizare a productiei cu denumire de
origine. Indicii organoleptici si fizico-chimici ai vinurilor speciale cu denumire de origine trebuie sa
corespunda cerintelor documentatiei tehnico-normative in vigoare.

IX. TEHNOLOGIA DE PRODUCERE

1. Vinurile cu denumire de origine se produc dupa tehnologia traditionala pentru zona respectiva ori
dupa o tehnologie originala, cu folosirea utilajului de vinificatie special, care asigura prelucrarea calitativa
a strugurilor.

2. Pentru fiecare dintre tipurile de vinuri cu denumire de origine se va elabora o instructiune
tehnologica, care va fi aprobata la atestarea productiei.

3. Instructiunea tehnologica reglementeaza cantitatea mustului stors in procesul prepararii vinurilor
cu denumire de origine care nu va depasi (dal/t struguri):

a) pentru V.D.O. — cel mult 60;

b) pentru V.D.O.C. — cel mult 55.

4. La obtinerea, tratarea si stabilizarea vinurilor vor fi folosite procedee tehnologice si substante
aprobate oficial si prevazute in Normele tehnice privind pepinieritul viticol, viticultura si vinificatia. Se
interzice a concerta partial mustul sau a aplica alte metode tehnologice de tratare a mustului, care pot sa
modifice substantial compozitia chimica a acestuia.

X. INDICII ANALITICI SI SENZORIALI

1. Indicii calitativi de baza ai vinurilor cu denumire de origine se determina in urma efectuarii
examinarilor analitica si senzoriala.

2. In procesul preparérii vinurilor cu denumire de origine se determind cei mai importanti indici
fizico-chimici care asigura calitatea produsului, in conformitate cu cerintele documentatiei normative in
vigoare si prezentul Regulament, si anume:

a) taria alcoolica;

b) aciditatea titrabil3;

c) zaharitatea;

d) aciditatea volatilg;

e) concentratia in masa a acidului sulfuros total si liber;

f) concentratia in masa a extractului nereducator;

g) concentratia in masa a fierului.

3. Concentratia in masa a metalelor si a altor substante toxice in vinurile cu denumire de origine nu
trebuie sa depaseasca limitele stabilite de Normele tehnice privind pepinieritul viticol, viticultura gi



vinificatia, precum si de cerintele medico-biologice si normele sanitare ale calitatii materiei prime si
produselor alimentare.

4. Pentru V.D.O.C. pe linga indicii fizico-chimici mentionati in punctul 2, in caz de necesitate, se vor
determina, pentru unele localitati concrete, si alte componente care confirma calitatea produsului
(aminoacizii, acizii organici nevolatili, microelementele, compusii fenolici, substantele aromatice volatile,
corelatia de acizi organici etc.).

5. Indicii organoleptici ai calitatii vinurilor cu denumire de origine se determina prin analiza
senzoriala, efectuata de experti de inalta calificare.

Valoarea minima apreciata in grade dupa degustare a vinurilor cu denumire de origine, in functie
de categoria calitatii, nu va fi mai mica de:

pentru V.D.O. - 9,1;

pentru V.D.O.C. - 9,2.

6. Aprecierea calitatii si determinarea indicilor analitici ai vinurilor, materie prima pentru vinurile cu
denumire de origine, obfinute in compania vinicola, se vor efectua cel tirziu pina la 1 februarie al anului
urmator celui de recoltare.

Ulterior analizele analitica si senzoriala se vor efectua periodic, pe parcursul intregului ciclu
tehnologic de producere a vinurilor cu denumire de origine. Se recomanda a pune la pastrare
indelungata esantioane etalon de V.D.O., pentru cercetarea evolutjei lor.

XI. ASPECTUL ESTETIC AL BUTELIILOR $I TERMENUL
DE GARANTIE PRIVIND PASTRAREA VINURILOR

1. Vinurile cu denumire de origine se imbuteliaza numai in butelii noi sau in recipiente de tip
suvenir ornate artistic si se inchid cu dopuri de pluta.

2. Buteliile si recipientele cu vinuri cu denumire de origine sint ornate cu capsule speciale, etichete,
contraetichete si colierete.

3. Etichetele pentru vinurile cu denumire de origine sint elaborate conform documentatiei normative
in vigoare, cu mentiunea obligatorie “vin cu denumire de origine”, precum si indicarea localitatii de
provenientd. Pe contraetichetd se reprezinta schema arealului in care se produce vinul cu indicarea
podgoriilor, si se imprima un text explicativ.

4. Buteliile cu vin ornate trebuie sa fie invelite cu hirtie speciala si ambalate in cutii de carton
ondulat sau in cutii-suvenir.

5. Ambalarea, marcarea, depozitarea si transportarea vinurilor cu denumire de origine imbuteliate
se efectueaza conform actelor normative republicane in vigoare.

6. Termenul de garantie privind pastrarea vinurilor cu denumire de origine se stabileste conform
Normelor tehnice privind pepinieritul viticol, viticultura si vinificatia si constituie cel putin 12 luni din ziua
imbutelierii.

XIl. MODUL DE APROBARE A DENUMIRI DE ORIGINE

1. Institutul National al Viei si Vinului efectueaza conducerea metodica si cercetarile stiintifice de
podgoriile preconizate pentru producerea vinurilor cu denumire de origine.

in acest scop, pe linga Institutul National al Viei si Vinului se instituie un grup special de creatie,
alcatuit din specialisti ecologi, viticultori si vinificatori, care va coordona activitatea in domeniul producerii
vinurilor cu denumire de origine.

2. Efectuarea analizelor chimice si eliberarea certificatelor de apreciere a calitatii vinurilor cu
denumite de origine le exercita organele imputernicite in modul stabilit. Analizele chimice se infaptuiesc
dupa metodele standardizate, iar in lipsa acestora — dupa metodele practicate pe plan mondial.

3. Unitatile viti-vinicole ce pretind la dreptul de a produce vinuri cu denumire de origine vor
prezenta comisiei speciale de pe linga Institutul National al Viei si Vinului, in termen de o luna dupa
incheierea lucrarilor de producere a vinului, o declaratie, in trei exemplare, care va cuprinde urmatoarele
date:

a) adnotatia la vin;



b) localitatea in care a fost produs vinul;

c) cantitatea de vin obf{inut si categoria calitatii cu un demers referitor la dreptul de a fi valorificat ca
vin cu denumire de origine;

d) sortimentul si continutul de zahar in strugurii folositi pentru fabricarea fiecarui lot de vin;

e) certificatul calitatii vinului, incluzind indicii analitici si organoleptici;

f) extrasul privind suprafata plantatiilor viticole si sortimentul de struguri din care este fabricat vinul
in cauza.

La declaratie se anexeaza:

a) materialele cartografice cu privire la argumentarea delimitarii podgoriilor, conform punctului 5 al
prezentului regulament;

b) caracteristica succinta a plantatiilor viticole de pe terenurile delimitate;

c) tehnologia de cultivare a vitei de vie;

d) informatii despre suprafetele, recolta si calitatea strugurilor pe soiuri in gospodarie in anii
efectuarii cercetarilor;

e) instructiunea tehnologica privind producerea vinurilor cu denumire de origine;

f) proiectul prezentarii artistice a etichetelor, contraetichetelor, colieretelor;

g) probe de vin in numar de 6 sticle, produs dupa tehnologia aprobata in ultimii trei ani de roada.

4. Comisia speciala de pe linga Institutul Nationale al Viei si Vinului cerceteaza in termen de o luna
materialele prezentate, verifica pe teren respectarea conditiilor stipulate in declaratie, precum si calitatea
vinului, dupa aceasta urmind avizarea fiecarei denumiri in parte. Materialele pregatite impreuna cu
concluziile sint inaintate Comisiei centrale de degustare de pe linga Directia generala pentru viticultura si
vinificatie a Ministerului Agriculturii si Industriei Alimentare.

5. Eliberarea adeverintei de atestare a vinului cu denumire de origine se efectueaza in termen de
20 de zile in urma degustarii probelor de catre Comisia centrala de degustare, in componenta careia sint
inclusi specialisti de frunte ai ramurii viti-vinicole, precum si reprezentanti ai Ministerului Economiei si
Departamentului Standardizare si Metrologie.

[Pct.5 completat prin Hot.Guv. nr.275 din 16.03.06, in vigoare 31.03.06]

6. In baza avizului pozitiv al Comisiei centrale de degustare intr-un termen de cel mult 3 zile
lucratoare, Ministerul Agriculturii si Industriei Alimentare emite un ordin cu privire la atribuirea definitiva
vinului in cauza a denumirii de origine si aprobarea tehnologiei de producere a acestuia.

intreprinderilor producétoare li se elibereazd o adeverintd de atestare a vinurilor cu denumire de
origine, care contine urmatoarele date:

denumirea de origine;

denumirea localitatii unde sint amplasate plantatiile viticole;

numarul de origine din registrul Ministerului Agriculturii si Industriei Alimentare;

sortimentul ampelografic al plantatiilor.

La adeverinta se anexeaza urmatoarele documente:

adnotarea la vin;

nota explicativa privind atribuirea denumirii de origine a vinului;

caracteristica ecologica a plantatiilor viticole delimitate;

particularitatile tehnologiei de cultivare a vitei de vie;

instructiunea tehnologica referitoare la producerea vinului;

indicii fizico-chimici si organoleptici carora trebuie sa le corespunda vinurile cu denumire de origine.

[Pct.6 completat prin Hot.Guv. nr.275 din 16.03.06, in vigoare 31.03.06]

7. Vinurile cu denumire de origine sint atestate pe un termen de 5 ani. La expirarea termenului
mentionat, se efectueaza reatestarea pe baza declaratiei prezentate de catre unitatile producatoare. La
efectuarea reatestarii se inainteaza probe ale productiei si documentele in care se preconizeaza a opera
modificari.

8. Producerea si comercializarea vinurilor cu denumire de origine, care nu au fost supuse
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reatestarii la timp, este interzisa.

XIll. CONTROLUL ASUPRA PRODUCERII VINURILOR CU
DENUMIRE DE ORIGINE $I COMERCIALIZAREA LOR

1. Unitatile producatoare de vinuri cu denumire de origine incheie anual cu producatorii de struguri
din arealele delimitate pentru producerea acestor vinuri contracte cu privire la tehnologia cultivarii
strugurilor, indicii calitatii principali ai strugurilor, metodele de recoltare si transportare a strugurilor pentru
prelucrare, care sint stabilite de documentatia de omologare a vinurilor cu denumire de origine.

2. Controlul sistematic asupra respectarii tehnologiei de cultivare a vitei de vie, asupra coacerii
strugurilor, aplicarii corecte a tehnologiei de prelucrare a lor si calitatii vinurilor se efectueaza de catre
specialisti din laboratorul intreprinderii, Centrul de verificare a calitatii materiei prime si productiei
vinicole.

[Pct.2 modificat prin Hot.Guv. nr.275 din 16.03.06, in vigoare 31.03.06]

[Pct.3,4 excluse prin Hot.Guv. nr.275 din 16.03.06, in vigoare 31.03.06 celelalte renumerotate]

3. In fiecare an, inainte de comercializare, unitatile producatoare prezinta directiei generale pentru
viticultura si vinificatie a Ministerului Agriculturii si Industriei Alimentare informatia cu privire la cantitatea
si starea vinului cu denumire de origine, precum si cite 6 sticle de vin Comisiei centrale de degustare si
Centrului de verificare a calitatii materiei prime si productiei vinicole, pentru efectuarea analizelor
respective. Probele de vin se iau in prezenta reprezentantului Centrului de verificare a calitatii materiei
prime si productiei vinicole.

4. Drept baza pentru comercializarea unui lor de vin cu denumire de origine serveste decizia
Comisiei centrale de degustare de pe linga Ministerul Agriculturii si Industriei Alimentare si certificatul de
confirmare a producitiei, eliberat de catre organele autorizate in modul stabilit.

Ministerul Agriculturii si Industriei Alimentare elibereaza unitatilor producatoare intr-un termen de
cel mult 10 zile un permis de comercializare a lotului de vin, care se inregistreaza intr-un registru special.

[Pct.4 completat prin Hot.Guv. nr.275 din 16.03.06, in vigoare 31.03.06]

5. Evidenta stocurilor de vinuri cu denumire de origine nevindute se efectueaza de catre unitatea
producatoare, care este obligata sa inscrie intr-un registru special toate permisele obtinute, precum si sa
inregistreze datele privind cantitatea de productie livrata in baza permisului de comercializare a vinurilor
cu denumire de origine.

6. Trecerea la o categorie inferioara a vinurilor cu denumire de origine, cind acestea se afla la
producator, se efectueaza in conformitate cu prevederile punctului 3.

Trecerea vinurilor cu denumire de origine, aflate in refeaua comerciala, la o categorie inferioara se
efectueaza la decizia Departamentului Standardizare si Metrologie in urmatoarele cazuri:

a) daca degradarea calitatii s-a produs in timpul transportarii, depozitarii sau pastrarii;

b) daca caracteristicile fizico-chimice si indicii organoleptici ai vinului Tn cauza s-au modificat in
sens negativ si nu corespund cerintelor specificate in documentatia tehnologica.

7. In caz de contestatie a chestiunii vizate, in termen de 10 zile se va efectua o analiza repetata.

in baza rezultatelor analizei sau expertizei repetate, Ministerul Agriculturii si Industriei Alimentare,
in comun cu Departamentul Standardizare si Metrologie, va lua o decizie definitiva cu privire la trecerea
vinului cu denumire de origine la o categorie inferioara a calitatii, in termen de 15 zile din ziua intocmirii
procesului-verbal sau a raportului de expertiza a chestiunii in cauza, fapt despre care se va comunica in
scris persoanelor interesate.

8. Vinurile cu denumire de origine livrate in reteaua comerciala vor fi insotite de extrase din
adeverinta de atestare a productiei sau copii legalizate ale acestora. Pentru vinurile cu denumire de
origine destinate exportului extrasele din adeverinta de atestare vor fi eliberate de catre unitatile
autorizate pentru a solutiona chestiunile cu privire la eliberarea certificatelor de origine.
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Anexa nr.1

la Regulamentul de producere
a vinurilor si altor produse
vinicole cu denumire de origine

Profilul ecologic este linia sau fisia intinsa perpendicular liniei cumpenelor apelor si talvegurilor,
care intersecteaza toate elementele reliefului (cumpana apelor, versantii, talvegurile) in locurile cele mai
caracteristice pentru teritoriul supus cercetarii, de pe o parte sau de pe ambele parti ale cumpenei apelor
ori talvegului, de-a lungul carora se efectueaza cercetarea complexa a componentilor principali ai
ampelobiogeocenozei. In locurile specifice ale profilului (cumpéna apelor, partile superioara, mijlocie si
inferioara ale pantei, in vale) se infiinteaza sectoarele-cheie.

Sectorul-cheie reprezinta un teren al carui lungime de-a curmezisul pantei constituie 100 m
(lungimea unei parcele de vita de vie), iar latimea de-a lungul pantei — cel mult 25-35 m (10 rinduri de
vita de vie) conditiile ecologice fiind omogene. Pe sectorul-cheie se efectueaza taxarea tufelor, se
selecteaza de la 9 pina la 30 de tufe, la care se apreciaza elementele de fructificatie, existenta bolilor,
daunatorilor, volumul si calitatea recoltei etc.; se organizeaza taieturi verticale ale solului, semigropi,
sonde de foraj in vederea descrierii solurilor si luarii de probe pentru analizele de laborator; se instaleaza
aparate pentru determinarea elementelor meteorologice; se masoara si se fixeaza parametrii reliefului.

Anexa nr.2

la Regulamentul de producere
a vinurilor si altor produse
vinicole cu denumire de origine

Aprecierea tehnico-tehnologica a intreprinderii
producatoare de vinuri

Aprecierea tehnico-tehnologica a intreprinderii producatoare de vinuri se efectueaza in baza
analizei asortimentului de productie obtinuta, structurii soiurilor, volumului de prelucrare a strugurilor si
productiei puse in circulatie, inzestrarii tehnice a intreprinderii (gradul de asigurare cu caldura si energie
electrica), analizei procesului tehnologic de prelucrare a strugurilor si de producere a vinurilor de diverse
tipuri, avizului privind posibilitatea de a produce vinuri cu denumire de origine.

Anexa nr.3

la Regulamentul de producere
a vinurilor si altor produse
vinicole cu denumire de origine

Rezultatele taxarii plantatiilor de pe profilul ecologic
pentru producerea vinurilor cu denumire de origine

Nr. Soiul Portaltoiul Anul Schema Forma Nota Gradul
sectorului- de vita plantarii plantarii tufei medie de rarire
cheie de vie a taxarii
1 2 3 4 5 6 7 8

Anexa nr.4



la Regulamentul de producere
a vinurilor si altor produse
vinicole cu denumire de origine

Caracteristica indicilor ecologici de pe profilul

ecologic nr.
a) Solul
Nr. Denumirea| Compozitia Rezervele Carbonati Factorii negativi (salinizarea,
sectorului- granulometrica de humus, total activi inmlastinirea etc.)
cheie solului t/ha
1 2 3 4 5 6 7
b) Relieful
Nr. Cota, m Depasirea cumpenei Panta Note
sectorului- | apsoluta relativa apelor asupra inclinarea | expozitia
cheie sectorului-cheie, m
1 2 3 4 5 6 7

Anexa nr.5

la Regulamentul de producere a
vinurilor si altor produse vinicole
cu denumire de origine

Analiza ecologico-economica a terenului

Analiza ecologico-economica a terenului constituie identificarea dupa parametrii ecologici a
sectoarelor omomorfe, aprecierea lor consecutiva pe etape, din punct de vedere al pretabilitatii lor la
cultivarea unor anumite culturi agricole. Etapele analizei sint urmatoarele:

aprecierea consecutiva dupa bonitate a fiecarui tip de sol pretabil la cultivarea vitei de vie conform
parametrilor climatici;

analiza solului Tn vederea determinarii sortimentului, portaltoaielor si specializarii folosirii materiei
prime;

compararea datelor analizei ecologico-economice cu particularitatile social-economice ale locului gi
determinarea definitiva a specializarii viticulturii.

La analiza ecologico-economica se ia in considerare, de asemenea, complexul meliorativ, care sa
aiba capacitatea de a proteja si ameliora resursele terenurilor.

Anexa nr.6

la Regulamentul de producere
a vinurilor si altor produse
vinicole cu denumire de origine

Abordarea complexa a resurselor ecologice
Abordarea complexa a resurselor ecologice ofera posibilitatea de a evidentia pe hartile

ampeloecologice contururile reprezentind teritoriul care se caracterizeaza prin omogenitatea factorilor
ecologici principali ai cultivarii vitei de vie (microclimatici, pedologici, antropogeni), pretabili la cultivarea



pe baza unor anumite soiuri de portaltoi a unuia sau a citorva soiuri de vita de vie, de la fiecare dintre
acestea, in sisteme de ameliorare, agrotehnica, aplicare a ingrasamintelor si protectie similare,
obtinindu-se o productie identica.

Hartile complexe ampeloecologice sint harti sistematice speciale, la intocmirea carora servesc
drept baza hartile ampeloecologice ale invelisului de sol ale microclimatului reliefului etc. In baza initiala
a cartarii se iau hartile pericolului de ger si asigurarii cu caldura a teritoriului si harta diferentierii
structurilor invelisului de sol. Gama de culori a conturilor hartilor microclimatice se pastreaza si pe hartile
complexe. Pa harta initiala se inseamna conturile hartilor reliefului si inveligsului de sol, care se
marcheaza respectiv prin hasurarea conturilor si prin semn conventional. Se efectueaza coordonarea
conturilor, precizarea lor reciproca, se numeroteaza conturile ampeloecologice definitive si se alcatuieste
legenda hartii.

Anexa nr.7

la Regulamentul de producere
a vinurilor si altor produse
vinicole cu denumire de origine

Harta ampeloecologica a reliefului

Harta ampeloecologica a reliefului este o harta speciala, pe care este reprezentat relieful si
efectuata impartirea teritoriului pe sectoare cu relief diferit, acesta constituind un factor ecologic pentru
cultivarea vitei de vie. Drept baza a intocmirii hartilor ampeloecologice ale reliefului servesc hartile
topografice pe care relieful este reprezentat prin curbe de nivel. Pe aceste harti se inseamna inscriptiile
inaltimilor (se traseaza conturile lor) pe orizontalele principale, se trag liniile talvegurilor si cumpenelor
apelor. Se efectueaza impartirea teritoriului pe areale, conturile cartografice pe elementele reliefului si
partile pantelor, in functie de inclinarea si expozitia acestora.

Dupa inclinarea pantei, teritoriul se imparte in 6 feluri de areale: pina la 5 grade,

5-8 grade,

8-12 grade,

12-18 grade,

18-25 grade,

mai abrupte de 25 grade.

In functie de expozitie, se evidentiaza 8 feluri de teritorii: N, NE NV, E, SE, S, SV, V.

Hartile ampeloecologice ale reliefului contin conturi, fiecare caracterizindu-se printr-o anumita
gradatie a parametrilor inaltimilor absolute si inclinarii pantelor. Acesti indici sint folositi pentru
determinarea metodelor de valorificare a teritoriilor pentru viticultura precum si in calitate de baza
cartografica pentru intocmirea hartilor microclimatice.

Anexa nr.8

la Regulamentul de producere
a vinurilor si altor produse
vinicole cu denumire de origine

Hartile ampeloecologice ale invelisului de sol

in prealabil, o reprezentare generald despre invelisul de sol poate fi evocatd studiind harta
pedologicé a intregului teren utilizat de gospodarie (scara 1:10000). In procesul cercetarilor se intocmesc
harti pedologice mai detaliate (scara 1:5000, 1:2000) ale terenului. Pe terenurile cu relief accidentat se
folosesc hartile structurii Tnvelisului de sol, intocmite in baza diferentierii dupa altitudine si expozitie a



invelisului de sol.

La intocmirea hartilor structurii Tnvelisului de sol in vederea alegerii terenului pentru cultivarea vitei
de vie, aprecierea se efectueaza in conformitate cu indicii principali de crestere si dezvoltare a vitei de
vie, adica se iau in considerare rezervele de humus, carbonatii activi, compozitia granulometrica in statul
de 1 m adincime.

Profilul pedologic nu trebuie sa aiba o densitate inalta, nu trebuie sa contina saruri nocive ugor
solubile, sa nu fie solonetizat.

Anexa nr.9

la Regulamentul de producere
a vinurilor si altor produse
vinicole cu denumire de origine

Hartile ampeloclimatice

a) Hartile pericolului de ger

Hartile raspindirii temperaturilor minime ale aerului si sumelor temperaturilor active se intocmesc
conform metodelor speciale, elaborate de A.S.P. “Vierul” (“indruméri metodice provizorii privind
intocmirea si folosirea in viticultura a figelor de repartizare a temperaturilor minime ale aerului”, Chisinau,
1982).

Pe harta este indicata distribuirea in spatiu a temperaturilor minime absolute ale aerului, care se
intilnesc in locul dat nu mai rar decit o data in 10 ani.

Tinindu-se seama de rezistenta la ger a diferitelor soiuri de vita de vie, au fost evidentiate 4 feluri
de areale. Primul fel de areal se caracterizeaza prin temperatura minima pina la -20,5°C, al doilea — de
la -20,5 pina la -22,5°C; al treilea — de la -22,5 pina la -25,0°C; al patrulea — mai jos de -25°C. O atare
impartire a teritoriului conform temperaturilor minime permite a determina sectoarele (arealele) dupa
gradul de rezistenta la ger pentru vii.

b) Hartile asigurarii cu caldura

Dezvoltarea normala a vitei de vie, rodirea, corespunderea cu conditiile stabilite privind continutul
de zahar si aciditatea sint limitate de asigurarea cu caldura a teritoriului, care se exprima prin suma
temperaturilor active. Acest indice se schimba in spatiu in functie de latitudinea si longitudinea localitatii,
precum si de caracteristicile reliefului. Pe baza abordarii acelorasi metode, pe care le folosim la
intocmirea hartilor raspindirii temperaturilor minime, a fost elaboratda metoda intocmirii si folosirii in
viticultura a hartilor raspindirii temperaturilor active.

Pe harti se evidentiaza arealele in care se acumuleaza o anumita suma a temperaturilor active, la
un grad de asigurare egal cu 90%. Arealele evidentiate se caracterizeaza prin sume anumite ale
temperaturilor active, necesare pentru coacerea unui sau altui grup de soiuri de vita de vie, conform
termenelor de coacere.

Anexa nr.10

la Regulamentul de producere
a vinurilor si altor produse
vinicole cu denumire de origine

Aprecierea calitativa a plantatiilor de vita de
vie pe profilul ecologic (datele pe 3 ani)

Nr. Soiul de | Incarcatura % Coeficientii Productivitatea, | Continutul | Aciditatea




sectorului-| struguri | butucilor, | lastarilor de de ch/ha de zahar, titrabila
cheie ochiuri, fructiferi | fertilitate | fertilitate g/dm g/dm
buc./butuc absoluta | relativa
1 2 3 4 5 6 7 8 9
Anexa nr.11
la Regulamentul de producere
a vinurilor si altor produse
vinicole cu denumire de origine
Procedeele agrotehnice principale ale cultivarii soiului de vita
de vie pentru producerea vinului si altor produse vinicole
cu denumire de origine in , raionul
Lucrarea ingrasaminte Formarea butucului, incarcatura, Combaterea bolilor
solului lungimea de taiere, operatiile in verde si daunatorilor

la

vini

Anexa nr.12

Regulamentul de producere
a vinurilor si altor produse
cole cu denumire de origine

Comisia centrala de degustare a vinurilor cu denumire de origine

Certificat de atestare nr.

Vin (produs vinicol) cu denumire de origine anul roadei lotul nr.
volumul mii dal produs in are
urmatoarea compozitie fizico-chimica si caracteristica organoleptica:

1. Densitatea relativa la 20 grade C

2. Taria alcoolica, % vol.

3. Concentratia in masa a zaharului, g/dm

4. Concentratia in masa a acizilor titrabili, g/dm

5. Concentratia in masa a acizilor volatili, g/dm

6. Concentratia in masa a extractului nereducator,g/dm

7. Concentratia in masa a fierului, mg/dm

8. Concentratia in masa a cuprului, mg/dm

9. Concentratia in masa a plumbului, mg/dm



10.

11. Aroma (buchetul)
12.
13. Nota de examinare

Dupa compozitie si caracteristica calitatii, vinul (produsul vinicol) corespunde vinului (produsului vinicol) cu
denumire de origine

[Anexa nr.13 exclusa prin Hot.Guv. nr.87 din 04.02.03, in vigoare 08.02.03 celelalte renumerotate]

Anexa nr.13

la Regulamentul de producere
a vinurilor si altor produse
vinicole cu denumire de origine

MINISTERUL AGRICULTURII $1 INDUSTRIEI ALIMENTARE
AL REPUBLICII MOLDOVA

ADEVERINTA

Prin prezenta se adevereste faptul ca, Tn conformitate cu ordinul ministrului agriculturii si alimentatiei
nr. din * 7 199 , vinului (produsului vinicol) , obfinut din struguri de
soiurile , cultivati Tn satul raionul , Republica Moldova i se atribuie:

Vin de calitate superioara cu denumire de origine (V.D.O.)

Vin de calitate superioara cu denumire de origine controlat (V.D.O.C.) (Produs vinicol cu denumire de origine)

Protectia juridica a producerii vinului (produsului vinicol) cu denumire de origine sus-mentionat este asigurata

de catre Legea viei si vinului nr.131-XIll din 2 iunie 1994.

Prezenta adeverinta este valabila pina la
199

Ministrul agriculturii si alimentatiei
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