GUVERNUL (I) . NMPABUTENBLCTBO
REPUBLICI| MOLDOVA ' PECNYBIIUKKU MOJIOOBA

HOTARIRE
cu privire la aprobarea Reglementarii tehnice
»Faina, grisul si tarita de cereale”

nr. 68 din 29.01.2009

Monitorul Oficial nr.23-26/107 din 06.02.2009

* % %

in conformitate cu prevederile Legii nr.420-XVI din 22 decembrie 2006 privind activitatea de
reglementare tehnica (Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2007, nr.36-38, art.141), cu modificarile si
completarile ulterioare, Legii nr.78-XV din 18 martie 2004 privind produsele alimentare (Monitorul Oficial
al Republicii Moldova, 2004, nr.83-87, art.431), Legii nr.105-XV din 13 martie 2003 privind protectia
consumatorilor (Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2003, nr.126-131, art.507), cu modificarile si
completarile ulterioare, Leqii nr.10-XVI din 3 februarie 2009 privind supravegherea de stat a sanatatii
publice (Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2009, nr.67, art.183), cu modificarile si completarile
ulterioare, Guvernul

HOTARASTE:
[Clauza de emitere modificata prin Hot.Guv. nr.893 din 12.11.2013, in vigoare 22.11.2013]

1. Se aproba Reglementarea tehnica ,Faina, grisul si tarita de cereale” (se anexeaza).

2. Din Nomenclatorul produselor din domeniul reglementat, supuse certificarii conformitatii
obligatorii, aprobat prin Hotarirea Guvernului nr.1469 din 30 decembrie 2004 (Monitorul Oficial al
Republicii Moldova, 2005, nr.1-4, art.14), cu modificarile si completarile ulterioare, se exclud pozitiile
tarifare cu numerele de ordine 10, 11, iar din pozitia tarifara cu numarul de ordine 12 se exclude cuvintul
,grisuri”.

3. Controlul asupra executarii prezentei hotariri se pune in sarcina Agentiei Nationale pentru
Siguranta Alimentelor si Ministerului Sanatatii.

[Pct.3 modificat prin Hot.Guv. nr.513 din 02.07.2014, in vigoare 04.07.2014]

4. Prezenta hotarire intra in vigoare la 10 luni din data publicarii in Monitorul Oficial al Republicii
Moldova.

PRIM-MINISTRU Zinaida GRECEANII

Contrasemneaza:

Prim-viceprim-ministru,

ministrul economiei si comertului Igor Dodon
Ministrul agriculturii

si industriei alimentare Anatolie Gorodenco

Ministrul sanatatii Larisa Catrinici

Chisinau, 29 ianuarie 2009.
Nr.68.
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Aprobata
prin Hotarirea Guvernului
nr.68 din 29 ianuarie 2009

REGLEMENTAREA TEHNICA
»Faina, grisul si tarita de cereale”

Prezenta Reglementare tehnica creeaza cadrul necesar aplicarii urmatoarelor documente
normative ale Comisiei Codex Alimentarius: Codex Stan 152-1985 privind faina de griu, Codex Stan 178-
1991 privind faina de griu durum, Codex Stan 154-1985 privind faina de porumb integral, Codex Stan
155-1985 privind faina de porumb degerminat, Codex Stan 170-1989 privind faina de mei, Codex Stan
173-1989 privind faina de sorg.

I. DOMENIUL DE APLICARE

1. Reglementarea tehnica ,Faina, grisul si tarita de cereale” (in continuare — Reglementare tehnica)
stabileste cerintele esentiale fata de produsele cerealiere pentru consumul uman, provenite atit din
productia interna, cit si din import, in ceea ce priveste siguranta si calitatea acestora, conditiile de
comercializare si utilizare a lor.

2. Prezenta Reglementare tehnica se aplica fainii, grisului si taritei de cereale (in continuare —
produse cerealiere) destinate utilizarii in industria alimentara si comercializarii in reteaua de comert.

3. Prezenta Reglementare tehnica nu se aplica:

1) produselor fabricate in gospodarii individuale pentru consum propriu;

[Subpct.2) exclus prin Hot.Guv. nr.893 din 12.11.2013, in vigoare 22.11.2013]

3) fainii de griu destinate utilizarii ca ingredient la fabricarea berii sau la fabricarea amidonului
si/sau glutenului;
4) fainii de griu destinate utilizarii industriale nealimentare.

[Subpct.5) exclus prin Hot.Guv. nr.893 din 12.11.2013, in vigoare 22.11.2013]

4. Prezenta Reglementare tehnica stabileste cerinte pentru grupele de produse enumerate in
urmatorul tabel.

Pozitia tarifara din Nomenclatorul Denumirea marfii
marfurilor al Republicii Moldova

1101 00 Faina de griu sau meslin

1) faina de griu:

1101 00 11 a) de griu dur:

1101 00 111 fortificata cu fier si acid folic
1101 00 119 altele

1101 00 15 b) de griu comun si alac:
1101 00 151 fortificata cu fier si acid folic
1101 00 159 altele

1101 00 900 2) faina de meslin

[Pct.4 modificat prin Hot.Guv. nr.893 din 12.11.2013, in vigoare 22.11.2013]

5. Prezenta Reglementare tehnica stabileste cerinte fata de fainuri de griu, de porumb, de mei, de
sorg, de secara, de ovaz, precum si fainuri din alte tipuri de seminte cerealiere.
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Il. TERMINOLOGIE
6. In sensul prezentei Reglementari tehnice, termenii utilizati se definesc dupd cum urmeaza:
1) fainuri:

[Subpct.a) abrogat prin Hot.Guv. nr.893 din 12.11.2013, in vigoare 22.11.2013]

b) faina de griu — produs din boabe de griu moale, de griu tare (durum) sau din amestec de griu
moale cu adaos de maximum 20% griu tare, obtinut prin procedee de maruntire sau macinare, in care
tarita si germenele sint partial eliminate, iar restul se macina pina la gradul de maruntire corespunzator;

c) faina de griu durum — produs obtinut prin macinare, din griu Triticum durum Desf., la care taritele
si germenii se indeparteaza, iar endospermul se macina pina la gradul de maruntire corespunzator;

d) faina de secara — produs obtinut prin macinarea boabelor de secara pina la gradul de maruntire
corespunzator;

e) faina de porumb din boabe integrale macinate grosier — produs din seminte integrale, mature de
porumb, obtinut prin macinare pina la gradul de maruntire corespunzator;

f) faina de porumb din boabe cu germenii indepartati — produs obtinut prin macinare din seminte
integrale, mature de porumb, la care taritele si germenii se indeparteaza, iar restul se macina pina la
gradul de maruntire corespunzator;

g) faina de mei — produs din boabe de mei, obiinut prin macinare, in procesul careia germenii, in
mare parte, sint eliminati, iar endospermul se macina pina la gradul de maruntire corespunzator;

h) faina de sorg — produs din boabe de sorg, obtinut prin macinare, in procesul careia este
eliminata tarita, o mare parte de germeni este scoasa, iar endospermul se macina pina la gradul de
maruntire corespunzator;

i) faina de ovaz — produs din boabe de ovaz, obtinut prin macinare cu curatarea si separarea
invelisului grinelor;

j) meslin — produs obtinut prin macinarea amestecului de boabe de griu si secara in proportie de
70:30% sau in proportie de 40:60%;

k) faina de griu si faina de griu durum fortificata — faina de griu si faina de griu durum, in care, in
scopuri de sanatate publica, pentru prevenirea afectiunilor determinate de deficienta de fier si acid folic
s-au adaugat fier si acid folic sub formele de compusi ai fierului si acidului folic, prevazute in prezenta
Reglementare tehnica;

2) gris — produs obtinut din boabe de griu macinate in forma de granule mici;

3) tarita — produs secundar obtinut la fabricarea fainurilor.

[Pct.6 modificat prin Hot.Guv. nr.893 din 12.11.2013, in vigoare 22.11.2013]

lll. CERINTE ESENTIALE
7. Metodele si procesele de producere, ambalare, depozitare, transportare si desfacere a fainii de
griu si a fainii de griu durum se organizeaza si se desfasoara in conditile excluderii riscului de
contaminare, de depreciere a calitatii, evitarii pierderii continutului de fier si acid folic si mentinerii
normelor de igiena a produselor alimentare pe tot circuitul fainii fortificate.
[Pct.7 in redactia Hot. Guv. nr.893 din 12.11.2013, in vigoare 22.11.2013]

71. Faina de griu si fdina de griu durum, produse local sau importate, destinate utilizarii in industria
alimentara, inclusiv in intreprinderile de panificatie, patiserie si in alte intreprinderi din industria
alimentara, care utilizeaza faina ca ingredient alimentar, precum si faina utilizatd in intreprinderile de
alimentatie publica, inclusiv din institutiile de educatie si invatamint, sint fortificate cu fier si acid folic in
conformitate cu termenii specificati in pct.4 din Hotarirea Guvernului nr.171 din 19 martie 2012 “Cu
privire la aprobarea unor masuri de reducere a afectiunilor determinate de deficienta de fier si acid folic
pina in anul 2017.

Incepind cu 1 ianuarie 2015 toata fiina de griu si faina de griu durum, produse local sau importate,
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destinate utilizarii Tn industria alimentara si in intreprinderile de alimentatie publica se fortifica cu fier si
acid folic in conditiile prezentei Reglementari tehnice.
[Pct. 71 introdus prin Hot.Guv. nr.893 din 12.11.2013, in vigoare 22.11.2013]

72, Pentru a fortifica faina, in calitate de compusi ai fierului si acidului folic, in fiina de griu si in
faina de griu durum se adauga, respectiv, fumarat feros (C4H2FeO4) sau fier elementar (carbonil +
electrolitic + hidrogen redus) si acid folic (acid pteroil monoglutamic).

[Pct. 72 introdus prin Hot.Guv. nr.893 din 12.11.2013, in vigoare 22.11.2013]

73. Cantitatea de fier in faina de griu si in faina de griu durum fortificats, destinata utilizarii in
industria alimentara si/sau alimentatia publica, pentru acoperirea necesitatilor nutritionale nationale de
fier va fi de:

30 mg de fier per kilogram de faina (x15%), in cazul utilizarii ca substanta fortifianta a fumaratului
feros;

60 mg de fier per kilogram de faina (£15%), in cazul utilizarii fierului elementar.

[Pct. 73 introdus prin Hot.Guv. nr.893 din 12.11.2013, in vigoare 22.11.2013]

74. Cantitatea de acid folic in faina de griu si in fiina de griu durum fortificats, destinata utiliz&rii in
industria alimentara si/sau alimentatia publica, va fi de 1,4 mg de acid folic per kilogram de faina (x15%).
[Pct.74 introdus prin Hot.Guv. nr.893 din 12.11.2013, in vigoare 22.11.2013]

8. Calitatea si siguranta alimentara presupun asigurarea respectarii si conformarii cu cerintele
prescrise, inclusiv de igiena alimentara, pe parcursul intregului proces de productie, de la materia prima
pina la consumator.

9. Producatorii trebuie sa asigure pastrarea inregistrarilor minimum cinci ani, pentru a permite
trasabilitatea materiilor prime utilizate, tehnologiilor de producere, furnizorilor de materii prime, loturilor gi
tipurilor de produse, si, dupa caz, a oferi dovezi documentare privind respectarea cerintelor stipulate in
prezenta Reglementare tehnica.

10. Materiile prime utilizate la fabricarea produselor cerealiere se achizifioneaza numai in baza
actelor in forma scrisa, care confirma originea, calitatea si siguranta alimentara.

Materiile prime utilizate la fabricarea produselor cerealiere trebuie sa corespunda cerintelor
Reglementarii tehnice ,Griul, orzul, ovazul, secara, porumbul si sorgul alimentar”.

[Pct. 11 exclus prin Hot.Guv. nr.893 din 12.11.2013, in vigoare 22.11.2013]

12. Se admite in scopuri tehnologice Tmbunatatirea calitatii fainei de griu cu amelioratori ai
produselor de panificatie, inclusiv: gluten de griu, malturi obtinute din griu, secara sau orz, faina de soia
si fainuri din leguminoase, conform normelor stabilite de organul central de specialitate al administratiei
publice in domeniul ocrotirii sanatatii.

[Pct. 12 modificat prin Hot.Guv. nr.893 din 12.11.2013, in vigoare 22.11.2013]

13. Produsele cerealiere si orice ingrediente utilizate in componenta acestora trebuie sa fie
inofensive si sa fie destinate consumului uman.

14. Produsele cerealiere destinate consumului uman trebuie sa posede caracteristicile
organoleptice prevazute in anexa nr.1.

Caracteristicile fizico-chimice ale produselor cerealiere trebuie sa corespunda cerintelor prevazute
in anexa nr.2.

15. La fabricarea si comercializarea produselor cerealiere trebuie sa se respecte cantitatile maxim
admisibile de elemente toxice, reziduuri de pesticide, micotoxine, radionuclizi si cerintele microbiologice
stabilite de organul central de specialitate al administratiei publice in domeniul ocrotirii sanatatji.

16. Produsele cerealiere destinate consumului uman trebuie sa fie etichetate in conformitate cu


https://moldlex.md/lexact/11153
https://moldlex.md/lexact/11153
https://moldlex.md/lexact/11153
https://moldlex.md/lexact/11153
https://moldlex.md/lexact/11153
https://moldlex.md/lexact/11153

Legea nr.279/2017 privind informarea consumatorului cu privire la produsele alimentare.
[Pct. 16 modificat prin Hot.Guv. nr.956 din 03.10.2018, in vigoare 02.11.2018]

161. Denumirile sub care sint comercializate faina de griu si faina de griu durum fortificata sint
“faina de griu fortificata cu fier si acid folic” si “faina de griu durum fortificata cu fier si acid folic”.
[Pct. 16" introdus prin Hot.Guv. nr.893 din 12.11.2013, in vigoare 22.11.2013]

162. Pe etichetele fainii de griu si fiinii de griu durum fortificate cu fier si acid folic se aplicd
urmatoarele mentjuni suplimentare:

a) denumirea compusilor de fier si acid folic utilizati pentru fortificare;

b) continutul de fier si de acid folic per kilogram de faina, exprimat in mg/kg si inscris in acelasi
cimp de vedere cu denumirea produsului;

[Lit.c) pct.162 abrogata prin Hot.Guv. nr.956 din 03.10.2018, in vigoare 02.11.2018]

[Pct.162 introdus prin Hot.Guv. nr.893 din 12.11.2013, in vigoare 22.11.2013]

17. Produsele cerealiere trebuie sa fie ambalate si transportate in ambalaje care sa pastreze
calitatea si sa asigure inofensivitatea produsului.

Ambalajele trebuie sa fie fabricate numai din materiale nepericuloase si destinate scopului pentru
care sint folosite. Ambalajele nu trebuie sa permita migrarea componentilor cu potential toxic, sa atribuie
produsului mirosuri sau gusturi straine.

in cazul in care produsele cerealiere sint ambalate in saci, acestia trebuie sa fie curati, rezistenti,
bine cusuti sau inchigi ermetic.

18. Nu se admite comercializarea cu amanuntul a fainii infectate cu spori de Bacillus subtilis (B.
mezentericus), microorganisme nepatogene care provoaca ,boala intinderii”.

Faina de griu pentru panificatie fabricata in perioada mai—septembrie nu trebuie sa fie infectata cu
bacilul mezenteric.

19. Pentru prevenirea infectarii fainii cu bacilul mezenteric si aparitiei ,bolii intinderii” este necesara
stricta respectare a regimului tehnologic si sanitar de pastrare, procesare si comercializare a grinelor,
fainii si produselor fabricate in baza lor, precum si organizarea controlului de laborator.

20. Nu se admite transportarea si depozitarea produselor cerealiere Tmpreuna cu produse
nealimentare sau cu produse cu miros specific.

Depozitarea produselor finite se face in incaperi curate si igienice, uscate, bine aerisite, neinfestate
cu daunatori ai cerealelor.

Materiile prime si productia finita trebuie sa fie depozitate si pastrate in conditii care sa previna
orice fel de contaminare sau deteriorare. Faina se pastreaza la umiditatea relativa a aerului de maximum
70%. Termenul de valabilitate a produselor cerealiere se stabileste de catre producator in conformitate
cu Legea nr.78-XV din 18 martie 2004 privind produsele alimentare si se indica pe eticheta produsului.

[Pct.20 modificat prin Hot.Guv. nr.893 din 12.11.2013, in vigoare 22.11.2013]

21. Verificarea calitatii produselor cerealiere se efectueaza in corespundere cu prevederile Legii
nr.78-XV din 18 martie 2004 privind produsele alimentare si alte acte normative in vigoare.

Prelevarea probelor si determinarea caracteristicilor de calitate, siguranta alimentara se efectueaza
in conformitate cu regulile si metodele de analiza stabilite de standardele nationale.

Lista standardelor nationale privind aplicarea metodelor de prelevare a probelor si a metodelor de
incercari se aproba de autoritatea de reglementare in domeniul produselor alimentare si se publica in
Monitorul Oficial al Republicii Moldova.

22. Produsele cerealiere, inclusiv cele importate, pot fi plasate pe piatd doar daca corespund
cerintelor prescrise in prezenta Reglementare tehnica, iar conditile de comercializare pe piata
corespund Legii nr.78-XV din 18 martie 2004 privind produsele alimentare.
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Produsele cerealiere neconforme prezentelor cerinte nu pot fi plasate pe piata de desfacere pentru
consumul uman.

Conformitatea produselor cerealiere se asigura de catre producator/importator.

23. La plasarea pe piata produsele cerealiere trebuie sa fie insofite de avizul sanitar eliberat
conform Legii nr.10-XVI din 3 februarie 2009 privind supravegherea de stat a sanatatii publice si conform
Hotaririi Guvernului nr.384 din 12 mai 2010 “Cu privire la Serviciul de Supraveghere de Stat a Sanatatii
Publice.

[Pct.23 in redactia Hot.Guv. nr.893 din 12.11.2013, in vigoare 22.11.2013]

[Pct.23 modificat prin Hot.Guv. nr.51 din 16.01.2013, in vigoare 22.01.2013]

24. Conformitatea cu prevederile prezentei Reglementari tehnice poate fi asigurata prin utilizarea
standardelor conexe.

Anexa nr.1
la Reglementarea tehnica
.Faina, grisul si tarita de cereale”

Caracteristicile organoleptice ale fainurilor

Tabelul nr.1.1
Caracteristicile organoleptice ale fainurilor
Caracteristici Limite admisibile pentru fainuri
Gust Caracteristic fainurilor, fara gust strain, amar sau acru. Pentru faina de ovaz se admite un gust

specific slab amar

Miros Caracteristic fainurilor, fara miros strain, de mucegai sau inchis

Culoare Faina de griu pentru panificatie:

grisata — alba sau crem cu nuanta galbuie;

de calitate superioara — alba sau cu nuanta crem;

de calitatea intii — alba sau alba cu nuanta galbuie;

de calitatea a doua — alba cu nuanta galbuie sau cenusie; integrala — alba cu nuanta galbuie sau
cenusie, cu particule vizibile de tarite

Faina de griu pentru paste fainoase:

a) de griu moale:

de calitatea superioara — alba cu nuanta galbuie;

de calitatea intii — alba cu nuanta crem;

b) de griu tare (durum):

de calitate superioara — crem cu nuanta galbuie;

de calitatea intii — crem-deschis

Faina de secara:

alba — alba cu nuanta crem sau cenusie;

semialba — alb-cenusie sau crem-cenusie cu particule de tarite;
integrala — cenusie cu particule de tarite

Faina de porumb — alba sau galbena

Meslin — alb-cenusie cu particule vizibile de tarite

Faina de ovaz — gri-cafenie

Fainurile din celelalte tipuri de boabe — caracteristica fainurilor de boabe utilizate

Impuritati minerale Fara scrignet la masticatie
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Caracteristi

cile organoleptice ale taritelor

Tabelul nr.1.2

Caracteristici

Conditii de admisibilitate pentru tarite de

griu secara
Gust Caracteristic taritelor, fara gust amar, acru sau alte gusturi straine
Miros Caracteristic taritelor, fara miros de mucegai, rinced sau alt miros strain

Aspect, culoare

Rosie-galbuie cu nuanta cenusie Cenusie cu nuanta

bruna sau verzuie

Tabelul nr.1.3
Caracteristicile organoleptice ale grisului
Caracteristici Caracteristicile marcilor
M MT T

Aspect, culoare

Predomina granule
fainoase netransparente

de culoare alba sau crem |prezenta granulelor semitransparente cu

Predomina granule fainoase
netransparente de culoare alba, cu

muchii crem sau galbene

Granule
semitransparente cu
muchii crem sau galbui

Gust

Fara gust amar, acru sau alte gusturi straine

Miros

Fara miros inchis, de mucegai sau alte mirosuri straine

Impuritati minerale

Fara scrignet la masticatie

Note:

M — gris produs din griu moale;

MT — gris produs din griu moale cu adaos de pina la 20% griu tare (durum);

T — grig produs din griu tare (durum).

[Anexa nr.1 modificata prin Hot.Guv. nr.893 din 12.11.2013, in vigoare 22.11.2013]

|
,Faina,

Caracteristicile fizico-chimice ale fainii de griu, de secara, de porumb

Anexa nr.2
a Reglementarea tehnica

”

grisul si tarita de cereale

Tabelul nr.2.1
Indici de calitate Conditii de admisibilitate pentru faina
de griu pentru panificatie de |de griu pentru paste fainoase de secara de porumb
calitatea de calitatea
superioara intii
gri- [ supe-| intii a |inte-| din din din din |alba|semi-|inte-| fina | obig- | inte-
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sata| rioa- doua|gra-| griu | griu | griu | griu alba | gra- nui- | gra-
ra la |durum|moale |durum | moale la ta la
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1 12 13 | 14 | 15 16
Umiditatea, %, |15,0] 15,0 | 15,0 | 15,0 (15,0 15,0 | 15,0 | 15,0 | 15,0 [15,0( 15,0 |15,0|15,0( 15,0 [ 15,0
max.
Continutul de 0,60 0,55 | 0,75 |125| 20| 0,75 | 0,55 | 1,10 | 0,75 |0,75]| 1,45 2,0 (09| 1,3 -
cenusa raportat la
substanta uscata,
%, max.
Continutul de 26,0 23,0 | 23,0 | 20,0 |15,0] 26,0 | 28,0 | 28,0 | 30,0 - - - - - -
gluten umed:
- cantitatea, %,
min.
- calitatea la minimum de grupa a doua - - - - - -
aparatul IDK
Gradul de alb, - min. |36,0...] 12,0 - - - - - 50 6 - - - -
unitati 54,0 | 53,0
conventionale 35,0
Aciditatea, grad, | 2,5 2,5 2,8 3,8 14,0 2,5 2,5 2,8 28 (40| 50 | 55| - - -
max.
Indicele de cadere, | 250 | 220 [ 220 | 200 | 200 [ 250 250 250 250 | 160 | 150 [ 105 | - - -
S, min.
Continutul de 11,0 11,0 | 9,5 95195 11,0 | 11,0 | 11,0 | 11,0 - - - din boabe
substante proteice integrale — 8,0
raportat la din boabe cu
substanta uscata, germenii
%, min. indepértati — 7,0
Continutul de - - - - - - - - - - - - din boabe
grasimi brute integrale — min.
raportat la 3.1
substanta uscata, din boabe cu
% germenii
indepartati —
max. 2,25
Infestare cu nu nu nu nu | nu nu nu nu nu nu nu nu | nu | nu nu
daunatori ai se se se se se se se se se se se se | se | se se
cerealelor ad- | ad- ad- ad- | ad- ad- ad- ad- ad- | ad-| ad- | ad- | ad- | ad- | ad-
mite | mite | mite | mite | mite| mite | mite | mite | mite |[mite| mite | mite | mite [ mite [ mite
Impurificare cu nu nu nu nu nu nu nu nu nu nu nu nu | nu nu nu
daunatori ai se se se se se se se se se se se se | se se se
cerealelor ad- | ad- ad- ad- | ad- | ad- ad- ad- ad- | ad-| ad- | ad- | ad- | ad- | ad-
mite | mite | mite | mite | mite | mite mite mite mite [ mite | mite | mite | mite | mite | mite
Impuritati
metalomagnetice,
mg/1 kg faina:
- cu dimensiunea | 3,0 [ 3,0 3,0 3,0 |30 3,0 3,0 3,0 30 (30 30 |30]|30{ 30 {30
particulelor izolate
fn masura liniara
max. 0,3 mm si




(sau) masa de
max. 0,4 mg, max.

- cu marimea si nu nu nu nu nu nu nu nu nu nu nu nu | nu nu nu
masa fragmentelor | se se se se se se se se se se se se | se | se se
peste valorile ad- | ad- ad- ad- | ad- | ad- ad- ad- ad- | ad-| ad- | ad- | ad- | ad- | ad-
stabilite mai sus | mit | mit mit mit | mit mit mit mit mit mit | mit | mit | mit [ mit | mit

Note:

- umiditatea fainii de griu, destinate pentru depozitare indelungata, nu trebuie sa depaseasca 14,5%;

- continutul de cenusa in faina de griu dietetica variaza intre 1,41% si 2,2%;
- coeficientul de recalcul la proteina pentru faina de griu (N x 5,7), pentru faina de porumb (N x 6,25);

- faina pentru producerea pastelor fainoase se obtine la macinarea griului de tip Il sau tip IV cu sticlozitatate inalt3;

- se admite determinarea caracteristicii ,gradul de alb” al fainei de griu in locul caracteristicii ,cenusa” in functie de

dotarea cu aparataj de laborator a intreprinderii. In caz de divergenta intre furnizor si consumator, metoda de determinare a

calitatji fainii prin determinarea confinutului de cenusa se stabileste prin metoda de arbitraj.

Caracteristicile fizico-chimice ale fainurilor de mei, de sorg si de ovaz

Tabelul nr.2.2
Indici de calitate Conditii de admisibilitate pentru faina
de mei de sorg de ovaz
Umiditatea, %, max. 13,0 15,0 14,0
Finetea de macinare - faina fin macinata: min. 100% de faina max. 2,0%, restul pe
min. 100% de faina trebuie sa treaca prin sita din plasa de sirma
trebuie sa treaca prin sita cu diametrul cu diametrul orificiilor
sita cu diametrul orificiilor de 0,5 mm de 0,67 mm
orificiilor de 0,5 mm; pentru faina fin
- faina cu macinare maruntita si 1 mm
medie: pentru faina maruntita
min. 100% de faina mediu
trebuie sa treaca prin
sita cu diametrul
orificiilor de 1 mm
Continutul de cenusa raportat la substanta 0,8..1,0 0,9..1,5 -
uscata, %
Continutul de proteina raportat la substanta 8,0 (N x 5,7) 8,5 (N x 6,25) -
uscata, %, min.
Continutul de grasimi brute raportat la substanta max. 5,0 2,2.47 -
uscata, %
Continutul de fibre brute raportat la substanta 1,5 1,8 -
uscata, %, max.
Continutul de tanina raportat la substanta uscata, - 0,3 -
%, max.
Continutul de pelicule florale de ovaz, %, max. - - 0,2
Impuritati metalomagnetice, mg/1 kg faina
- cu marimea fragmentelor unitare in masurarea 3,0 3,0 3,0
maximala de max. 0,3 mm si (sau) masa de




max. 0,4 mg

- cu marimea si masa fragmentelor peste valorile nu se admite nu se admite nu se admite

stabilite mai sus

Caracteristicile fizico-chimice ale grisului

Tabelul nr.2.3
Indici de calitate Conditii de admisibilitate
pentru gris de tipul
M MT T
Umiditatea, % max. 15,5 15,5 15,5
Continutul de cenusa, raportat la substanta uscata, %, max. 0,6 0,7 0,85
Finetea de macinare, % trecere prin:
- sita din {esatura de matase
nr.23, max.; 8,0 5,0 5,0
nr.38, max. 2,0 1,0 1,0
- sita din tesatura de poliamida
nr.41/43 PA, max.; 2,0 1,0 1,0
nr.36/40 PA, max. - - -
Impuritati metalomagnetice, mg/kg:
- cu dimensiunea particulelor izolate in masura lineara maxima de 0,3 mm si (sau) cu 3,0 3,0 3,0
masa max. de 0,4 mg., max.;
- cu dimensiunea si masa particulelor izolate mai mari decit valorile indicate nu se nu se nu se
admite admite admite
Infestarea cu daunatori ai cerealelor nu se nu se nu se
admite admite admite
Impurificare cu daunatori ai cerealelor nu se nu se nu se
admite admite admite
Caracteristicile fizico-chimice ale taritelor
Tabelul nr.2.4

Indici de calitate Conditii de admisibilitate

pentru tarita

de griu de secara
Umiditatea, %, max. 14,0 14,0
Aciditatea, grad, max. 7,0 8,0
Continutul de cenusa, raportat la substanta uscata, %, max. 6,0 6,0
Impuritati metalomagnetice, mg/kg:
- cu dimensiunea particulelor izolate in masura lineara maxima de 0,3 mm si (sau) cu masa 3,0 3,0

maxima de 0,4 mg., max.

- cu dimensiunea si masa particulelor izolate mai mari decit valorile indicate nu se admit | nu se admit

Impuritati ddunatoare nu se admit | nu se admit

Infestare cu daunatori ai cerealelor nu se admite [ nu se admite




Impurificare cu daunatori ai rezervelor cerealiere

nu se admite

nu se admite




