NMPABUTENBLCTBO
PECNYBIIUKKU MOJIOOBA

GUVERNUL
REPUBLICI| MOLDOVA

HOTARIRE
cu privire la desfagurarea comerfului cu amanuntul

nr. 931 din 08.12.2011

Monitorul Oficial nr.222-226/1017 din 16.12.2011

Abrogat: 24.11.2023
Hotarirea Guvernului nr.206 din 12.04.2023

In scopul executérii prevederilor art.9 si art.26 din Legea nr.231 din 23 septembrie 2010 cu privire
la comertul interior (Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2010, nr.206-209, art.681), cu modificarile
ulterioare, Guvernul

HOTARASTE:
1. Se aproba:
1) Regulile specifice de desfasurare a comertului cu amanuntul, conform anexei nr.1;
2) Nomenclatorul unitatilor comerciale care desfagsoara comert cu amanuntul, conform anexei nr.2;
3) Regulamentul sanitar pentru unitatile comerciale cu profil alimentar, conform anexei nr.3.
2. Se abroga unele hotariri de Guvern, conform anexei nr.4.
3. Controlul asupra executarii prezentei hotariri se pune in sarcina Ministerului Economiei si

Infrastructurii.
[Pct.3 modificat prin Hot.Guv. nr.738 din 20.07.2018, in vigoare 17.08.2018]

PRIM-MINISTRU Vladimir FILAT
Contrasemneaza:

Viceprim-ministru, ministrul economiei Valeriu Lazar
Ministrul sanatatii Andrei Usatii

Chisinau, 8 decembrie 2011.
Nr.931.

Anexa nr.1
la Hotarirea Guvernului
nr.931 din 8 decembrie 2011

REGULI
specifice de desfasurare a comertului cu amanuntul

I. DISPOZITII GENERALE
1. Regulile specifice de desfagurare a comerfului cu amanuntul (in continuare — Reguli)
reglementeaza activitatile in comerful cu amanuntul practicat pe teritoriul Republicii Moldova de
persoanele fizice si juridice (in continuare — comercianti), indiferent de forma lor juridica de organizare gi
tipul de proprietate, stabilesc cerinte fata de acesti comercianti si definesc tipologia unitatilor de comert.
2. lIdentificarea tipului, clasificarea si specializarea unitatilor comerciale cu amanuntul si
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revendicarile fata de acestea se efectueaza conform anexelor nr.2 si 3 la prezenta hotarire.
[Pct.2 completat prin Hot.Guv. nr.110 din 23.02.2022, in vigoare 18.03.2022]

3. Programul de lucru al unitatilor se stabileste de catre comerciant de comun acord cu autoritatea
administratiei publice locale, se indica in autorizatia de functionare si se afiseaza la intrarea in unitate, la
un loc vizibil din exterior.

4. Unitatile comerciale sint amenajate in conformitate cu prevederile legilor si actelor normative
privind protectia muncii, ocrotirea sanatatii si a mediului ambiant, securitatea antiincendiara, pastrarea,
prelucrarea si comercializarea produselor.

5. La intrarea in unitatea comerciala se amplaseaza in mod obligatoriu panoul de identificare a
unitatii, pe care se indica in limba de stat denumirea completa si tipul, conform notificarii depuse la
autoritatea administratiei publice locale, apartenenta (agentul economic), adresa unitatii. Nu se admite
utilizarea altor denumiri ce nu sint caracteristice tipurilor de unitati comerciale specificate in prezentele
Reguli.

[Pct.5 modificat prin Hot.Guv. nr.830 din 20.08.2018, in vigoare 24.08.2018]

6. Pe un panou informativ, amplasat intr-un loc vizibil, in sala de comert, se expun extrasul din
prezentele Reguli, precum si Registrul de reclamatji. Sesizarile si reclamatiile consumatorilor se inscriu
in Registrul de reclamatii, care este eliberat de catre organele de statistica teritoriale, snuruit si
autentificat prin aplicarea stampilei si semnaturii reprezentantului autoritatii administratiei publice locale.

7. Cumparatorii sint serviti de catre unitatile comerciale in orele de program. Suspendarea
accesului cumparatorilor in sala comerciala in legatura cu apropierea pauzei pentru prinz sau a orei de
inchidere a unitatii este interzisa. Cu 10 minute inainte de inchidere lucratorii unitatii comerciale previn
cumparatorii ca timpul de lucru expira si servirea clientilor se suspenda. Unitatea comerciala se inchide
in strictd corespundere cu orele de program, insa toti cumparatorii, prezenti in sala comerciala, se
deservesc in modul stabilit.

8. Inchiderea unit&tii comerciale pentru reparatii (reutilare) se face cu informarea prealabild, printr-o
scrisoare, a autoritatii administratiei publice locale care a receptionat notificarea privind initierea activitatii
de comert. In cazul in care unitatile comerciale isi desfasoard activitatea de comert la intreprinderi
industriale, institutii si organizatii, inchiderea lor se coordoneaza si cu administratia acestor intreprinderi
si institutii.

Despre inchiderea unitatii comerciale pentru reparatji (reutilare) sau despre functionarea acesteia
dupa un program special in zilele de sarbatori legale sau in zilele urmatoare dupa sarbatorile legale,
cumparatorii sint instiintati printr-un aviz, afigsat la un loc vizibil cu cel putin 5 zile inhainte de data
preconizata.

Unitatile comerciale cu amanuntul din sectorul alimentar nu pot fi inchise mai mult de doua zile
consecutive, cu exceptia unor cauze obiective de nefunctionare.

[Pct.8 modificat prin Hot.Guv. nr.830 din 20.08.2018, in vigoare 24.08.2018]

9. In vitrinele unitatilor comerciale se expun numai mostre de maérfuri care sint in vinzare. La
solicitarea cumparatorilor, mostrele de marfuri din vitrine se vind in conditia epuizarii stocurilor, cu
exceptia articolelor decorative, articolelor asupra carora este prevazut expres mentiunea “Nu se
comercializeaza”.

Il. RECEPTIONAREA, DEPOZITAREA S| PREGATIREA
MARFURILOR PENTRU VINZARE
10. Unitatile comerciale efectueaza receptionarea marfurilor sub aspectul cantitatii si calitatii,
conform prevederilor contractelor de livrare a marfurilor si ale Hotaririi Guvernului nr.1068 din 20
octombrie 2000 “Despre aprobarea Regulamentului cu privire la receptionarea marfurilor conform
cantitatii si calitatii in Republica Moldova” (Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2000, nr.137-138,
art.1174).
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11. Mérfurile se receptioneazé in ziua sosirii acestora la unitatea comerciala. In cazul aparitiei unor
divergente la receptionarea produselor aferente cantitatii, calitatii sau pretului acestora, precum si a
necesitatii convocarii expertului, produsele se inregistreaza provizoriu cu 0 mentiune speciala in care se
indica divergenta aparuta (“pastrare temporara”), inclusiv cu mentiunea speciala in capitolul 21 al facturii
fiscale. Termenul aflarii provizorii a produselor in depozitul unitatii comerciale nu trebuie sa depaseasca
10 zile calendaristice din momentul receptionarii acestora, iar pentru marfurile primite din alte orase — 20
de zile calendaristice.

Marfurile receptionate se transmit spre vinzare in urmatoarele termene: productia pomilegumicola
— in decursul unei zile din ziua intrarii ei; produsele alimentare usor perisabile — cel tirziu peste 1-2 zile
din momentul intrarii. Transmiterea spre vinzare a marfurilor se efectueaza in functie de capacitatea
unitatii comerciale. Ca exceptie, se permite depozitarea pe o perioada mai mare decit cea mentionata
supra a marfii utilizate in activitati promotionale si a marfii care urmeaza a fi restituita furnizorului.
Unitatile comerciale sint obligate sa expuna spre vinzare tot asortimentul de marfa existent la depozit.

[Pct. 11 modificat prin Hot.Guv. nr.110 din 23.02.2022, in vigoare 18.03.2022]

12. Calitatea, marcajul si regimul de pastrare a marfurilor (temperatura, umiditatea, iluminarea,
termenele de pastrare) trebuie sa corespunda prevederilor reglementarilor tehnice aprobate de Guvern
pentru diferite categorii de produse aparte, in conformitate cu Legea nr.420-XVI din 22 decembrie 2006
privind activitatea de reglementare tehnica (Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2007, nr.36-38,
art.141). In cazul in care la receptionare productia este neconformé& cerintelor actelor normative in
vigoare, unitatea comerciala este in drept sa o refuze si sa nu o achite. Cu consimtamintul furnizorului
marfurile nealimentare care nu corespund calitatii si nu prezinta un pericol pentru consumatori pot fi
reevaluate si comercializate.

13. Receptionarea cantitativa a produselor si vinzarea acestora se efectueaza cu mijloace de
masurare legalizate, adecvate si verificate metrologic periodic, in conformitate cu prevederile Leqii
metrologiei nr.647-XIll din 17 noiembrie 1995 (republicatd in Monitorul Oficial al Republicii Moldova,

2008, editie speciala).

ll. VINZAREA S| ACHITAREA MARFURILOR

14. La comercializarea marfurilor, comerciantii se calauzesc de regulile generale de comercializare,
in conformitate cu prevederile Legii nr.231 din 23 septembrie 2010 cu privire la comerful interior
(Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2010, nr.206-209, art.681), precum si de regulile specifice
prevazute in Hotarirea Guvernului nr.65 din 26 ianuarie 2001 “Cu privire la aprobarea Regulilor de
comercializare cu amanuntul a unor tipuri de marfuri alimentare si nealimentare” (Monitorul Oficial al
Republicii Moldova, 2001, nr.11-13, art.101).

15. Pregatirea pentru procesul comercial, inclusiv plasarea marfurilor pe rafturi si in vitrine potrivit
sortimentului lor disponibil, se face in afara orelor de deservire a cumparatorilor.

16. Vinzatorul este obligat sa respecte drepturile cumparatorilor privind accesul la informatia
despre marfuri, in conformitate cu prevederile Legii nr.105-XV din 13 martie 2003 privind protectia
consumatorilor (Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2003, nr.126-131, art.507).

17. Marfurile expuse spre vinzare dispun de indicatoare de preturi vizibile si clar completate,
cuprinzind denumirea marfii, unitatea de masura, pretul, dupa caz, si pretul pe o unitate de masura. La
solicitarea organelor de control, este obligatorie prezentarea ordinului prin care a fost numita persoana
responsabila de completarea corecta a indicatorului de pret. Preturile se indica conform prevederilor
Hotaririi Guvernului nr.966 din 18 octombrie 2010 “Pentru aprobarea Regulamentului privind modul de
indicare a preturilor produselor oferite consumatorilor spre comercializare” (Monitorul Oficial al Republicii
Moldova, 2010, nr.206-209, art.1076).

[Pct. 17 modificat prin Hot.Guv. nr.830 din 20.08.2018, in vigoare 24.08.2018]

18. La intrarea in sala comerciala a unitatilor cu sistem de autoservire se amplaseaza mobilierul
necesar pentru pastrarea lucrurilor personale ale cumparatorilor.
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19. Decizia privind deservirea invalizilor si altor categorii de persoane care nu pot sau intimpina
dificultati la efectuarea cumparaturilor se adopta in comun cu autoritatile administratiei publice locale.
Lista categoriilor de persoane care necesita suport in deservire, precum si modul de deservire a
acestora se stabileste prin decizia autoritatilor administratiei publice locale.

20. Tn unitatile cu autoservire cumparatorii isi depun marfurile alese in cosuri sau carucioare
speciale. Se recomanda intrarea cumparatorilor in sala comerciala cu autoservire cu inventarul
nominalizat (cu exceptia magazinelor de articole tehnice complexe).

21. Unitatile comerciale cu autoservire se asigura cu un numar suficient de inventar necesar pentru
alegerea marfurilor de catre cumparatori.

22. Se interzice personalului sa pastreze in sala comerciala lucruri personale si produse care nu
apartin unitatii comerciale. Marfurile care nu apartin unitatii comerciale pot fi pastrate in depozitele si
incaperile auxiliare ale acesteia numai in baza contractelor de magazinaj sau depozit, dupa caz.
Imbrécamintea si obiectele personale ale lucratorilor se pastreaza intr-o incdpere separatd sau in
locurile rezervate special in acest scop.

23. In cazul comercializarii marfurilor nealimentare (ifmbracaminte, incaltaminte, articole tricotate
etc.), unitatea creeaza conditii pentru masurarea lor, iar a articolelor tehnice complexe si de alta natura
care necesita verificare — conditii pentru verificarea tehnica.

24. Se interzice, conform prevederilor Legii nr.1100-XIV din 30 iunie 2000 cu privire la fabricarea si
circulatia alcoolului etilic si a productiei alcoolice (republicata in Monitorul Oficial al Republicii Moldova,
2010, nr.98-99, art.293) si Legii nr.278-XVI din 14 decembrie 2007 cu privire la tutun si la articolele de
tutun (Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2008, nr.47-48, art.139) vinzarea catre minorii sub 18 ani a
bauturilor alcoolice si a articolelor din tutun, cu afisarea la un loc vizibil a unui avertisment in acest sens.
In cazul aparitiei dubiilor referitor la virstd, casierul sau vinzatorul este in drept sa solicite un act ce
demonstreaza virsta legala a cumparatorului.

25. Se interzice vinzarea marfurilor din depozite, din incaperile auxiliare si de serviciu, precum si in
afara orelor stabilite de program.

251, La desfasurarea activitatii lor, unitatile comerciale utilizeaza/comercializeaza pungi din plastic,
destinate transportarii si/sau ambal&rii mérfurilor, in corespundere cu prevederile art.20! din Legea
nr.231/2010 cu privire la comertul interior.

[Pct.25" introdus prin Hot.Guv. nr.830 din 20.08.2018, in vigoare 24.08.2018]

26. Anumite tipuri ale comertului cu amanuntul (comertul contra valuta straina, comertul de
consignatie — conform Hotaririi Guvernului nr.1010 din 31 octombrie 1997 “Cu privire la aprobarea
Regulilor comertului de consignatie” (Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 1997, nr.79-80, art.814),
vinzarea marfurilor in credit etc.) sint reglementate prin reguli speciale.

27. La un loc accesibil se amplaseaza, la latitudinea unitatii comerciale, cintarul de control care
ofera posibilitate cumparatorilor sa verifice corectitudinea greutatii produsului.

28. Achitarea marfurilor se efectueaza in numerar prin intermediul masinii de casa si control cu
memorie fiscald, prin transfer bancar sau cu utilizarea cardului bancar. In cazul aparitiei dubiilor referitor
la apartenenta cardului bancar, casierul sau vinzatorul este in drept sa solicite un act de identitate.

29. Casierul sau vinzatorul care receptioneaza bani pentru marfa este obligat sa efectueze
operatiunea de achitare cu cumparatorul precum urmeaza: sa rosteasca distinct suma primita de la
cumparator si sa puna acesti bani deoparte, intr-un loc vizibil pentru cumparator, sa extraga cecul din
aparatul de casa si control, sa anunte cumparatorului restul ce i se cuvine si sa i-l inmineze impreuna cu
cecul. Cumparatorul verifica corectitudinea calculului. Banii primiti de la cumparator se depun in sertarul
aparatului de casa numai dupa ce au fost efectuate operatiunile de vinzare.

30. Vinzatorii (casierii) care au dreptul de a incasa de la cumparatori banii pentru marfa vinduta
sint obligati sa primeasca de la cumparatori bancnotele degradate, care ulterior nu vor fi admise in
circulatie conform prevederilor capitolului IV din Regulamentul cu privire la operatiunile cu numerar in
bancile Republicii Moldova, aprobat prin Hotarirea nr.200 din 27 iulie 2006 a Consiliului de administrare
al Bancii Nationale a Moldovei (Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2006, nr.120-123).
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31. Se interzice pastrarea in casa unitatii sau in safeu a banilor in numerar care nu apartin unitatii
comerciale, precum si a obiectelor personale ale casierului sau ale altor salariati ai unitaji.

32. Vinzatorii si alti gestionari din cadrul unitatii comerciale dispun de contract de raspundere
materiala incheiat cu angajatorul, Tn modul stabilit de prevederile Codului civil.

33. Unitatile care comercializeaza marfuri contra numerar sint obligate sa receptioneze si sa tina
evidenta mijloacelor banesti in baza dispozitiilor de incasare si chitantelor (bonurilor) detasabile prin
intermediul masinilor de casa si control cu memorie fiscala, conform regulilor de efectuare a operatiunilor
de casa in economia Republicii Moldova. Dispozitile de incasare, chitantele (bonurile) si conturile se
inregistreaza in calitate de formulare contabile de stricta evidenta. Se interzice folosirea dispozitiilor de
incasare ce nu corespund cerintelor stabilite prin Legea contabilitatii nr.113-XVI din 27 aprilie 2007
(Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2007, nr.90-93, art.399). intreprinderile sint obligate sa tina
evidenta contabila si evidenta statistica si sa o prezinte organelor imputernicite in termenele si pe
formularele tip aprobate prin acelasi cadru legislativ, precum si prin Hotarirea Guvernului nr.474 din 28
aprilie 1998 “Cu privire la aplicarea masinilor de casa si control cu memorie fiscala pentru efectuarea
decontarilor in numerar” (republicata in Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2008, editie speciala).

34. Cumparatorului i se elibereaza un bon de casa sau alt tip de formular tipizat de document
primar cu regim special care confirmé ca marfa in cauza a fost cumpérata la unitatea respectiva. In cazul
in care marfa are un anumit termen de garantie, vinzatorul aplica stampila unitatii cu indicarea zilei de
vinzare si a termenului de garantie in pasaportul articolului.

35. Marfurile nealimentare cumparate pot fi preschimbate. Conditile, ordinea si modul
preschimbarii marfurilor nealimentare sint prevazute de prevederile Hotaririi Guvernului nr.1465 din 8
decembrie 2003 “Cu privire la aprobarea Regulilor de inlocuire a produselor nealimentare si a termenelor
de garantie” (Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2003, nr.248-253, art.1530).

36. Marfurile nealimentare, alese de cumparator, pot fi rezervate in unitatea comerciala spre
achitare timp de pina la 2 ore. Pina la 2 ore pot fi pastrate si marfurile cu gabarite mici achitate, iar cele
cu gabarite mari pot fi pastrate pina la 24 ore. De comun acord cu administratia, termenul de pastrare a
marfurilor poate fi prelungit, in schimbul unei anumite plati. La cumparatura lasata spre pastrare se
anexeaza copia bonului de plata sau chitanta de pastrare, in care este indicat termenul de pastrare,
precum si tablita “Vindut”. Pe durata termenului de pastrare indicat vinzatorul poarta raspundere pentru
integritatea si calitatea marfii. Marfurile alese spre a fi cumparate in credit pot fi pastrate la unitatea
comerciala timp de 24 ore. Dupa expirarea termenului stabilit, marfa neachitata se repune in vinzare.

37. Intrarea in incinta unitatii de comert cu autoservire a copiilor cu virsta de pina la 6 ani se
permite doar cu insotirea unui matur.

[Capitolul 1" (pct.377-374) introdus prin Hot.Guv. nr.830 din 20.08.2018, in vigoare 24.08.2018]

1. UNITATILE COMERCIALE CE OPEREAZA CU TICHETELE DE MASA

371. Unitatile comerciale care doresc sa accepte tichete de maséa ca instrument de platd pentru
vinzarea produselor alimentare incheie un contract de prestari servicii in conditile art.13 din Legea
nr.166/2017 cu privire la tichetele de masa cu unul sau mai multi operatori emitenti de tichete de masa.
Clauzele contractului mentionat in prezentul punct vor stipula conditiile si termenele de acceptare si
rambursare a valorii tichetelor de masa, precum si plata pentru serviciile aferente prestate de catre
operator.

372, Unitatile comerciale care au incheiat contracte de prestare servicii cu operatorul/operatorii
emitenti de tichete de masa trebuie sa afiseze pe panoul de la intrarea in unitatea respectiva
autocolantele de identificare speciale furnizate de catre operatorul/operatorii respectivi.

373. In baza contractului de prestéri servicii incheiat cu operatorul/operatorii emitenti de tichete de
masa, unitatile comerciale au urmatoarele obligatii:

1) sa accepte doar tichetele de masa emise de operatorul/operatorii cu care au incheiat contractul
de prestari servicii;

2) sa solicite prezentarea de catre salariat a actului de identitate, in cazul achitarii produselor
alimentare cu tichet de masa pe suport de hirtie;
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3) sa nu admita schimbul tichetului de masa contra mijloacelor banesti in numerar;

4) sa nu admita utilizarea tichetului de masa pentru achitarea altor produse decit alimentare;

5) sa nu admita utilizarea tichetului de masa pentru achitarea articolelor din tutun, a bauturilor
alcoolice, a vinului si a berii;

6) sa asigure aplicarea, pe versoul fiecarui tichet de masa pe suport de hirtie nominal utilizat de
salariat, a datei primirii tichetului de masa si a semnaturii persoanei care a primit tichetul de masa;

7) sa distribuie salariatilor produse alimentare fara a diminua valoarea nominala a tichetului de
masa cu eventualele sume datorate operatorilor;

8) sa nu acorde rest de bani la tichetul de masa pe suport de hirtie in cazul in care valoarea
produselor alimentare solicitate de catre salariat este mai mica decit valoarea nominala a tichetului de
masa;

9) sa prezinte operatorului/operatorilor emitentj, la termenele stabilite in contract, tichetele de masa
pe suport de hirtie primite, datate si semnate, in vederea rambursarii valorii nominale a acestora, cu
respectarea prevederilor art.15 alin.(2) si (3) din Legea nr.166/2017 cu privire la tichetele de masa;

10) in cazul tichetelor de masa pe suport electronic, sa debiteze valoarea exacta a produselor
alimentare achizitionate de salariat;

11) sa inmineze bonul fiscal salariatului care beneficiaza de tichete de masa;

12) sa implementeze sisteme si procese organizationale care sa permita verificarea eligibilitatii
produselor alimentare achizitionate de salariatj;

13) sa implementeze sisteme si procese organizationale, convenite cu operatorul/operatorii
emitenti de tichete de masa, care sa permita utilizarea, circulatia si administrarea tichetelor de masa pe
suport electronic;

14) alte obligatii stabilite de legislatie si de contractul de prestari servicii incheiat cu
operatorul/operatorii emitenti de tichete de masa.

374. In baza contractului de prestéri de servicii incheiat cu operatorul/operatorii emitenti de tichete
de masa, unitatile comerciale au urmatoarele drepturi:

1) sa li se ramburseze de catre operatorul/operatorii emitenti de tichete de masa valoarea nominala
a tichetelor de masa, in conformitate cu prevederile contractuale, in termen de cel mult 30 de zile de la
data prezentarii acestora spre rambursare;

2) in conditiile contractului de prestari servicii incheiat cu operatorul/operatorii emitenti de tichete
de masa, sa beneficieze de suportul acestora la implementarea si gestionarea de sisteme si procese
organizationale care sa permita utilizarea, circulatia si administrarea tichetelor de masa pe suport
electronic;

3) in conditiile contractului de prestari servicii incheiat cu operatorul/operatorii emitenti de tichete
de masa, sa beneficieze de suportul acestora la implementarea si gestionarea de sisteme si procese
organizationale care sa permita verificarea eligibilitatii produselor alimentare achizitionate de salariat;.

[Capitolul 11" (pct.371-374) introdus prin Hot. Guv. nr.830 din 20.08.2018, in vigoare 24.08.2018]

IV. SERVICIILE COMPLEMENTARE PRESTATE DE CATRE
UNITATILE COMERCIALE CONSUMATORILOR
38. Unitatile comerciale pot presta consumatorilor urmatoarele servicii complementare aferente
comercializarii marfurilor:
vinzarea marfurilor in credit;
ambalarea artistica a cadourilor;
primirea comenzilor;
livrarea marfurilor la domiciliu;
organizarea locurilor de parcare;
pastrarea lucrurilor personale ale consumatorilor;
transport de persoane;
reparatia hainelor, incaliamintei, altor articole;
organizarea jocurilor pentru copii;
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instalarea marfurilor la domiciliul clientilor;
servicii foto (developare, imprimare) etc.
Tarifele pentru serviciile prestate se afiseaza la un loc vizibil.

V. CONTROLUL S| RASPUNDEREA PENTRU NERESPECTAREA PREZENTELOR REGULI
[Capitolul V (pct.39) abrogat prin Hot.Guv. nr.830 din 20.08.2018, in vigoare 24.08.2018]

Anexa nr.2
la Hotarirea Guvernului
nr.931 din 8 decembrie 2011

NOMENCLATORUL
unitatilor comerciale care desfagsoara comer{ cu amanuntul

I. DISPOZITII GENERALE

n sensul prezentei hotariri, termenii utilizati se definesc dupa cum urmeaza:

suprafata totala a unitatii comerciale — suprafata tuturor incaperilor unitatii comerciale, masurata in
limita suprafetei intrados a peretilor, inclusiv a rampelor, depozitelor, incaperilor auxiliare si trecerilor in
alte cladiri;

suprafata comerciald a unitatii comerciale — suprafata ce include: sala comerciala, sala unitatii de
alimentatie publica, spatiile pentru prestarea serviciilor, inclusiv spatiul destinat expunerii marfurilor;

unitate comerciala cu suprafata mica — unitate comerciala avind o suprafata de vinzare de pina la
250 mp inclusiv;

unitate comerciald cu suprafata medie — unitate comerciala avind o suprafata de vinzare cuprinsa
intre 250-1000 mp inclusiv;

unitate comerciala cu suprafata mare — unitate comerciala avind o suprafata de vinzare mai mare
de 1000 mp;

unitate comerciala stationard — unitate comerciala special utilatd si amplasata in cladiri gi
constructii destinate pentru desfagurarea activitatii comerciale. Aceasta reprezinta un sistem de
constructii avind circuit inchis, legat rigid prin fundament cu terenul aferent si conectat la retelele
ingineresti stationare;

magazin — unitate comerciala stationara cu suprafata comerciala mai mare de 20 mpdestinat
comercializarii marfurilor cu amanuntul, care dispune de incaperi pentru receptionarea, depozitarea,
pregatirea prealabila a marfurilor spre vinzare si vinzarea acestora, precum si de incaperi auxiliare,
administrative si de uz social;

unitate de comert ambulant — unitate de comer{ cu amanuntul, ridicatd din constructii usor
demontabile, care poate fi mutata din loc in loc si care, de regula, nu dispune de spatiu pentru pastrarea
produselor. Comercializeaza un sortiment redus de marfuri cu oferirea conditiilor minime de comoditate
pentru consumatori.

Unitati de comert ambulant sint:

stationare provizorii — pavilion, ghereta;

mobile — automagazin, rulota, toneta, taraba, stand, tejghea, carucior, aparat automat pentru
vinzari.

[Cap.l modificat prin Hot.Guv. nr.569 din 16.07.2014, in vigoare 25.07.2014]

Il. CLASIFICAREA UNITATILOR COMERCIALE CU AMANUNTUL
in prezentul Nomenclator sint clasificate unitatile comerciale cu amanuntul (magazinele), conform
specializarii lor, divizindu-se in functie de marimea suprafetei comerciale, tipurile de marfuri
comercializate si serviciile prestate, precum si tipurile suplimentare de unitati comerciale destinate spre
utilizare Tn cazul reconstructiei sau utilizarii spatiilor comerciale in actiune, unitatile comerciale cu specific
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in activitate, unitatile comerciale mobile.

1) CASA DE COMERT: unitate de comert care realizeaza operatiuni de import-export, producere,
marketing si comercializare a unui produs sau a unui grup de produse si prestare de servicii.

CENTRU COMERCIAL: unitate comerciala, cu suprafatd medie sau mare in care se desfasoara
activitati de comercializare cu amanuntul a produselor si serviciilor, utilizindu-se o infrastructura comuna
si adecvata. Suprafata de vinzare a unui centru comercial este formata din suma suprafetelor de vinzare
cu amanuntul a tuturor produselor si serviciilor cuprinse in acesta. Centrul comercial trebuie sa dispuna
de parcare auto.

SUPERMAGAZIN: unitate comerciala cu amanuntul, cu suprafata de la 250 mp pina la 2000 mp,
reprezentativa pentru comertul cu marfuri alimentare, avind urmatoarele caracteristici: autoservirea, plata
marfurilor la casele de marcat amplasate la iesire, constructia, de obicei, pe un singur nivel, amplasarea,
de regula, in zonele de locuit (de cartier).

HIPERMAGAZIN: unitate comerciala cu amanuntul, cu suprafata de peste 2000 mp., care
comercializeaza un mare sortiment de marfuri alimentare si nealimentare, preponderent prin autoservire,
cu case de marcat amplasate la iesirea din fluxul de autoservire, sector de alimentatie publica
reprezentat prin mai multe sali de consum, unita{i de prestari servicii comerciale, construit, de obicei, pe
un singur nivel, amplasat in zonele periferice ale orasului, dispunind de un mare numar de locuri de
parcare.

MAGAZIN UNIVERSAL: unitate comerciald cu un sortiment vast de marfuri nealimentare,
dispunind de o suprafatd comerciald de cel putin 250 m2, cu utilizarea unei parti din suprafata comercial
pentru desfacerea unor marfuri alimentare de prima necesitate.

MAGAZIN “Produse alimentare” sau “Alimentara”. magazine cu vinzare predominanta de produse
alimentare, bauturi si tutun, care sint, in principal, magazine generale alimentare ce vind preponderent
marfuri alimentare din toate grupele de produse, precum si unele articole nealimentare de uz curent, cum
ar fi: detergenti, cosmetice, articole de uz casnic si altele asemenea (recomandat: suprafetele comerciale
pentru produsele nealimentare 20-30%) din suprafata comerciala totala.

MAGAZIN “Marfuri industriale”: magazine cu vinzare predominanta de marfuri nealimentare, care
sint, in principal, magazine universale ce vind preponderent marfuri nealimentare din toate grupele de
produse, precum si unele marfuri alimentare de uz curent, cum ar fi: piine, dulciuri, racoritoare si altele
asemenea (recomandat: suprafetele comerciale pentru marfuri alimentare 10-15%) din suprafata
comerciala totala.

MAGAZIN MIXT: unitate comerciala cu amanuntul, cu o suprafatd comerciala cuprinsa intre 20 si
250 mp, amplasata, de regula, in zonele rurale, care comercializeaza produse alimentare si
nealimentare.

MAGAZIN-DEPOZIT — unitate de comert care desfasoara activitatea de depozitare si comer{ cu
materiale de constructie (cherestea, articole de fier, caramida etc.) si care dispune de suprafete
functionale (terenuri, suri, depozite) pentru pastrarea marfurilor si incaperi spre expunerea acestora si
efectuarea operatiunilor de casa la vinzarea marfurilor.

MAGAZIN SPECIALIZAT - unitate comerciala cu amanuntul care comercializeaza marfuri dintr-o
singura grupa de marfuri cu un sortiment larg sau o parte a acesteia (strict specializat), cum ar fi:

“Statie PECO”;

“Farmacie”;

“Librarie”;

“Pline”;

“Lapte si produse lactate”;

“Carne si produse din carne”;

“Peste si produse din peste”;

“‘Legume-fructe”;

“Produse de cofetarie”;

“Produse culinare’;

“Marfuri electronice si electrocasnice”;



“Marfuri de uz casnic”;

“Mobila”;

“Covoare” etc.

HALA — unitate comerciald, de reguld pe teritoriul (incinta) pietei, unde sint asigurate conditii
tehnice, prevazute de actele normative in vigoare, pentru comerciantii ce vind produse agroalimentare i
agricole.

2) MAGAZIN DE CONSIGNATIE — magazin ce comercializeaza marfuri receptionate conform
contractului de consignatie.

MAGAZIN DUTY FREE — magazin amplasat in aeroporturile internationale, la bordul aeronavelor
sau la punctele internationale de trecere a frontierei de stat, precum si in locurile specificate la art.97
alin.(1) din Codul vamal, in care marfurile se comercializeaza sub supraveghere vamala, fara aplicarea
masurilor de politica economica.

MAGAZIN DISCOUNT - magazin cu un sortiment restrins de marfuri nealimentare de cerere
curenta, care comercializeaza produse la preturi reduse (din contul circulatiei rapide si reducerii
cheltuielilor operationale).

MAGAZIN DE FABRICA — magazin care comercializeaza produse fabricate de un producator
concret si care apartine acestui producator. Magazinele respective sint amplasate, de regula, pe teritoriul
fabricii sau in afara acesteia.

MAGAZIN-SALON - magazin destinat comercializarii mobilei, covoarelor, uneori marfurilor
electrocasnice, care expune mostre de produse si cataloage in sala comerciala, iar comercializarea
marfurilor se efectueaza pe baza de comenzi receptionate de la consumatori.

MAGAZIN ON-LINE (VIRTUAL) — pagina-web, prin intermediul careia se efectueaza publicitatea
unui produs sau serviciu, se accepta comenzile de cumparare si care ofera utilizatorului posibilitatea de
a alege modalitatea de achitare, precum si metoda de primire a marfii.

CASA DE LICITATIE — agent economic din domeniul comertului care are ca scop oferirea publica
de bunuri, valori mobiliare, proprietati private, opere de arta si alte obiecte, bazindu-se pe norme stabilite
in prealabil de licitatie.

3) PAVILION - unitate comerciala stationar provizorie, din constructie usor demontabila, cu o
suprafatd mai mare de 12 m2, care dispune de spatiu pentru depozitarea marfurilor.

CHIOSC (ghereta) — constructie de fabrica, utilata, cu o suprafata totala de pina la 12 mp, fara a
dispune de spatiu pentru pastrarea marfurilor.

TONETA - constructie usor demontabild, ce detine un stoc de marfuri pentru o zi, fira a dispune
de sala comerciala si spatiu pentru pastrarea marfurilor.

TARABA (TEJGHEA, STAND) — masa / suport pe care vinzatorul isi expune marfa si serveste
cumparatorul.

APARAT AUTOMAT PENTRU VINZARI (vending machine conform uzantelor internationale) —
unitate comerciala cu amanuntul, care are forma unui dispozitiv (utilaj) pentru eliberarea bunurilor (cu
exceptia productiei alcoolice, berii, articolelor din tutun), dupa receptionarea numerarului/acceptarea altui
instrument de plata de la platitor/utilizat de platitor.

SECTIE COMERCIALA (boutique) — varietate a unitatii comerciale cu suprafata de pina la 30 mp,
care functioneaza in baza contractelor de locatiune a spatiilor comerciale din centre comerciale,
magazine, incaperi, inclusiv adaptate, ce corespund cerintelor si normelor sanitare. Vinzarea se
efectueaza prin intermediul vinzatorului. Se comercializeaza un sortiment redus de produse alimentare
sau marfuri industriale.

[Cap.ll modificat prin Hot.Guv. nr.569 din 16.07.2014, in vigoare 25.07.2014]

Anexa nr.3
la Hotarirea Guvernului
nr.931 din 8 decembrie 2011
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REGULAMENT
sanitar pentru unitatile comerciale cu profil alimentar

I. DISPOZITII GENERALE
1. Regulamentul sanitar pentru unitatile comerciale cu profil alimentar (in continuare — Regulament)
stabileste cerinte sanitare si de igiena specifice pentru unitatile comerciale din sectorul alimentar, inclusiv
de comert cu ridicata si cu amanuntul, cu produse alimentare in piete (in continuare — unitati), in scopul
asigurarii unui nivel mai tnalt de protectie a sanatatii publice.

[Pct.2 abrogat prin Hot.Guv. nr.110 din 23.02.2022, in vigoare 18.03.2022]
[Pct.2 modificat prin Hot.Guv. nr.956 din 03.10.2018, in vigoare 02.11.2018]

3. In sensul prezentului Regulament se utilizeaz& notjunile din Legea nr.306/2018 privind siguranta
alimentelor, Legea nr.279/2017 privind informarea consumatorului cu privire la produsele alimentare,
Legea nr.296/2017 privind cerintele generale de igiena a produselor alimentare si din anexa nr.4 la
Hotararea Guvernului nr.1209/2007 cu privire la prestarea serviciilor de alimentatie publica.

[Pct.3 in redactia Hot.Guv. nr.110 din 23.02.2022, in vigoare 18.03.2022]

Il. CERINTE PRIVIND AMPLASAREA, PROIECTAREA
S| AMENAJAREA UNITATILOR
[Pct.4 abrogat prin Hot.Guv. nr.110 din 23.02.2022, in vigoare 18.03.2022]
[Pct.4 modificat prin Hot.Guv. nr.1090 din 18.12.2017, in vigoare 20.12.2017]

5. Amplasarea unitatilor in blocurile locative poate fi efectuatd numai la parter, demisol si doar in
spatiile destinate prin proiect sau pentru care s-a obtinut schimbarea destinatiei prin decizia comisiei de
urbanism a autoritatilor administratiei publice locale. Amplasarea unitatilor in spatiile de locuit nu se
admite.

6. Descarcarea-incarcarea produselor alimentare se efectueaza in conditii care sa nu creeze
disconfort locatarilor din zona.

7. Activitatea unitatilor comerciale nu trebuie sa influenteze negativ conditiile de trai, de odihna, de
tratament si de munca ale oamenilor.

8. Amplasarea unitatilor comerciale in zone industriale sau ale altor intreprinderi se face astfel incit
aceste intreprinderi sa nu influenteze negativ organizarea si desfasurarea comertului.

9. Amplasarea in spatiile unitatii comerciale a unitatilor de alimentatie publica, a sectiilor de
preparare a semipreparatelor culinare sau desfasurarea altor activitai nelegate de comercializarea
produselor alimentare se va face in conditiile respectarii regulamentelor sanitare prevazute pentru
respectivele tipuri de unitati sau servicii.

10. Drumurile si suprafetele folosite pentru circulatia transportului auto in vederea deservirii
unitatilor in perimetrul si in vecinatatea imediata a acestora vor avea suprafata dura pavata
corespunzator pentru circulatia traficului si vor dispune de un drenaj corespunzator, precum si de acces
pentru curatare.

11. Utilizarea surselor de zgomot si vibratie in unitati se va face in conditii de asigurare a protectiei
fonice vis-a-vis de incaperile de locuit din vecinatate. Nivelul zgomotului si al vibratiei in afara spatiilor
unitatii nu vor depasi limitele maxime admise, respectiv, 45 dBA (decibele) pentru zgomot si 57 dB
(decibele) pentru viteza vibratiei (L) si nu vor crea disconfort locatarilor din zona.

12. La proiectarea unitatilor se va t{ine cont de volumul estimat al activitatii. Numarul, marimea si
destinatia incaperilor se vor stabili in functie de volumul estimat al activitatii unitatii.

13. Unitatile vor fi amplasate, proiectate, construite si dimensionate astfel incit:

1) sa asigure suprafete de lucru adecvate pentru desfasurarea igienica a tuturor operatiunilor;

2) sa se asigure circuite functionale salubre si sa se evite incrucigarile materiei prime cu produsele
gata pentru consum, a produselor alimentare si nealimentare, a angajatilor si a vizitatorilor. Proiectarea
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si amplasarea instalatiilor se va face astfel incit sa asigure temperatura corespunzatoare a procesului
tehnologic si a produselor;

3) accesul in ele sa poata fi controlat, sa permita curatarea usoara si adecvata si sa faciliteze
supravegherea corecta a igienei produselor alimentare; sa previna patrunderea si adapostirea
daunatorilor si patrunderea contaminantilor de mediu, cum ar fi fumul, praful sau altele;

4) sa asigure protectia contra caderii particulelor in produsele alimentare si formarea condensatului
sau a mucegaiului pe suprafete;

5) sa asigure, dupa caz, manipularea corespunzatoare in regim de temperatura controlata si
conditii de depozitare de capacitate suficienta pentru pastrarea produselor alimentare la temperaturile
corespunzatoare, sa fie proiectate astfel incit sa permita monitorizarea acestor temperaturi si, dupa caz,
inregistrarea.

14. Preambalarea (inclusiv sortarea) produselor alimentare in vederea comercializarii urmeaza a fi
efectuata in incaperi special amenajate si dotate, in conditii care sa excluda contaminarea produselor
alimentare, sa le protejeze de alterare si care sa asigure mentinerea valorii nutritive si a calitatji lor.

15. Incaperile de pastrare si preambalare a produselor alimentare in vederea comercializ&rii nu vor
fi trecatoare. Incaperile de preambalare a produselor alimentare perisabile vor fi dotate cu frigidere
pentru pastrarea produselor, iar operatiunile de preambalare se vor efectua in regim controlat de
temperatura.

Incaperile de preambalare vor fi dotate cu chiuvete cu apa rece si caldd cu amestecétor pentru
spalarea miinilor personalului.

16. Unitatile care folosesc containere trebuie sa dispuna de incaperi pentru pastrarea containerelor
si tratarea lor sanitara.

17. Tn unitatile comerciale cu profil alimentar pot fi comercializate marfuri industriale nealimentare
in ambalajul original (cel al producatorului). Depozitarea produselor alimentare si a marfurilor
nealimentare se va efectua in depozite separate sau in zone separate, care sa excluda posibilitatea
contaminarii produselor alimentare si/sau transmiterea mirosurilor catre produsele alimentare. in sélile de
comert trebuie sa existe zone separate pentru comercializarea produselor alimentare si a celor
nealimentare. Comercializarea produselor nealimentare nu se va efectua in imediata apropiere de
sectiile in care se vind produse alimentare. Preambalarea produselor nealimentare in unitatile de comert
cu produse alimentare nu se permite.

18. In vederea asigurdrii conditiilor de igiend adecvate pentru pastrarea si comercializarea
produselor alimentare, unitatile vor dispune de spatiile necesare pentru circuite functionale salubre:

a) spatii de pastrare a produselor alimentare;

b) spatii de preambalare a produselor alimentare, dupa caz;

c) spatii de comercializare a produselor alimentare;

d) anexe social-sanitare.

19. Incaperile si instalatiile vor fi de constructie sigurd si mentinute in stare buna de functionare.
Toate materialele de constructie trebuie confectionate din materiale sigure care sa nu poata transmite
produselor alimentare substante indezirabile, inclusiv toxice, si sa fie autorizate sanitar de Ministerul
Sanatatii, Muncii si Protectiei Sociale.

[Pct. 19 modificat prin Hot.Guv. nr.1090 din 18.12.2017, in vigoare 20.12.2017]

20. Spatiile de lucru vor fi adecvate pentru indeplinirea corecta a tuturor operatiunilor. Procesul de
comercializare a produselor alimentare trebuie organizat astfel incit sa asigure desfasurarea fluxului intr-
un singur sens si sa evite incrucisarile intre fazele insalubre si salubre.

21. In spatiile de manipulare a produselor alimentare toate structurile superioare (fixate de plafon)
si armatura vor fi instalate astfel incit sa excluda contaminarea directa sau indirecta a produselor
alimentare prin condensare si picurare (prelingere) si sa nu Tmpiedice operatiunile de curatare.
Structurile superioare si armatura trebuie izolate corespunzator, proiectate si finisate astfel incit sa fie
usor de curatat, sa previna acumularea murdariei si sa minimalizeze condensarea, dezvoltarea
mucegaiurilor si caderea lor in fulgi.
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22. Toaletele trebuie sa fie complet separate de produsele alimentare si sa nu se deschida direct in
spatiile de manipulare a produselor in cauza.

23. Utilizarea in spatiile de manipulare a produselor alimentare, a materialelor care nu pot fi
adecvat curatate si dezinfectate nu se permite.

24. Unitatile trebuie dotate cu spatii suficiente de depozitare si comercializare a produselor
alimentare, precum si de depozitare a ambalajelor, pentru a nu permite degradarea, impurificarea sau
contaminarea produselor alimentare.

25. Spatiile de pastrare a produselor alimentare vor fi reprezentate de: depozite, magazii, beciuri si
spatii frigorifice.

ll. CERINTE PRIVIND ASIGURAREA CU APA SI CANALIZAREA
26. Asigurarea cu apa si canalizarea se efectueaza in conformitate cu prevederile Regulilor si
normativelor sanitaro-epidemiologice privind unitatile de alimentatie publica.

IV. CERINTE PRIVIND ILUMINAREA $I VENTILAREA

27. n spatiile unitatii trebuie asigurata iluminarea naturald si/sau artificiald adecvata. Lumina nu
trebuie sa altereze culorile si intensitatea ei nu trebuie sa fie mai mica de:

a) 540 lux — in toate punctele de inspectare (sortare) a produselor alimentare;

b) 220 lux — in spatiile de lucru, altele decit cele de inspectare (sortare) a produselor alimentare;

¢) 110 lux — in alte spatii.

28. Lampile de iluminare si accesoriile suspendate deasupra produselor alimentare vor fi sigure si
protejate pentru a preveni contaminarea produselor alimentare in caz de sfarimare.

29. incaperile de manipulare a produselor alimentare si anexele social-sanitare vor fi dotate cu
sisteme eficiente de ventilare naturala sau mecanica. Sistemul de ventilare va fi adecvat pentru a preveni
acumularea caldurii, condensarea prafului si eliminarea aerului contaminat. Nu se permite ca directia
fluxului de aer in interiorul unitatii sa fie din zona murdara in cea curata. Gurile de ventilare trebuie
asigurate cu ecrane sau alte inchideri de protectie confectionate din materiale necorozive. Ecranele vor fi
usor detasabile pentru curatare.

30. Sistemul de ventilare a unitatilor, amplasate in blocuri locative si de alta destinatie, va fi separat
de sistemul de ventilare a acestora din urma. Sistemele de ventilare in depozitele de produse alimentare
si nealimentare vor fi construite si vor functiona astfel incit sa se evite fluxul mecanic de aer dintr-o zona
contaminata catre o zona curata.

V. CERINTE PRIVIND UTILAJUL, MOBILIERUL TEHNOLOGIC,
ECHIPAMENTELE $SI1 USTENSILELE
31. Utilajele si mobilierul tehnologic, articolele, echipamentele si ustensilele care vin in contact cu
produsele alimentare trebuie confectionate din materiale autorizate de Ministerul Sanatatii, Muncii si
Protectiei Sociale pentru utilizare in asemenea scopuri, rezistente la lovituri si coroziune, curatari
repetate si dezinfectie, nefieroase, neabsorbante, usor de curatat, care sa nu transmita substante toxice
produsului alimentar si sa nu afecteze proprietatile nutritive, fizico-chimice si organoleptice ale acestuia,
care nu favorizeaza contaminarea microbiana a produselor alimentare cu care vin in contact. Ele vor fi
intretinute Tn permanentad stare de functionare si vor fi amplasate astfel incit sa fie accesibile
operatiunilor de inspectie si igienizare.
[Pct.31 modificat prin Hot.Guv. nr.1090 din 18.12.2017, in vigoare 20.12.2017]

311, Unitatile de comert care comercializeaza produse alimentare usor perisabile trebuie sa fie
dotate cu utilaje comerciale si frigorifice necesare conform art.17 alin.(5) din Legea nr.296/2017 privind
cerintele generale de igiena a produselor alimentare.

[Pct.317 introdus prin Hot.Guv. nr.110 din 23.02.2022, in vigoare 18.03.2022]

32. Utilajele si mobilierul tehnologic, articolele, echipamentele si ustensilele vor avea suprafata


https://moldlex.md/lexact/59818
https://moldlex.md/lexact/60116

neteda, fara crapaturi si alte locuri de refinere a reziduurilor alimentare sau greu accesibile, astfel incit sa
poata fi demontate si curatate cu usurinta. Utilizarea materialelor care nu pot fi adecvat curatate si
dezinfectate va fi exclusa.

33. Pentru manipularea materiilor prime si a produselor alimentare gata pentru consum vor fi
utilizate utilaje, mobilier tehnologic si ustensile separate.

34. Materialul de Tmpachetare va fi confectionat din materiale autorizate de Ministerul Sanatatii,
Muncii si Protectiei Sociale, care nu transmit substante toxice produsului alimentar si nu afecteaza
proprietatile nutritive, fizico-chimice si organoleptice ale acestuia, care nu favorizeaza contaminarea
microbiana a produselor alimentare cu care vin in contact.

[Pct.34 modificat prin Hot.Guv. nr.1090 din 18.12.2017, in vigoare 20.12.2017]

35. Dotarea cu utilaje, mobilier, articole, echipamente si ustensile se va face in functie de natura,
volumul si profilul unitatii. Capacitatea acestora trebuie sa fie adecvata pentru a permite manipularea
igienica a produselor alimentare. Nu se vor folosi echipamente si ustensile degradate.

36. Recipientele pentru materialele necomestibile si reziduuri vor fi rezistente la scurgeri, construite
din metal sau din alte materiale impenetrabile, care pot fi ugor curatate si care se inchid sigur.

37. Instalatiile si ustensilele utilizate pentru materiale necomestibile si reziduuri vor fi identificate si
nu vor fi utilizate pentru produse alimentare.

38. Toate instalatiile frigorifice vor fi dotate cu termometre in vederea controlului temperaturii de
pastrare a produselor alimentare sau cu termometre si/sau cu sisteme automate de reglare si
inregistrare a regimului de temperatura si umiditate. Folosirea termometrelor cu mercur pentru controlul
temperaturii in instalatiile frigorifice este interzisa.

39. Controlul regimului de temperatura si umiditate in depozite, inclusiv in cele pentru legume si
fructe, se va efectua zilnic cu ajutorul psihrometrelor, instalate in locuri vizibile, indepartate de usi si
vaporizatoare.

40. Toate utilajele, articolele, mobilierul, echipamentele si ustensilele care vin in contact cu
produsele alimentare trebuie sa fie bine spalate si, dupa caz, dezinfectate. Spalarea si dezinfectarea se
vor efectua cu o frecventa care sa excluda riscul de contaminare.

VI. CERINTE PRIVIND RECEPTIONAREA PRODUSELOR ALIMENTARE

41. Unitatile comerciale vor receptiona spre depozitare si comercializare numai produse alimentare
inofensive, care sa corespunda actelor normative in vigoare si sa fie insotite de documente care sa
ateste provenienta lor legala, calitatea si inofensivitatea (siguranta).

42. Nici un produs alimentar cunoscut sau suspectat ca ar fi contaminat cu substante toxice, cu
paraziti, microorganisme patogene sau toxice, descompus sau care contine substante straine nu va fi
acceptat in unitate.

43. Receptionarea produselor alimentare in unitate se va face in conditii in care sa se asigure
trasabilitatea.

44. Produsele alimentare vor fi inspectate si sortate anterior procesului de comercializare si, in caz
de necesitate, vor fi supuse analizelor de laborator.

45. Cantitatea produselor alimentare perisabile, refrigerate sau congelate, va corespunde
volumelor instalatiilor frigorifice in functiune din dotarea unitati de comert. Pastrarea produselor
alimentare se va face la temperaturile specificate de producator sau in actele normative in vigoare, dupa
caz.

46. Produsele alimentare se vor receptiona in ambalaje intacte, curate, uscate, fara mirosuri
straine. Transferul produselor alimentare din ambalajul furnizorului in alt ambalaj mai mic pe parcursul
receptionarii produselor nu se permite.

47. Produsele de patiserie cu crema vor fi receptionate spre comercializare preambalate in
ambalaje care asigura respectarea cerintelor de igiena si exclud posibilitatea contaminarii secundare sau
incrucisate.

48. Tn unitatile de comert incorporate in sau incorporate-anexate la edificiile locative sau de o alt&
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destinatie aprovizionarea cu produse alimentare nu se va face pe timp de noapte (intre orele 23.00 si
7.00).

481, La finele receptionarii, produsele lactate sunt amplasate imediat in utilajul frigorific, separat de
alte produse care pot raspandi mirosuri specifice.

[Pct.487 introdus prin Hot.Guv. nr.110 din 23.02.2022, in vigoare 18.03.2022]

482, Produsele alimentare usor perisabile sunt supuse unui control privind gradul de refrigerare
(racire, congelare) si corespunderea temperaturii produselor conform cerintelor art.17 alin.(5) din Legea
nr.296/2017 privind cerintele generale de igiena a produselor alimentare.

[Pct. 482 introdus prin Hot.Guv. nr.110 din 23.02.2022, in vigoare 18.03.2022]

483. Se interzice receptionarea carni:

1) din care a fost inlaturat insuficient sangele inchegat si n-au fost inlaturate resturile de viscere si
mazga;

2) cu semne de congelare repetata si prezenta pe suprafata carnii a unei pojghite de gheata;

3) cu grad scazut de prospetime (miros de descompunere, suprafata foarte uscata, lipicioasa si
acoperita cu mucegai).

[Pct.483 introdus prin Hot.Guv. nr.110 din 23.02.2022, in vigoare 18.03.2022]

484, Tnainte de receptionare, subprodusele trebuie s fie divizate dupa categorii.
[Pct.48% introdus prin Hot.Guv. nr.110 din 23.02.2022, in vigoare 18.03.2022]

483, Se interzice livrarea de catre furnizor si expunerea pentru comercializare a subproduselor:
1) prelucrate insuficient, cu resturi ale altor tesuturi, cu taieturi si rupturi;

2) cu incalcarea tratamentului termic (decongelate sau congelate repetat);

3) cu grad scazut de prospetime (acru, miros de descompunere si mucegai).

[Pct.48°% introdus prin Hot.Guv. nr.110 din 23.02.2022, in vigoare 18.03.2022]

486, Se interzice livrarea de catre furnizor si expunerea pentru comercializare a carnii de pasare:
1) cu carcase netrangate si prelucrate insuficient;

2) cu carcase de culoare schimbata si congelate repetat;

3) cu grad scazut de prospetime (mucegai, miros strain).

[Pct.486 introdus prin Hot.Guv. nr.110 din 23.02.2022, in vigoare 18.03.2022]

487, Se interzice livrarea de catre furnizor si expunerea pentru comercializare a mezelurilor:
1) cu aspect de mazga, mucegai si mucozitate pe membrana;

2) cu compozitie faramicioasa si prezenta unor segmente cenusii;

3) cu bucati de slanina galbena in compozitia mezelurilor de calitate superioara;

4) de culoare alb-cenusie, fierte insuficient.

[Pct. 487 introdus prin Hot.Guv. nr.110 din 23.02.2022, in vigoare 18.03.2022]

488, Se interzice livrarea de catre furnizor si expunerea pentru comercializare a afumaturilor:

1) cu incalcari ale procesului tehnologic (afumare insuficienta, prezenta petelor cenusii si verzi la
sectionare);

2) cu aspect de mazga;

3) cu grad scazut de prospetime (cu pete de mucegai si mucozitate, deviere de la culoarea
corespunzatoare, miros acru si ranced).

[Pct.488 introdus prin Hot.Guv. nr.110 din 23.02.2022, in vigoare 18.03.2022]

489. Se interzice livrarea de catre furnizor si expunerea pentru comercializare a carnii tocate cu
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devieri de la culoarea corespunzatoare si miros acru.
[Pct.489 introdus prin Hot.Guv. nr.110 din 23.02.2022, in vigoare 18.03.2022]

4810, Nu se admite livrarea de catre furnizor si expunerea pentru comercializare a conservelor fira

etichete, in cutii ruginite, deformate, bombate si cu ermeticitatea deteriorata.
[Pct.4870 introdus prin Hot.Guv. nr.110 din 23.02.2022, in vigoare 18.03.2022]

VII. CERINTE PRIVIND DEPOZITAREA S| TRANSPORTUL
PRODUSELOR ALIMENTARE

49. Depozitarea si transportul produselor alimentare se vor efectua in conformitate cu prevederile
Leqii_nr.296/2017 privind cerintele generale de igiena a produselor alimentare, art.20 din Legea
nr.306/2018 privind siguranta alimentelor, Regulilor si normativelor sanitaro-epidemiologice de stat
privind unitatile de alimentatie publica, cu urmatoarele completari:

1) preambalarea sarii alimentare iodata in vederea comercializarii, precum si comercializarea ei in
vrac nu se permite;

2) in scopul profilaxiei iersiniozei si a pseudotuberculozei legumele pe parcursul pastrarii vor fi
periodic verificate si sortate;

3) recipientele in vehicule si/sau containerele nu vor fi utilizate pentru transportarea altor marfuri
decit a produselor alimentare si vor fi utilizate astfel incit sa se evite contaminarea produselor
alimentare;

4) in cazul in care in vehicul sau in container se transporta concomitent mai multe tipuri de produse
alimentare, acestea vor fi separate eficient unul de altul, pentru a exclude contaminarea;

5) produsele alimentare in vrac, precum lichidele granulate sau produsele sub forma de praf, vor fi
transportate in recipiente si/sau Tn containere/cisterne destinate exclusiv transportarii produselor
alimentare. Aceste containere vor fi marcate intr-un mod clar, vizibil si nelavabil, care sa indice clar ca el
este utilizat pentru transportarea produselor alimentare sau sa fie marcat “Exclusiv pentru produse
alimentare”;

6) in cazul in care recipientele si/sau containerele sint utilizate pentru transportarea diferitelor
produse alimentare, Tnainte de incarcare acestea vor fi spalate si curatate bine, pentru a evita riscul de
contaminare;

7) produsele alimentare vor fi plasate in recipiente si/sau in containere astfel incit sa se evite orice
risc de contaminare.

[Pct.49 modificat prin Hot.Guv. nr.13 din 27.01.2021, in vigoare 19.03.2021]

491, Livrarea produselor lactate in reteaua de comert se efectueazi cu mijloace de transport
specializat, dotate cu un dispozitiv ce regleaza regimul de temperatura in functie de durata transportarii,
tipul ambalajului si temperatura aerului din exterior.

[Pct.497 introdus prin Hot.Guv. nr.110 din 23.02.2022, in vigoare 18.03.2022]

492, Ambalajul prevazut pentru transportarea produselor lactate, a inghetatei si a cascavalurilor va
corespunde cerintelor Regulamentului sanitar privind materialele si obiectele din plastic destinate sa vina
in contact cu produsele alimentare, aprobat prin Hotararea Guvernului nr.278/2013.

[Pct.492 introdus prin Hot.Guv. nr.110 din 23.02.2022, in vigoare 18.03.2022]

493, Livrarea carnii si a produselor din carne se efectueaza cu mijloace de transport auto dotate cu
utilaj frigorific (sistem de refrigerare), in ambalaj cu greutatea marcata, conform numarului de locuri fara
recantarire: a carnii — in blocuri, carcase si semicarcase; a subproduselor — conform numarului de locuri
si greutatii; a mezelurilor, afumaturilor si semipreparatelor din carne — in ambalaj sigilat de furnizorul de
marfuri. Tn timpul transportérii carnea si produsele din carne se pastreazd dupa cum urmeaza:

1) carnea refrigerata si mezelurile — fiind agatate in carlige metalice inoxidabile; carnea de pasare
refrigerata — in lazi pe stelaje; subprodusele refrigerate, semipreparatele si preparatele afumate — in tavi


https://moldlex.md/lexact/60116
https://moldlex.md/lexact/64789
https://moldlex.md/lexact/64789
https://moldlex.md/lexact/11765

si lazi pe stelaje;
2) produsele congelate — pe stelaje din lemn si zincuite, asezate in stive;
3) conservele, grasimile — pe stelaje in 1azi (butoaie);
4) marfurile preambalate — in ambalaje ferite de influenta luminii.
[Pct.493 introdus prin Hot.Guv. nr.110 din 23.02.2022, in vigoare 18.03.2022]

494, Se interzice pastrarea in comun a produselor crude si a celor gata pentru consum.
[Pct.494 introdus prin Hot.Guv. nr.110 din 23.02.2022, in vigoare 18.03.2022]

VIIl. CERINTE PRIVIND COMERCIALIZAREA
PRODUSELOR ALIMENTARE
[Capitolul VIII (pct.50-682) in redactia Hot.Guv. nr.110 din 23.02.2022, in vigoare 18.03.2022]

50. Produsele alimentare comercializate trebuie sa corespunda cerintelor de calitate si
inofensivitate conform art.7 din Legea nr.306/2018 privind siguranta alimentelor.

51. Produsele alimentare expuse spre comercializare trebuie sa fie etichetate in conformitate cu
prevederile Legii nr.279/2017 privind informarea consumatorului cu privire la produsele alimentare.

511. Comercializarea laptelui si produselor lactate, inghetatei, branzeturilor, margarinei si oualor,
carnii, produselor din carne, pestelui si produselor din peste se efectueaza in unitati de comer{
specializate destinate produselor alimentare.

512, Branzeturile maturate sunt pastrate in saramura, dar inainte de a fi puse in vanzare se scot
din saramura si se acopera cu o membrana sau cu o pelicula protectoare.

513. Cascavalul se comercializeaza fara inlaturarea cojii de parafind. Portionarea cascavalului in
felii poate fi efectuata la solicitarea consumatorului, cu un cutit special pentru branzeturi.

514. Se interzice comercializarea untului si a margarinei cu straturi ingalbenite pe exterior si cu
miros specific ranced.

52. Ambalarea si preambalarea produselor alimentare se vor efectua in conditii stricte de igiena
conform art.18 din Legea nr.296/2017 privind cerintele generale de igiena a produselor alimentare.

53. In unitatile comerciale cu o suprafata de pana la 24 m2, personalul auxiliar si cel responsabil de
menaj poate fi implicat in procesul de preambalare si comercializare a produselor alimentare doar cu
conditia respectarii art.16 din Legea nr.296/2017 privind cerintele generale de igiena a produselor
alimentare.

54. Portionarea, cantarirea, preambalarea si comercializarea produselor alimentare utilizate in
calitate de materie prima si a semipreparatelor se efectueaza in sectii separate de produsele gata pentru
consum.

55. Se interzice portionarea produselor de patiserie cu crema si a painii, precum si comercializarea
lor pe bucati.

56. In cazul comercializ&rii mezelurilor si afumaturilor, la solicitarea consumatorului, vanzatorul este
obligat sa portioneze cantitatea solicitata.

57. Carnea de pasare se comercializeaza in carcase sau in bucati de carne de pasare conform
pct.2 subpct.22) din Norma sanitar-veterinara de stabilire a cerintelor de comercializare a carnii de
pasare, aprobata prin Hotararea Guvernului nr.773/2013.

58. In cazul eliberérii citre consumator a produselor neportionate, se permite completarea greutétii
necesare cu cel mult doua bucati la cantar, care sa nu depaseasca 10% fiecare din greutatea totala a
cumparaturii. Adaosul la cantar trebuie sa corespunda calitatii marfii eliberate.

59. La comercializarea produselor alimentare nepreambalate, vanzatorul foloseste ustensile,
precum clesti, lopatele, linguri, cause sau altele, dupa caz. Nu se permite utilizarea aceleiasi ustensile
pentru portionarea branzeturilor si a altor produse de gastronomie. Pentru fiecare fel de produse vor
exista funduri si cutite separate, marcate distinct, care se vor pastra in incaperile si in sectiile respective,
in locuri special destinate, igienizate zilnic cu solutie de detergent.

60. Comercializarea produselor alimentare nepreambalate se va efectua in materiale de
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impachetare (hartie, pungi), conform Regulamentului sanitar privind materialele si obiectele din plastic
destinate sa vina in contact cu produsele alimentare, aprobat prin Hotararea Guvernului nr.278/2013.

61. Cantarirea produselor alimentare neambalate direct pe cantar, fara hartie sau alte materiale de
impachetare, nu se permite.

62. In cazul deservirii la domiciliu, transportarea (livrarea) produselor alimentare clientului se va
efectua in conditii care sa asigure integritatea, calitatea si inofensivitatea lor si sa excluda contaminarea
si alterarea, conform capitolului VII.

63. Se interzice comercializarea produselor alimentare cazute pe podea sau contaminate in alt
mod.

64. Expunerea oualor spre comercializare se efectueaza dupa verificarea prealabila a calitatii prin
ovoscopare. Se interzice comercializarea oualor in sectiile unitatilor de comert care comercializeaza
produse alimentare nepreambalate gata pentru consum.

65. Comercializarea pestelui in stare proaspata sau congelat, precum si a produselor din peste se
efectueaza la tejghele separate.

66. Comercializarea legumelor, fructelor si pomusoarelor se va efectua in unitati de comert
specializate, sectii ale magazinelor special destinate acestui scop.

67. Livrarea catre cumparator a legumelor, fructelor si pomusoarelor procesate (sarate, murate,
marinate etc.), nepreambalate ermetic, se va efectua separat de comercializarea legumelor si a fructelor
crude, cu utilizarea ustensilelor speciale (linguri, furculite, clesti).

68. Se recomanda spalarea radacinoaselor si preambalarea lor (dupa uscare) in plase sau in
pungi.

681. Se interzice transarea produselor alimentare in unitatile comerciale cu o suprafata de pana la
24 m2,

682. Tn cazul in care consumatorul a procurat produse alimentare de calitate neadecvats,
vanzatorul este obligat, la solicitarea consumatorului, sa le preschimbe cu produse similare de calitate
adecvata sau sa restituie consumatorului suma achitata, daca deficientele mentionate au fost depistate
in limita termenului de valabilitate conform art.18 alin.(17) din Legea nr.105/2003 privind protectia
consumatorilor.

IX. CERINTE PRIVIND UNITATILE DE COMERT AMBULANT
SI/SAU PROVIZORII, INCLUSIV AUTOMATELE PENTRU VINZARI

69. Unitatile de comer{ ambulant, inclusiv automatele pentru vinzari, trebuie amplasate, proiectate,
construite si intretinute in stare curata, bine reparate si in conditii in care sa se evite riscul contaminarii,
in special de catre animale sau daunatori.

70. in special se asigura urmatoarele:

1) conditii corespunzatoare pentru mentinerea igienei adecvate a personalului, care sa includa, dar
sa nu se limiteze la: conditii pentru spalarea si uscarea miinilor personalului, toalete igienice, conditii
pentru schimbarea imbracamintei;

2) suprafetele care vin in contact cu produsele alimentare se mentin in conditii bune, fara
deteriorari, usor de curatat si, in caz de necesitate, de dezinfectat. Pentru aceasta se utilizeaza materiale
cu suprafata neteda, care pot fi spalate, sint rezistente la corozie si netoxice;

3) conditii adecvate pentru curatarea si, in caz de necesitate, dezinfectarea ustensilelor si a
echipamentelor de lucru;

4) aprovizionarea adecvata cu apa fierbinte si/sau rece;

5) conditii adecvate pentru depozitarea igienica si evacuarea substantelor periculoase si/sau
necomestibile si a reziduurilor (lichide sau solide);

6) conditii adecvate pentru mentinerea si monitorizarea conditiilor de temperatura adecvate pentru
produsele alimentare;

7) produsele alimentare vor fi plasate astfel incit sa se evite riscul de contaminare.

[Pct.71 abrogat prin Hot.Guv. nr.830 din 20.08.2018, in vigoare 24.08.2018]
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72. Unitatile de comer{ ambulant functioneazd doar dacad au fost supuse autorizarii sanitar-
veterinare sau inregistrarii, numai in cazul in care desfasoara activitatile prevazute in anexa nr.3 la
Legea nr.231/2010 cu privire la comertul interior.

[Pct.72 in redactia Hot.Guv. nr.110 din 23.02.2022, in vigoare 18.03.2022]

73. Automatele de comercializare a bauturilor la pahar vor fi asigurate cu pahare de unica folosinta.

74. Pastrarea ambalajelor pe teritoriul adiacent nu se permite.

75. Ambalajele returnabile la sfirgitul zilei de munca vor fi transportate la unitatea care a livrat
produsele.

76. In chioscuri poate fi comercializat un sortiment mixt de marfuri daca sint asigurate conditjile
corespunzétoare de pdastrare si comercializare. In unitatile de comert cu un singur vinzator se
comercializeaza numai produse preambalate de producator. Piinea, produsele de panificatie si de
cofetarie se livreaza preambalate.

77. in perioada livrdrii masive a cartofilor, a fructelor si a legumelor proaspete, acestea pot fi
comercializate de la tejghele, din carucioare, precum si in piete deschise. Comercializarea cartofilor, a
legumelor si a fructelor, inclusiv a pepenilor de la sol, nu se permite. Comercializarea pepenilor in parti
sau cu taieturi nu se permite.

78. Mijloacele de comert mobile la sfirsitul zilei de lucru se vor curata la unitatea de baza.

79. Pastrarea mijloacelor de comert mobile si portative si comercializarea produselor alimentare la
domiciliul vinzatorului nu se permite.

80. Vinzatorul va respecta cu strictete regulile de igiena personala, va fi imbracat curat, va purta
vestimentatie sanitara de protectie (inclusiv pe cap).

[Pct.81 abrogat prin Hot.Guv. nr.110 din 23.02.2022, in vigoare 18.03.2022]
[Pct.81 modificat prin Hot.Guv. nr.1090 din 18.12.2017, in vigoare 20.12.2017]

X. CERINTE PRIVIND PREVENIREA CONTAMINARII INCRUCISATE

82. in unitate vor fi luate masuri eficiente pentru a preveni contaminarea produselor alimentare gata
pentru consum prin contactul direct sau indirect cu materia prima cruda.

83. In scopul prevenirii contaminarii incrucisate, materia primé si produsele gata pentru consum se
vor portiona si preambala pe mese, funduri, cu cutite diferite, marcate vizibil: “peste crud”, “peste fiert”,
“pline” etc..

84. La trecerea de la manipularea materiilor prime sau a produselor semiprocesate capabile sa
contamineze produsul final la operatiunile de manipulare sau care vin in contact cu produsele gata
pentru consum, personalul este obligat sa-si schimbe vestimentatia sanitara de protectie si sa-si spele
minutios miinile.

85. Practicile de manipulare a produselor alimentare si de spalare a miinilor de catre personalul
unitatii se considera puncte critice si vor fi supravegheate, constituind parte integranta a sistemului de
control in puncte critice — HACCP.

86. Produsele crude potential periculoase vor fi preambalate in camere separate sau in zone
separate prin bariera de zonele utilizate pentru preambalarea produselor gata pentru consum.

861. Produsele alimentare de origine animala cu adaos de substituenti de origine vegetald, grasimi
vegetale si proteine vegetale se plaseaza in zone separate ale raftului fata de cele fara adaos.

[Pct.867 introdus prin Hot.Guv. nr.110 din 23.02.2022, in vigoare 18.03.2022]

862. Zona de comercializare a produselor alimentare de origine animaléd cu adaos de substituentj
de origine vegetala se indica cu urmatorul marcaj: ,Produse alimentare cu adaos de substituenti de
origine vegetala”.

[Pct.862 introdus prin Hot.Guv. nr.110 din 23.02.2022, in vigoare 18.03.2022]
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863. Fructele si legumele proaspete vor fi comercializate si depozitate fara a fi afectata calitatea lor,
respectandu-se principiul compatibilitatii produselor.
[Pct.863 introdus prin Hot.Guv. nr.110 din 23.02.2022, in vigoare 18.03.2022]

864. Merele, perele, bananele, piersicile, prunele, pepenele galben, avocado, tomatele si alte
produse care produc etilena nu trebuie comercializate si depozitate impreuna cu salata verde, varza,
morcovii, castravetii, ardeii grasi, dovleacul. Legumele radacinoase se comercializeaza separat de alte
fructe si legume proaspete.

[Pct.864 introdus prin Hot.Guv. nr.110 din 23.02.2022, in vigoare 18.03.2022]

XI. CERINTE PRIVIND CURATAREA Sl IGIENA INCAPERILOR, INSTALATIILOR
S| USTENSILELOR, IGIENA PERSONALULUI, PRECUM S| CERINTE DE SANATATE
87. Curatarea incaperilor, instalatiilor si a ustensilelor si intretinerea lor igienica se vor efectua in
conformitate cu prevederile regulilor si a normativelor sanitare de stat privind unitatile de alimentatie
publica.
88. Personalul unitatilor va respecta cerintele de igiena si de sanatate prevazute in regulile si
normele sanitare de stat privind unitatile de alimentatie publica.

XIl. CERINTE PRIVIND COLECTAREA, DEPOZITAREA,
EVACUAREA DESEURILOR SI CONTROLUL DAUNATORILOR
89. Colectarea, depozitarea si evacuarea deseurilor se vor efectua in conformitate cu prevederile
regulilor si a normativelor sanitare de stat privind unitatile de alimentatie publica.
90. Controlul daunatorilor se va efectua in conformitate cu prevederile regulilor si normativelor
sanitare de stat privind unitatile de alimentatie publica.

XIll. CERINTE PRIVIND ANEXELE SOCIAL-SANITARE
91. Anexele social-sanitare vor corespunde prevederilor regulilor si normativelor sanitare de stat
privind unitatile de alimentatie publica.
92. Unitatile de comert{ care vind bauturi la pahar, pietele, precum si unitatile cu suprafata
comerciald mai mare de 1500 m?2 vor avea in dotare grupuri sanitare (WC) si chiuvete separate pentru
clienti.

XIV. IDENTIFICAREA SI SISTEMUL DE CONTROL AL
CALITATII SI SIGURANTEI PRODUSELOR ALIMENTARE
93. Procedurile de control al calitatii si sigurantei vor fi efectuate de personal tehnic competent,
care cunoaste principiile si practicile de igiena a produselor alimentare, prevederile prezentului
Regulament si care foloseste principiile (HACCP) in controlul practicilor igienice.
94. Controlul temperaturii si al timpului in punctele critice va constitui cheia in comercializarea
produselor alimentare sigure.

XV. SUPRAVEGHEREA DE STAT ASUPRA RESPECTARII
PREVEDERILOR PREZENTULUI REGULAMENT

[Capitolul XV (pct.95-98) abrogat prin Hot.Guv. nr.830 din 20.08.2018, in vigoare 24.08.2018]

[Capitolul XV (pct.95) modificat prin Hot.Guv. nr.1090 din 18.12.2017, in vigoare 20.12.2017]

XVI. DISPOZITII FINALE
99. Tncalcarea prevederilor prezentului Regulament atrage dupa sine rdspundere administrativa,
civila si penala, in conformitate cu legislatia in vigoare.

Anexa nr.4


https://moldlex.md/lexact/62809
https://moldlex.md/lexact/59818

la Hotarirea Guvernului
nr.931 din 8 decembrie 2011

LISTA
hotaririlor de Guvern ce se abroga

1. Hotarirea Guvernului nr.49 din 24 ianuarie 1994 “Cu privire la aprobarea Regulilor de baza ale
comertului cu amanuntul si activitatii in sfera alimentatiei publice pentru agentii antreprenoriatului din
teritoriul Republicii Moldova” (Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 1994, nr.1, art.28).

2. Hotarirea Guvernului nr.1508 din 21 noiembrie 2002 “Cu privire la aprobarea Nomenclatorului-tip
al unitatilor de comert cu amanuntul” (Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2002, nr.159-160,
art.1645).



https://moldlex.md/lexact/25035
https://moldlex.md/lexact/20477

